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LICITACION PÚBLICA NACIONAL ELECTRONICA 
NÚMERO LA-012NBD001-EXX-2016

HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO “DR. EDUARDO LICEAGA”. 

DIRECCION GENERAL ADJUNTA MÉDICA

DIRECCIÓN GENERAL ADJUNTA DE ADMINISTRACION Y FINANZAS

SUBDIRECCIÓN DE RECURSOS MATERIALES Y CONSERVACIÓN
SUBDIRECCIÓN DE SERVICIOS GENERALES Y NUTRICION 
DOMICILIO: Dr. Balmis No. 148, Colonia Doctores, Código Postal 06720, Delegación Cuauhtémoc, Ciudad de México, 
LICITACION PÚBLICA NACIONAL ELECTRONICA 
NÚMERO LA-012NBD001-EXX-2016
PARA LA ADQUISICIÓN DE: SERVICIO DE COMEDOR PARA MEDICOS RESIDENTES, PARA CUBRIR NECESIDADES DE LOS EJERCICIOS 2016, _____Y _____.

EL ENVÍO DE PROPOSICIONES, SE REALIZARÁ POR MEDIOS ELECTRÓNICOS, A TRAVÉS DEL PORTAL DE COMPRANET, VERSIÓN 5.0.

CIUDAD DE MEXICO A ____DE_________ DE 20__
En cumplimiento a lo dispuesto por el artículo 134 Constitucional, los Artículos 26 fracción I, 26 Bis fracción II, 27, 28 fracción I, 29,30,32,33, 33 BIS, 34, 35, 36, 36 Bis fracción II, 37, 37 Bis, 38 y 47 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público, su Reglamento y en el Acuerdo por el que se establecen las disposiciones para el uso de Medios Remotos de Comunicación Electrónica, publicado en el Diario Oficial de la Federación, el 07 de Agosto de 2000 y las Políticas, Bases y Lineamientos en materia de Adquisiciones, Arrendamientos y Prestación de Servicios y demás disposiciones aplicables en la materia, se convoca a los interesados en participar en el procedimiento de contratación para la adquisición de SERVICIO DE COMEDOR PARA MEDICOS RESIDENTES, PARA CUBRIR NECESIDADES DE LOS EJERCICIOS 20__, 20___Y 20___ para el Hospital General de México, “Dr. Eduardo Liceaga”.
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GLOSARIO DE TÉRMINOS.

Para efectos de esta convocatoria, se entenderá por:

1. Administrador del Contrato: Servidor(es) público(s) en quien recae la responsabilidad de dar seguimiento al cumplimiento de las obligaciones establecidas en el contrato.

2. Área contratante: la facultada en la dependencia o entidad para realizar procedimientos de contratación a efecto de adquirir o arrendar bienes o contratar la prestación de servicios que requiera la dependencia o entidad de que se trate;

3. Área requirente: la que en la dependencia o entidad, solicite o requiera formalmente la adquisición o arrendamiento de bienes o la prestación de servicios, o bien aquella que los utilizará;

4. Área técnica: la responsable de elaborar las especificaciones técnicas que se deberán incluir en el procedimiento de contratación, de responder en la junta de aclaraciones las preguntas que sobre estos aspectos técnicos realicen los licitantes; así como de coadyuvar en la evaluación de las proposiciones.

5. Bienes de Consumo: los que se desgastan o extinguen en su uso primario y por lo tanto no son susceptibles de ser utilizados nuevamente. 

6. Canje: Es la obligación que contraen los proveedores con el Hospital, para cambiar bienes en mal estado, con defectos, especificaciones distintas a las establecidas en el contrato o calidad inferior a la propuesta, vicios ocultos o bien, cuando el área usuaria manifieste alguna queja en el sentido de que el uso del bien puede afectar la calidad del servicio, que no pueden ser utilizados, por bienes nuevos del mismo tipo.

7.  Catálogo de Insumos: El excontrato por el Consejo de Salubridad General

8. COFEPRIS: Comisión Federal para la Protección contra Riesgos Sanitarios.

9. COMPRANET: El Sistema Electrónico de Información Pública Gubernamental sobre adquisiciones, arrendamientos y servicios. con dirección electrónica en internet: https:// compranet.funcionpublica.gob.mx, versión 3.0

10. Contrato: documento a través del cual se formalizan los derechos y obligaciones derivados del fallo del procedimiento de contratación de la adquisición o la prestación de los servicios.

11. Cuadro Básico: El excontrato por el Consejo de Salubridad General.

12. Hospital: Hospital General de México, “Eduardo Liceaga”
13. Investigación de mercado: la verificación de la existencia de bienes, arrendamientos o servicios, de proveedores a nivel nacional o internacional y del precio estimado basado en la información que se obtenga en el Hospital, de organismos públicos o privados, de fabricantes de bienes o prestadores del servicio, o una combinación de dichas fuentes de información;

14. IVA: Impuesto al Valor Agregado.

15. LAASSP: Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público.

16. LEY: Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público

17. Licitante: La persona que participe en cualquier procedimiento de licitación pública o Bien de invitación a cuando menos tres personas.

18. Marbete: Documento mediante el cual se identifican las características bajo las cuales la COFEPRIS emitió el Registro Sanitario correspondiente para cada insumo médico.

19. Medios Remotos de Comunicación Electrónica: Los dispositivos tecnológicos para efectuar transmisión de datos e información a través de computadoras, líneas telefónicas, enlaces dedicados, microondas y similares.

20. MIPYMES: Las micro, pequeñas y medianas empresas de nacionalidad mexicana a que hace referencia la Ley para el Desarrollo de la Competitividad de la Micro, Pequeña y Mediana Empresa;

21. OIC: ÖRGANO Interno de Control en el Hospital General de México “Dr. Eduardo Liceaga”

22. Partida o concepto: La división o desglose de los bienes a adquirir o arrendar o de los servicios a contratar, contenidos en un procedimiento de contratación o en un contrato, para diferenciarlos unos de otros, clasificarlos o agruparlos;

23. Proveedor: La persona que celebre contratos de adquisiciones, arrendamientos o servicios. 

24. PROPOSICION(ES): Documentación que contiene las propuestas técnicas y económicas de los LICITANTES, así como aquella distinta a éstas

25. Reglamento: Reglamento de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público.

26. SAT: El Servicio de Administración Tributaria.

27. SFP: Secretaría de la Función Pública.

28. Sobre cerrado: Cualquier medio que contenga la proposición del licitante, cuyo contenido solo puede ser conocido en el acto de presentación y apertura de proposiciones, en términos de la Ley.

29. SSA: Secretaría de Salud.

30. Almacén: Es el área donde se reciben guardan, almacenan, controlan y despachan bienes de consumo, dentro del Hospital y donde se encuentra el responsable de firmar la Factura del Proveedor y en su caso, la Remisión de los bienes recibidos.
1. FORMA DE OBTENER LA CONVOCATORIA DE LA PRESENTE LICITACIÓN.

La presente Convocatoria es gratuita y está a disposición de los Licitantes en Compranet, cuya dirección electrónica es http://compranet.gob.mx

 "http://compranet.gob.mx" http://compranet.gob.mx y en el domicilio de la convocante, calle Dr. Balmis No. 148, Colonia Doctores, Código Postal 06720, Delegación Cuauhtémoc, Ciudad de México,
Para el caso de los interesados en participar, será requisito indispensable obtener la Convocatoria a través del Sistema Compranet 5.0|
Las Cámaras, Colegios o Asociaciones Profesionales u otras Organizaciones no Gubernamentales podrán asistir a los actos públicos de esta Licitación, así como cualquier persona en calidad de observador, con la condición de que deberán registrar su asistencia y abstenerse de intervenir de cualquier forma en los mismos.

1.1 INFORMACIÓN ESPECÍFICA DE LA LICITACIÓN (OBJETO DE LA LICITACIÓN).

PARA LA ADQUISICIÓN DE: SERVICIO DE COMEDOR PARA MEDICOS RESIDENTES, PARA CUBRIR NECESIDADES DE LOS EJERCICIOS 20__, 20__ Y 20__.

NOMBRE Y DIRECCIÓN DEL ÁREA CONTRATANTE: Subdirección de Servicios Generales y Nutrición, ubicada en la calle de Dr. Balmis No. 148, Colonia Doctores, Código Postal 06720, Delegación Cuauhtémoc, Ciudad de México,
La documentación que integre como parte de su propuesta será dirigida a:

HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO, “Dr. Eduardo Liceaga” 

DIRECCIÓN GENERAL ADJUNTA DE ADMINISTRACIÓN Y FINANZAS

DIRECCIÓN DE  RECURSOS  MATERIALAES  Y CONSERVACIÓN

SUBDIRECCIÓN DE SERVICIOS GENERALES Y NUTRICION 
1.2.
IDIOMA EN QUE PODRÁN PRESENTARSE LAS PROPOSICIONES, LOS ANEXOS TÉCNICOS Y, EN SU CASO, LOS FOLLETOS QUE SE ACOMPAÑEN.

Las proposiciones deberán presentarse por escrito, preferentemente en papel membretado de la empresa,  deberá ser en idioma español dirigida al HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO, “ Dr. Eduardo Liceaga”.

En los casos en que para el consumo de alguno de estos bienes se requiera invariablemente la utilización de equipo propiedad del proveedor, este será proporcionado por el licitante ganador a quien se le adjudique dichos bienes, sin costo alguno para el Hospital, durante el tiempo requerido para el consumo de los materiales, en las cantidades estipuladas en el Anexo No. 18 (DIECIOCHO ), lo anterior con fundamento en lo establecido en el articulo No. 55 tercer párrafo de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público. 

1.3.
DISPONIBILIDAD PRESUPUESTARIA:

Para llevar a cabo el presente procedimiento de contratación, se cuenta con la autorización para que el Hospital General de México, convoque, adjudique y formalice adquisiciones y servicios en el presente año, con cargo al ejercicio fiscal 20__, mediante oficio ____________ DEL __ DE ___________ DE 20__.
NOTA IMPORTANTE:

LOS PAGOS SE LLEVARÁN A CABO EN LOS EJERCICIOS FISCALES 2016, 2017__Y 2018__ RESPECTIVAMENTE Y QUEDARÁN SUJETOS, PARA LOS FINES DE SU EJECUCIÓN Y PAGO A LA DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL QUE LA H. CAMARA DE DIPUTADOS APRUEBE AL HOSPITAL GENERAL DE MEXICO, ASI MISMO EL HOSPITAL SE COMPROMETE A INCLUIRLOS EN LOS PROGRAMAS ANUALES DE TRABAJO SUBSECUENTES.
2.


INFORMACION ESPECÍFICA DEL SERVICIO.

2.1.
DESCRIPCION COMPLETA.

La descripción amplia y detallada del servicio solicitado, se contempla en el Anexo Número 18 (DIECIOCHO), el cual forma parte integrante de esta Convocatoria. 

Solamente calificarán aquellas ofertas que cumplan con los requisitos establecidos en las presentes bases y la asignación se efectuará por partida o en grupo según especificación del anexo 18 (DIECIOCHO) a un sólo proveedor, conforme a lo establecido en el artículo 36 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público; salvo en los casos en que dos o más proposiciones empaten la adjudicación se realizará a favor del licitante que resulte ganador en un sorteo manual por insaculación el cual consistirá en la participación de un boleto por cada proposición que resulte empatada y depositados en una urna, de la que se extraerá en primer lugar, el boleto del licitante ganador y posteriormente los demás boletos empatados, con lo que se determinarán los subsecuentes lugares que ocuparán tales proposiciones. Que se celebrará durante el acto de fallo.

Así mismo se dará en igualdad de condiciones preferencia a las licitantes (persona física o moral), que cuente con personal con discapacidad en una proporción del cinco por ciento cuando menos de la totalidad de su planta de empleados cuya antigüedad no sea inferior a 6 meses, de acuerdo a las condiciones que establece el artículo 14 párrafo segundo, de la Ley de Adquisiciones Arrendamientos y Servicios del Sector Público.

Los licitantes, para la presentación de sus proposiciones, deberán ajustarse estrictamente a los requisitos y especificaciones previstos en esta Convocatoria, describiendo en forma amplia y detallada los bienes que estén ofertando.

Las condiciones contenidas en la presente convocatoria a la licitación y en las proposiciones presentadas por los licitantes no podrán ser negociadas, en términos del artículo 26 de la LAASSP.

2.2.
ESPECIFICACIONES DE LOS SERVICIOS  QUE DEBERÁN CONSIDERAR LOS LICITANTES.
La descripción pormenorizada del servicio requerido (especificaciones) por el HOSPITAL, las cantidades, número de elementos, horarios, programa de trabajo, menús, etc., se describen en los Anexos No. 13 (TRECE), 13-A (TRECE “A”), 13-B (TRECE “B”), 13-C (TRECE “C”), 13-D (TRECE “D”), 13-E (TRECE “E”), y 13-F (TRECE “F”), de la presente convocatoria. 

La empresa será responsable de proporcionar el personal necesario para cubrir vacaciones, días de descanso, días festivos y ausentismo de sus elementos.

NOTAS IMPORTANTES

Es obligatorio cotizar la totalidad de las especificaciones requeridas por el HOSPITAL. Cualquier otra presentación será motivo de descalificación de la proposición.

Para poder participar es requisito que cada proveedor presente su oferta de acuerdo a lo indicado en esta convocatoria, NO se aceptan otras opciones.
2.3.
TIEMPO DE PRESTACION DEL SERVICIO.

La prestación del servicio a contratar será durante el periodo del __ de _____ del 20__ al __ de __________ de 20__. En el domicilio que para tal efecto se señala en el punto 2.4 de esta convocatoria.

2.4.

LUGAR DE PRESTACIÓN DEL SERVICIO 
El proveedor se obliga a otorgar el servicio de comedor para médicos residentes objeto de esta convocatoria, para lo cual el Hospital designará el área física en la Unidad 308 que deberá adecuar el licitante ganador para la preparación y suministro de alimentos “In Situ” objeto de esta convocatoria. La entrega del servicio de comedor para médicos residentes será proporcionado  en el lugar que designe el Hospital General de México, Ubicado  en Dr. Balmis No. 148, Colonia Doctores, C.P: 06720, Delegación Cuauhtémoc, Ciudad de México, 

El licitante ganador, deberá entregar un proyecto de adecuación  para el comedor de médicos residentes, instalar y poner a punto las instalaciones para para la prestación de servicios en la Unidad 308 que solicita el Hospital, la cual tendrá que considerando lo solicitado en el anexo 13 inciso 16, una área para preparación de alimentos, con el equipamiento necesario tanto para el servicio normal como para enfrentar contingencias, área para el manejo de productos, área de servicio mínimo para 80 comensales sentados, área de servicios (sanitarios), así como todo lo necesario para la prestación del servicio, de acuerdo a la normatividad vigente en materia.

Al término de la vigencia del contrato, el proveedor se obliga a retirar del Hospital, en un plazo no mayor de 15 días naturales y previo acuerdo con el Hospital, los equipos instalados en el comedor de médicos residentes “In Situ”, asumiendo a su cargo los gastos que se generen por este concepto y sin responsabilidad Jurídica para el Hospital. 

Los participantes deberán visitar el lugar en donde se proporcionara el servicio,  donde se harán las adecuaciones para el comedor de médicos residentes Unidad 308 “In Situ”, con el objeto de estar en posibilidad de presentar sus cuestionamientos en la junta de aclaraciones; por lo que deberán acudir a la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición del Hospital General de México, ubicado en Dr. Balmis No. 148, Col. Doctores C.P. 06720, Delegación Cuauhtémoc, México, D:F: un  formato-constancia de visita de instalaciones (anexo 17), el cual será requisitado y firmado por el participante y el funcionario responsable de la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición. Este formato deberá integrarse al sobre electrónico que contenga su propuesta Técnica; en caso de no realizar la visita  y por lo tanto no contar con este documento, su propuesta será desechada.

Por lo anterior los licitantes deberán prever la totalidad de los costos implícitos para proporcionar los bienes y servicios en el lugar antes señalado.En las instalaciones del comedor de médicos residentes el HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO, ubicado en: Dr. Balmis No. 148,  Col. Doctores, C.P. 06726, Delegación Cuauhtémoc, Ciudad de México, 
2.5.
VISITA A LAS INSTALACIONES
El Hospital llevará a cabo una visita a las instalaciones con el objeto de que los participantes conozcan físicamente el lugar en donde se prestará el servicio, y así podrán esclarecer sus dudas en la junta de aclaraciones por lo que para realizar esta visita deberán acudir el día __ de _____ de 20__, a las 10:00 horas, a la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición del Hospital General de México, ubicado en la dirección arriba señalada, previa presentación del formato de registro a la licitación (original y copia) y el formato-constancia (original y copia) de visita de instalaciones (Anexo No. 17), debidamente requisitado y firmado por el representante legal del participante. El funcionario responsable firmará este formato-constancia y deberá integrarse en el sobre que contenga su propuesta; 

La visita es obligatoria y será motivo de descalificación el no presentar el formato de registro a la licitación (original y copia) y el formato-constancia (original y copia) de visita de instalaciones (Anexo No. 17), debidamente requisitado y firmado por el representante legal del participante y el funcionario responsable por parte de la convocante.
 2.6.
MAQUINARIA Y/O EQUIPO, MATERIALES E INSUMOS

Los licitantes deberán contemplar la maquinaria y/o equipo, materiales e insumos necesarios para proporcionar satisfactoriamente el servicio solicitado; por lo que estos deberán incluirse en su propuesta técnica, de conformidad a lo expuesto en el Anexo No. 13-C (TRECE “C”), de la presente convocatoria.
2.7.
PERÍODO DE GARANTÍA DEL  SERVICIO

El licitante presentará una garantía por la vigencia del contrato respectivo, contra los defectos y vicios ocultos de los bienes y de la calidad de los servicios, así como de cualquier otra responsabilidad en que pudiese incurrir, de acuerdo a lo estipulado en el segundo párrafo del Artículo 53 de la Ley de Adquisiciones Arrendamientos y Servicios del Sector Público.

Esta garantía deberá ser presentada en escrito libre en papel membretado y/o sellado de la empresa y firmada, especificando las características y vigencia, debiéndose incluir en dentro del sobre de proposiciones (carta garantía).
2.8.
PATENTES, MARCAS Y DERECHOS DE AUTOR

El licitante a quien se le adjudique el CONTRATO asumirá la responsabilidad total en caso de que infrinja patentes y marcas o viole registros de derechos de autor, en relación a los bienes objeto de la presente licitación, quedando obligado a liberar de toda responsabilidad de carácter Civil, Penal, Fiscal y de cualquier índole al Hospital.

Así como en caso de violaciones en materia de derechos inherentes a la propiedad intelectual, la responsabilidad estará a cargo del licitante o proveedor según sea el caso. Salvo que exista impedimento, en los casos de la contratación de servicios de consultoría, asesorías, estudios e investigaciones, los derechos antes señalados serán a favor de EL HOSPITAL, en los términos de las disposiciones legales aplicables.

2.9.
VISITAS A LAS INSTALACIONES DE LOS LICITANTES  

El proveedor deberá tener sus oficinas, instalaciones operativas y bodegas en la Ciudad de México o en el área Metropolitana mismas que deberán ser exclusivas para el servicio de alimentos.

El Hospital se reserva el derecho de efectuar las visitas que juzgue necesarias a las instalaciones de los licitantes, a fin de corroborar la existencia de sus oficinas e instalaciones, asimismo, podrá realizar las investigaciones que considere necesarias para verificar la veracidad de la información proporcionada. 

El HOSPITAL podrá efectuar las visitas que estime convenientes a las instalaciones de las empresas donde el licitante este prestando sus servicios en el momento de la evaluación, a efecto de poder emitir su dictamen
 Técnico, estas visitas se realizaran de forma aleatoria dándose el licitante por notificado de ellas. 

Los licitantes se obligan a facilitar y permitir el acceso al personal designado por el Hospital, para efectuar las visitas mencionadas. (Anexo 11)

Durante las visitas mencionadas el personal designado por el Hospital, podrá tomar impresiones fotográficas sobre las instalaciones del licitante, mismas que formarán parte integral del acta circunstanciada que se elaborará durante la visita y que será firmada por el personal del Hospital participante y por el personal de la empresa visitada, así como por un testigo de cada una de las partes, la falta de la firma del licitante no invalidará su contenido y efectos.
2.10.
RESPONSABILIDAD DEL LICITANTE.

El licitante ganador será el único responsable de la prestación del servicio y deberá sujetarse a todos los reglamentos y ordenamientos de las autoridades competentes, así como a las disposiciones establecidas al efecto por EL HOSPITAL.

Las responsabilidades, los daños y perjuicios que resultaren por inobservancia o negligencia de su parte, serán a cargo del Licitante.

2.11
ENTREGA RECEPCION DEL SERVICIO

Será responsabilidad del licitante ganador realizar las gestiones necesarias a fin de que el servicio inicie el __ de ______ de 20__ y no podrá ser interrumpido.
3. TIPO DE CONTRATACION:

La contratación se realizará por medio de un contrato abierto donde se establecerán las cantidades  mínimas y máximas del servicio a adquirir, la cantidad mínima no podrá ser menor al 40% del importe  solicitado como máximo. Lo anterior de acuerdo al artículo 47 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público y 85 de su Reglamento.
3.1.
TIPO DE ABASTECIMIENTO.

El abastecimiento se efectuará, según lo establecido en la presente convocatoria, y conforme al contrato o en su caso según necesidades de la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición.

3.2. FECHA, HORA Y DOMICILIO DE LOS EVENTOS; MEDIOS Y EN SU CASO, REDUCCIÓN DE PLAZO PARA LA PRESENTACIÓN DE LAS PROPOSICIONES.

	E V E N T O S


	F E C H A
	H O R A
	L U G A R

	Publicación de la Convocatoria
	
	00:01 hrs.
	Diario Oficial de la Federación y Compranet Versión 5.0

	Primera Junta de Aclaración de la convocatoria a la licitación.


	
	10:00 hrs.
	Por tratarse de una licitación electrónica, se realizarán a través de CompraNet. En la Sala de Juntas de la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición. Ubicada en la Unidad 501 de Dr. Balmis No. 148, Colonia Doctores, Código Postal 06720, Delegación Cuauhtémoc, Ciudad de México

	Entrega de muestras 
	
	08:00 hrs
	En el Comedor de Médicos Residentes del HGM. Ubicado en la Unidad 504 de Dr. Balmis No. 148, Colonia Doctores, Código Postal 06720, Delegación Cuauhtémoc, Ciudad de México 

	Acto de Presentación y Apertura de Proposiciones.


	
	11:00 hrs.
	Por tratarse de una licitación electrónica, se realizarán a través de CompraNet. En la Sala de Juntas de la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición. Ubicada en la Unidad 501 de Dr. Balmis No. 148, Colonia Doctores, Código Postal 06720, Delegación Cuauhtémoc, Ciudad de México 

	Fallo
	
	11:00 hrs.
	Por tratarse de una licitación electrónica, se realizarán a través de CompraNet. En la Sala de Juntas de la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición. Ubicada en la Unidad 501 de Dr. Balmis No. 148, Colonia Doctores, Código Postal 06720, Delegación Cuauhtémoc, Ciudad de México,

	Reducción de Plazo
	SI (X ) ; NO (  )

	Tipo de Licitación
	Electrónica (artículo 26 Bis, fracción II, de la LAASSP)

	Forma de Presentación de las Proposiciones.
	Electrónica (artículo 26 Bis, fracción II, de la LAASSP), solo mediante el sistema Compranet versión 5.0


La convocante manifiesta que el Servidor Público que presidirá los diferentes actos de la licitación, se encuentra autorizado de conformidad a las políticas, bases y lineamientos del Hospital.

Asimismo, el Hospital  se encuentra autorizado por la Secretaría de la Función Pública, para hacer uso de medios remotos de comunicación electrónica y recibir proposiciones a través de esta vía (COMPRANET versión 5.0).

Los interesados en participar en el procedimiento, deberán contar con registro de identificación electrónica ante CompraNet.
4. JUNTA DE ACLARACIONES:

Con fundamento en los artículos 33 Bis de la LAASSP y 45 y 46 de su Reglamento, se desarrollará el evento de Junta de Aclaraciones.

I.-
Aquellos interesados que pretendan solicitar aclaraciones a los aspectos contenidos en la Convocatoria, deberán presentar un escrito Anexo 2 (dos), acompañado a las solicitudes de aclaración correspondientes y enviarlo a través de COMPRANET, a más tardar veinticuatro horas,  antes de la fecha y hora en que se realice la junta de aclaraciones, adjuntando las solicitudes de aclaración Anexo Número 3 (tres); en el citado escrito manifestarán su interés en participar en la presente licitación, por si o en representación de un tercero, señalando, en cada caso, los datos siguientes:

NOTA:
En el caso de presentación de proposiciones conjuntas, cualquiera de los integrantes de la agrupación, podrá presentar el escrito mediante el cual manifieste su interés en participar en la junta de aclaraciones y en el procedimiento de contratación.

A) Del licitante: registro federal de contribuyentes; nombre y domicilio así como, en su caso, de su apoderado o representante. Tratándose de personas morales, además, descripción del objeto social de la empresa; identificando los datos de las escrituras públicas con las que se acredita la existencia legal de las personas morales, y de haberlas, sus reformas y modificaciones, así como nombre de los socios que aparezcan en éstas, y 

B) Del representante legal del licitante: datos de las escrituras públicas en las que le fueron otorgadas las facultades para suscribir proposiciones. 

II.-
Con el objeto de agilizar la junta de aclaraciones, se solicita a los licitantes enviar sus aclaraciones, en formato Word.

III.-  La convocante enviará el acta a través de CompraNet, las contestaciones a las solicitudes de aclaración recibidas, a partir de la hora y fecha señaladas en la convocatoria para la celebración de la junta de aclaraciones, conforme a lo previsto en el Reglamento de la LAASSP. 

Cuando en razón del número de solicitudes de aclaración recibidas o algún otro factor no imputable a la convocante y que sea acreditable, el servidor público que presida la junta de aclaraciones informará a los licitantes si éstas serán entregadas y enviadas en ese momento, o si se suspenderá la sesión para  reanudarla en hora o fecha posterior a efecto de que las respuestas sean remitidas.

Con la entrega y el envío de las respuestas a que se refiere el párrafo anterior, la convocante informará a los licitantes, atendiendo al número de solicitudes de aclaración contestadas, el plazo que estos tendrán para formular las preguntas que consideren necesarias en relación a las respuestas remitidas. Dicho plazo no podrá ser inferior a seis ni superior a cuarenta y ocho horas. Una vez recibidas las preguntas, la convocante informará a los licitantes el plazo máximo en el que enviará las contestaciones correspondientes.

IV.-  Cualquier modificación a la convocatoria de la licitación, incluyendo las que resulten de la o las juntas de aclaraciones, formará parte de la convocatoria y deberá ser considerada por los licitantes en la elaboración de su proposición.

Cuando el escrito se presente fuera del plazo previsto en el artículo 33 Bis de la LAASSP, el licitante sólo tendrá derecho a formular preguntas sobre las respuestas que dé la convocante en la mencionada junta. Si el escrito de interés en participar no se presenta, no se dará respuesta a sus preguntas formuladas, en calidad de observador en términos del tercer párrafo del artículo 45 del reglamento de la LAASSP.  

Las solicitudes de aclaración de acuerdo al Anexo Número 3 (tres), deberán plantearse de manera concisa y estar directamente vinculadas con los puntos contenidos en la convocatoria a la licitación pública, indicando el numeral o punto específico con el cual se relaciona. Las solicitudes que no cumplan con los requisitos señalados, podrán ser desechadas por la convocante.

Las solicitudes de aclaración que sean recibidas con posterioridad al plazo antes previsto, no serán contestadas por resultar extemporáneas. Mismas que se asentaran en el acta que al efecto se elabore.

4.1
PRESENTACIÓN Y ENTREGA DE MUESTRAS
2.8
MUESTRAS.

Los licitantes deberán entregar 1 (una) muestra del menú número 2 del anexo 13-D (TRECE “D”), debidamente identificada (a la vista) con los datos del proveedor, el nombre y número de menú y platillo a los que corresponde la muestra, y el número de licitación en el Comedor para médicos residentes del Hospital General de México, ubicado en Dr. Balmis No. 148,  Col. Doctores, C.P. 06726, Delegación Cuauhtémoc,  Ciudad de México Será motivo de rechazo de la oferta, el no entregar la muestra completa o que esta se presente sin los datos de identificación solicitados. Del menú antes mencionado se tomarán muestras de todos los productos de cada participante y se evaluarán los siguientes puntos: presentación, sabor, condimentos, y características organolépticas por parte del área usuaria. Se deberá proporcionar aproximadamente de 200 a 300 ml ó de 200 a 300 grs.

Las muestras deberán entregarse el día __ de _____ de 20___
 a las 08:00 horas, junto con un escrito en el que se describa detalladamente las mismas, que servirá como acuse de recibo y del que se deberá anexar una copia en la propuesta técnica, para corroborar la entrega de las citadas muestras Anexo No. 19
Las muestras serán usadas para evaluar las características técnicas, la calidad de los bienes ofertados, así como para verificar que el licitante ganador entregue los bienes con las mismas características propuestas.

5.
PRESENTACIÓN Y APERTURA DE PROPOSICIONES.

Con fundamento en los artículos 34 de la LAASSP y 47 de su Reglamento, se desarrollará el evento de presentación y apertura de proposiciones.
a) Sólo se recibirán proposiciones por medios remotos de comunicación electrónica, en los términos de los artículos 34 y 35 de la LAASSP. La omisión en la entrega de los requisitos establecidos por la convocante será causal para desechar la proposición.
b) Una vez recibidas las proposiciones enviadas por medios electrónicos, se hará constar la documentación presentada, sin que ello implique la evaluación de su contenido; por lo que, en el caso de que algún licitante omita la presentación de algún documento o faltare algún requisito, no serán desechadas en ese momento, haciéndose constar ello en el acta que se levante para tal fin.
c) Para el envío de la proposición, el licitante deberá utilizar exclusivamente el sistema compranet 5.0.
d) Los sobres de las proposiciones electrónicas serán los enviados por el licitante a través del sistema compranet versión 5.0 
e) Las firmas de las propuestas, se solicitan sean autógrafas, y la documentación enviada deberá ser escaneada.
f) El programa informático que la SFP les proporcione, una vez concluido el proceso de certificación de su medio de identificación electrónica, generará el sobre mediante el uso de tecnologías que resguarden la confidencialidad de la información, de tal forma que sea inviolable.
g) Los licitantes deberán concluir el envío de su proposición y contar con el acuse de recibo electrónico que emita la SFP a través del sistema COMPRANET versión 5.0, a más tardar una hora antes del evento de presentación y apertura de proposiciones.
Los licitantes entregarán sus proposiciones técnica y económica en un sobre cerrado electrónico  a través de COMPRANET de forma tal que se garantice su inviolabilidad hasta el momento de su apertura pública. 

h) El servidor público que presida el acto de presentación y apertura de proposiciones, procederá a bajar de la bóveda de CompraNet las proposiciones recibidas y determinará el tiempo que se otorgará para su evaluación y será responsable de que la evaluación legal y técnica se realice en ese tiempo.
i)   A partir de la hora señalada para el inicio del acto de presentación y apertura de proposiciones, no se permitirá el acceso a ningún observador, y los que asistan, deberán registrar su asistencia. 
No podrán participar las personas físicas o morales inhabilitadas por resolución de la Secretaría de la Función Pública, en los términos de los artículos 50 y 60 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público relacionados con las mismas.
j) Las proposiciones presentadas, y que durante el acto, por causas ajenas a la voluntad de la SFP o de la convocante, no sea posible abrir los sobres que contengan éstas, el acto se reanudará a partir de que se restablezcan las condiciones que dieron origen a la interrupción.

· En el caso del supuesto anterior, se tendrán por no presentadas las proposiciones y la demás documentación requerida por la convocante, cuando los sobres en los que se contenga dicha información, tengan virus informáticos o no puedan abrirse por cualquier causa motivada por problemas técnicos imputables a sus programas o equipo de cómputo.

· No obstante, la convocante intentará abrir los archivos hasta tres veces en presencia del representante del Órgano Interno de Control, con los programas Word, Excel y PDF, en caso de que se confirme que el archivo contiene algún virus informático, o está alterado por causas ajenas a la convocante o a COMPRANET, la proposición se tendrá por no presentada.

k) El servidor público que presida el acto o la persona que designe, rubricarán las propuestas presentadas, en los documentos que se hayan solicitado, en términos de lo previsto en el numeral 6.2. “Proposición Técnica” de la presente convocatoria.

5.1. PROPOSICIONES CONJUNTAS:

Las personas  interesadas podrán agruparse para presentar una proposición, para tal efecto deberán cubrir los siguientes requisitos:

I) Uno de los integrantes podrá presentar el escrito mediante el cual se manifieste el interés en participar en la junta de aclaraciones y en el procedimiento de contratación.

II) Los integrantes deberán celebrar en términos de la legislación aplicable un convenio, en el cual se establezcan con precisión los siguientes aspectos, de conformidad con el Anexo Número 10 (DIEZ), de la presente convocatoria.

a) Nombre, domicilio y Registro Federal de Contribuyentes de las personas integrantes, señalando, en su caso, los datos de los instrumentos públicos con los que se acredita la existencia legal de las personas morales y, de haberlas, sus reformas y modificaciones así como el nombre de los socios que aparezcan en éstas;

b) Nombre y domicilio de los representantes de cada una de las personas agrupadas, señalando, en su caso, los datos de las escrituras públicas con las que acrediten las facultades de representación;

c) Designación de un representante común, otorgándole poder amplio y suficiente, para atender todo lo relacionado con la proposición y con el procedimiento de licitación pública;

d) Descripción de las partes objeto del contrato que corresponderá cumplir a cada persona integrante, así como la manera en que se exigirá el cumplimiento de las obligaciones, y 
e) Estipulación expresa de que cada uno de los firmantes quedará obligado junto con los demás integrantes, ya sea en forma solidaria o mancomunada, según se convenga, para efectos del procedimiento de contratación y del contrato, en caso de que se les adjudique el mismo

6.
DOCUMENTOS QUE DEBERÁN ENVIAR QUIENES DESEEN PARTICIPAR EN LA LICITACIÓN ELECTRONICA POR COMPRANET, RELATIVO A LA PROPOSICION TECNICA.

Considerar los aspectos siguientes:

I. Los licitantes que deseen participar, sólo podrán presentar una proposición en este procedimiento de contratación.

II. Las proposiciones técnico, económica; Anexos 13, 13”A”, 13”B”, 13”C”, 13”D”, 13”E”, y 13”F” y cartas protestadas que presenten los licitantes deberán ser firmadas autógrafamente por el licitante o su representante legal, en la última hoja de cada uno de los documentos que forman parte de la misma, no siendo motivo de desechamiento el hecho de que las demás hojas que las integren y sus anexos carezcan de firma. 

III. Cada uno de los documentos que integren la proposición de los licitantes y aquéllos distintos a ésta, el no foliarlas será motivo de desechamiento de su propuesta, en caso de falta de algún folio, se procederá conforme a lo establecido en el artículo 50 del reglamento de la LAASSP. deben estar foliados de manera continua en todas y cada una de las hojas que conforman ésta. Preferentemente deberá iniciar con el Anexo 13 y continuar con la demás documentación.

6.1. DOCUMENTACIÓN COMPLEMENTARIA:

 No se requiere documentación complementaria, por lo que solamente deberán enviar vía Compranet la documentación que se solicita en las presentes bases:

I. Copia simple por ambos lados de su identificación oficial vigente con fotografía, (cartilla del servicio militar nacional, pasaporte, credencial para votar con fotografía o cédula profesional), tratándose de personas físicas; y, en el caso de personas morales, de la persona que firme la PROPUESTA. No será motivo de descalificación el no presentarlo.

II. Anexo Número 1 (uno), el cual forma parte de la presente convocatoria, en el que se enumeran los documentos requeridos para participar, mismo que servirá de constancia de recepción de las proposiciones, asentándose dicha recepción en el acta respectiva, la no presentación de este documento, no será motivo de desechamiento y no deberá foliarse.

NOTA: SE SOLICITA A LOS LICITANTES PARTICIPANTES, QUE NO INCORPOREN A SU PROPUESTA, DOCUMENTACIÓN QUE NO SE SOLICITA EN LAS PRESENTES BASES, TALES COMO; ACTA CONSTITUTIVA, PODER NOTARIAL.
6.2.
PROPOSICIÓN TÉCNICA:

La proposición técnica deberá contener la siguiente documentación, cualquier omisión será motivo de descalificación, de su propuesta:

a)  Propuesta técnica según anexos nos. 13, 13”A”, 13”B”, 13”C”, 13”D”, y 13”E”, deberá indicar la descripción amplia y detallada de los bienes ofertados, cumpliendo estrictamente con lo señalado en el Anexo Número 18 (DIECIOCHO) el cual forma parte de esta convocatoria. Será motivo de descalificación el no presentarlo.

b) Escrito “Bajo Protesta de Decir Verdad”, por el que los licitantes acreditarán su existencia legal y personalidad jurídica para efecto de la suscripción de las proposiciones, pudiendo utilizar el formato que aparece en el Anexo Número 5 (cinco), el cual forma parte de la presente Convocatoria. Será motivo de descalificación el no presentarlo.
c) Escrito en el que manifiesta no encontrarse sancionado como empresa o producto, por la Secretaría de Salud; declaración de integridad, a través del cual el licitante o su representante legal manifiesta “Bajo Protesta de Decir Verdad”, que por si mismos o a través de interpósita persona, se abstendrán de adoptar conductas para que los servidores públicos del Hospital, induzcan o alteren las evaluaciones de las proposiciones, el resultado del procedimiento, u otros aspectos que otorguen condiciones más ventajosas con relación a los demás participantes; por el que se obliga, en caso de resultar adjudicado, a liberar al Hospital de toda responsabilidad de carácter civil, mercantil, penal o administrativa que, en su caso, se ocasione con motivo de la infracción de derechos de autor, patentes, marcas u otros derechos de propiedad industrial o intelectual a nivel Nacional o Internacional y de en términos del Anexo Número 7 (siete) el cual forma parte de la presente Convocatoria. Será motivo de descalificación el no presentarlo.

d) Escrito bajo protesta de decir  verdad que su representada es de nacionalidad mexicana, será motivo de descalificación el no presentarlo 
e) Escrito en el que especifique que los bienes ofertados que entregue, serán producidos en México y contarán con el grado de integración nacional correspondiente. así mismo, en caso de que la Secretaría de Economía solicite, le proporcionará la información que permita verificar que los bienes ofertados son de producción nacional. Será motivo de descalificación el no presentarlo. ANEXO 8

f) En caso de ser persona física, declarar por escrito, bajo protesta de decir verdad, que no se encuentra en los supuestos que establecen los artículos 50 y 60 de la Ley, En caso de ser persona moral, hacer constar por escrito, bajo protesta de decir verdad, que las personas que forman parte de la sociedad que representa, no se encuentran en los supuestos que establece los artículos 50 y 60 de la Ley. Será motivo de descalificación el no presentarlo Anexo Número 6 (seis).

g) En caso de que se presenten proposiciones en forma conjunta, cada una de las personas agrupadas, deberá presentar el escrito al que se refiere el inciso que antecede y Convenio en términos de la legislación aplicable, conforme al Anexo Número 10 (diez) el cual forma parte de la presente Convocatoria. Será motivo de descalificación el no presentarlo.
h) Escrito libre en que exprese, que conoce y acepta el contenido de las bases, así como las modificaciones que se deriven de la o las junta(s) de aclaración(es). será motivo de descalificación el no presentarlo 

i) En caso de participar con el carácter de MIPYMES, deberán presentar copia del documento excontrato por autoridad competente, que determine su estratificación como micro, pequeña o mediana empresa; o bien un escrito en el cual manifiesten bajo protesta de decir verdad que cuentan con ese carácter, conforme al Anexo Número 12 (doce), de la presente convocatoria. (en caso de no encontrarse dentro de esta estratificación, el no presentar dicho anexo no será motivo de descalificación)
j) Copia del (Anexo No. 19) en el que conste la recepción de las muestras solicitadas, conforme al punto 2.9 de estas bases.(será motivo de descalificación el no presentarlo).

k) Escrito bajo protesta de decir verdad donde garantizan que los bienes que cotiza, cumplen con las siguientes normas oficiales, de conformidad con lo dispuesto por los artículos 53, 55 y 67 de la Ley Federal sobre Metrología y Normalización. Será motivo de descalificación el no presentarlo.

l) Escrito en el que establezca el  Período de validez de la proposición el cual no podrá ser menor a 60 días a partir de la fecha de apertura de proposiciones establecida por el HOSPITAL. La oferta cuyo período de validez sea más corto que el requerido, será desechada, por no ajustarse a las bases de la presente Licitación Pública. será motivo de descalificación el no presentarlo.
m) Toda vez que se requiere equipo propiedad del licitante para la prestación del servicio, este deberá presentar escrito libre en el que se compromete a entregar el número de equipos solicitados e instalarlos y a capacitar a todo el personal usuario para la operación del mismo, y mantenerlos en óptimas condiciones de operación sin costo alguno para el Hospital, durante el tiempo que se requiere la prestación del servicio objeto de esta licitación, asimismo deberá precisar en el escrito, que se hará responsable del mantenimiento preventivo y correctivo (presentar programa de mantenimiento preventivo) de los equipos en comodato durante la vigencia del contrato, en caso de ser adjudicado en la presente licitación. (Será motivo de descalificación el no presentarlo en estos términos).
n) Entregar Currículum Vitae de la empresa en el cual señale, entre otros aspectos, experiencia (mínimo un año), clientes principales, organización administrativa, etc., el cual deberá estar firmado por el representante legal.(será motivo de descalificación el no presentarlo).

o) Escrito bajo protesta de decir verdad, donde manifieste la ubicación de su domicilio fiscal, domicilio para oír y recibir todo tipo de notificaciones, así como el de sus instalaciones y áreas operativas, para los bienes que se están licitando. Además indicar su correo electrónico en su caso (será  motivo de descalificación el no presentarlo).

p) Carta compromiso en la que manifieste estar de acuerdo con el tiempo de vigencia del servicio propuesto, la forma y lugar de entrega conforme a los puntos 2.3 y 2.4. (será motivo de descalificación el no presentarlo)
q) Carta-Garantía de los bienes, conforme a lo indicado en el punto 2.7 de esta convocatoria (será motivo de descalificación el no presentarlo).
r) Escrito en donde se establezcan los precios unitarios y totales de los bienes que cotiza, desglosando el Impuesto al Valor Agregado correspondiente y el gran total, así como los descuentos propuestos, conforme a lo especificado en el punto 3.4.1, “Propuesta Económica”, (Anexo No. 13-F).(será motivo de descalificación el no presentarlo).
s) Copias de 3 contratos y 3 facturas con una antigüedad no mayor a 60 días a la fecha de la presente convocatoria que acredite  como empresa que brinda servicio de comedor en Instituciones públicas o privadas iguales o mayores en el número de raciones al servicio solicitado. con elaboración de alimentos IN-SITU dentro de estas instalaciones, similar al servicio solicitado en esta convocatoria (será motivo de descalificación el no presentarlo)
t) Copia simple del registro patronal ante el Instituto Mexicano del Seguro Social,  copia de pago de los dos últimos meses, donde demuestre que el personal con el cual presentara el servicio esta dado de alta en el IMSS Así como original del dictamen ante el I.M.S.S del ejercicio 2015 (será motivo de descalificación el no presentarlo)
u) Documento que muestre su inventario de equipo y existencia de materiales de trabajo, señalando con lo que cuenta para desarrollar la prestación del servicio, especificando las condiciones de los mismos, marcas, etc. (será motivo de descalificación el no presentarlo)
v) Organigrama del personal de supervisión y ejecutivo, así como los nombres de los gerentes que atenderán las necesidades del Hospital. (será motivo de descalificación el no presentarlo)
w) Plantilla de personal con la cual prestará el servicio así como prestaciones y servicios para los elementos que incluya el nombre, R.F.C. y la categoría. (será motivo de descalificación el no presentarlo)
x) Programa de capacitación vigente del personal registrado ante la Secretaria del Trabajo y Previsión Social.
y) Entregar 2 cartas de recomendación las cuales deberán corresponder a la documentación presenta en el punto 3.6.2 inciso s), que incluya nombre de la persona responsable del servicio, teléfono y domicilio. Dirigidas al Hospital General de México. (será motivo de descalificación el no presentarlo)
z) El licitante deberá presentar  copia del distintivo “h” vigente emitido por la secretaria de turismo vigente donde demuestre tener en tres de sus instalaciones por lo menos, el certificado de calidad en manejo de alimentos. (será motivo de descalificación el no presentarlo)
aa) Escrito de aceptación donde se dé por notificado de las visitas a su instalaciones durante el proceso de esta licitación de acuerdo al punto 2.9 de estas bases (Anexo 11)(será motivo de descalificación el no presentarlo)
ab) Constancia de visita a las instalaciones del Hospital o escrito donde manifieste aceptar las condiciones técnicas y operativas del servicio a prestar, conforme al punto 2.5 y (Anexo No. 17) (será motivo de descalificación el no presentarlo)
ac) Elaborar 31 menús para el personal médico residente, los cuales se encuentran establecidos en el anexo 13-E que deberán ser balanceados nutricionalmente y presentados con su respectiva  valoración nutricional. (será motivo de descalificación el no presentarlo)
NOTA IMPORTANTE: LOS INCISOS QUE NO APLIQUEN PARA EL LICITANTE, PREASENTAR ESCRITO EN EL QUE MANIFIESTE QUE DICHO DOCUMENTO NO APLICA PARA SU REPRESENTADA.
EN LA PROPUESTA TECNICA SOLO RELACIONAR LAS PARTIDAS QUE COTICE
6.3.
PROPOSICIÓN ECONÓMICA:

a). La propuesta económica en la cual desea participar y deberá contener la cotización de los bienes ofertados, indicando la partida,  clave, descripción, unidad de medida, cantidad máxima, precio unitario, descuento, importe ofertado de los bienes, conforme al Anexo Número 13”F” (trece “F”), el cual forman parte de esta convocatoria. Será motivo de descalificación el no presentarlo.

Los precios se mantendrán fijos durante los ejercicios 20__, 20__ y 20__.
IMPUESTOS Y DERECHOS; 
· El Impuesto al Valor Agregado en su caso, deberá manifestarlo el licitante por separado, tanto en cotización como en factura y el mismo será cubierto por “EL HOSPITAL”.

·   En caso de ser persona física deberá de manifestar la retención del 10.66% de I.V.A. desglosado, por concepto de Impuesto al Valor Agregado, además de las leyendas “Impuesto Retenido de Conformidad con la Ley del I.V.A.” y "Pago en una Sola Exhibición".

· El licitante que resulte adjudicado, deberá presentar la carta de cumplimiento de estar al corriente con sus obligaciones fiscales ante el SAT, como lo establece el artículo 32-D del Código Fiscal de la Federación

NOTA IMPORTANTE: EN LA PROPUESTA ECONÓMICA, SOLO RELACIONAR LAS PARTIDAS QUE COTICE
Los bienes objeto de esta licitación  deberán cotizarse en pesos mexicanos sin incluir el IVA a 2 (dos) decimales (truncado, es decir sin redondear).

7.
ACREDITACIÓN DE LA EXISTENCIA LEGAL, PERSONALIDAD JURÍDICA  Y NACIONALIDAD DEL LICITANTE.

7.1.
En la suscripción de proposiciones.

Para efectos de la suscripción de las proposiciones el licitante deberá acreditar su existencia legal y personalidad jurídica entregando un escrito en el que su firmante manifieste, bajo protesta de decir verdad, que cuenta con facultades suficientes para comprometerse por si o por su representada, mismo que contendrá los datos siguientes:

a) Del licitante: Registro Federal de Contribuyentes, nombre y domicilio, así como en su caso, de su apoderado o representante. Tratándose de personas morales, además se señalará la descripción del objeto social de la empresa, identificando los datos de las escrituras públicas y, de haberlas, sus reformas y modificaciones, con las que se acredita la existencia legal de las personas morales así como el nombre de los socios, y en su caso, los datos de inscripción en el Registro Público de la Propiedad y de Comercio correspondiente.

b) Del representante legal del licitante: datos de las escrituras públicas en las que le fueron otorgadas las facultades para suscribir las proposiciones.

7.2.
Previo a la firma del contrato:

Conforme a lo previsto en el artículo 35, fracciones I y II del Reglamento de la Ley, el licitante que resulte adjudicado, deberá presentar para su cotejo, original o copia certificada de los siguientes documentos:

· Tratándose de personas morales, testimonio de la escritura pública en la que conste que fue constituida conforme a las leyes mexicanas y que tiene su domicilio en el territorio nacional.

· Tratándose de personas físicas, copia certificada del acta de nacimiento o, en su caso, carta de naturalización respectiva, expedida por la autoridad competente, así como la documentación con la que acredite tener su domicilio legal en el territorio nacional.

7.3.
En la firma del contrato.

El licitante ganador, tratándose de personas morales, deberá presentar copia simple y original o copia certificada, para su cotejo, de los documentos con los que se acredite su existencia legal y las facultades de su representante para suscribir el contrato correspondiente, y copia legible de su cédula del Registro Federal de Contribuyentes. En el caso de personas físicas, deberá presentar copia legible de su cédula del Registro Federal de Contribuyentes, así como identificación vigente y copia simple de la misma (pasaporte, cartilla del servicio militar nacional, credencial para votar con fotografía o cédula profesional).

8.
ACREDITACIÓN DE ENCONTRARSE AL CORRIENTE DE SUS OBLIGACIONES FISCALES.

8.1 Una vez realizado el fallo del procedimiento:
El licitante adjudicado deberá dar cabal cumplimiento al artículo 32-d del Código Fiscal de la Federación, para lo cual deberá presentar en la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición del Hospital, previo a la firma del contrato, el documento vigente expedido por el S.A.T., en el que se emita la opinión favorable del cumplimiento de obligaciones fiscales, conforme lo establece la regla I.2.1.15 de la resolución de miscelánea fiscal para 2013, publicada en el Diario Oficial de la Federación el 28 de diciembre de 2012.

De conformidad con las Reglas para la obtención de la opinión de cumplimiento de obligaciones fiscales en materia de seguridad social, para el caso de que el licitante ganador vaya a celebrar el CONTRATO (S) derivado (s) del presente procedimiento licitatorio, previo a la suscripción de cada instrumento jurídico y por cada uno de éstos, de conformidad con en el artículo 32-D del Código Fiscal de la Federación deberá obtener la “Opinión del Cumplimiento de Obligaciones Fiscales en materia de Seguridad Social”, para demostrar el cabal cumplimiento de sus obligaciones fiscales en materia de Seguridad Social. Esta consulta la puede realizar a través de Internet en la página del IMSS, las 24 hrs. de los 365 días del año tomando en cuenta los siguientes puntos:

· Estar dado de alta como patrón ante el IMSS y estar vigente a la fecha de la solicitud de la Opinión del Cumplimiento de obligaciones fiscales en materia de Seguridad Social.

· Tener trabajadores registrados en el IMSS y vigentes a la fecha de la solicitud de la Opinión del Cumplimiento de obligaciones fiscales en materia de Seguridad Social.

· Contar Firma Electrónica (FIEL) vigente.

· Estar registrado como usuario en el escritorio virtual.

· La vigencia de la “Opinión del Cumplimiento de obligaciones fiscales en materia de Seguridad Social”, será de 30 días naturales a partir de su expedición.

La forma en que se realiza el trámite y los requerimientos técnicos se encuentran en la página web www.imss.gob.mx

· En el supuesto de que el Hospital, previo a la formalización del CONTRATO, como resultado de la consulta en el Portal  del SAT detecte que la  opinión es en sentido negativo sobre las obligaciones fiscales de la persona física o moral que resultó adjudicada, deberá de abstenerse de formalizar y procederá a remitir a la Secretaría de la Función Pública (SFP) la documentación de los hechos presumiblemente constitutivos de infracción por la falta de la formalización del CONTRATO, por causas imputables al licitante al que le fue adjudicado.
8.2 Previo a la formalización del contrato
· Previo a la suscripción del contrato, el licitante ganador deberá presentar el acuse de recepción con el que compruebe la realización de la consulta de opinión ante el SAT, relacionada con el cumplimiento de sus obligaciones fiscales, en los términos que establece la fracción I, de la Regla I.2.1.15 de la Miscelánea Fiscal para 2010 .

Para el caso de que el licitante ganador vaya a celebrar dos o más contratos derivados del presente procedimiento licitatorio, previo a la suscripción de cada instrumento jurídico y por cada uno de éstos, deberá presentar el escrito al que se hace referencia en el párrafo anterior, con el que compruebe que realizó la solicitud de opinión ante el SAT, en términos de la fracción I de la Regla I.2.1.15 de la  Resolución Miscelánea Fiscal para 2010.

· Tratándose de proposiciones conjuntas, presentadas en términos del artículo 34 de la LAASSP, se deberá presentar “un acuse de recepción” con el que se compruebe que se realizó la solicitud de opinión ante el SAT, por cada uno de los participantes en dicha proposición.
· En el supuesto de que el Hospital, previo a la formalización del contrato o contrato, como resultado de la consulta en el Portal  del SAT detecte que la  opinión es en sentido negativo sobre las obligaciones fiscales de la persona física o moral que resultó adjudicada, deberá de abstenerse de formalizar y procederá a remitir a la Secretaría de la Función Pública (SFP) la documentación de los hechos presumiblemente constitutivos de infracción por la falta de la formalización del contrato o contrato, por causas imputables al licitante al que le fue adjudicado.

8.3 Una vez formalizado el contrato
· En el supuesto de que el SAT emita respuesta en sentido negativo o desfavorable para el (los) proveedor(es) con quien ya se haya formalizado el (los) contrato(s) derivado(s) de la presente licitación, sobre el cumplimiento de las obligaciones fiscales, dicha persona y el Hospital cumplirán el instrumento hasta su terminación, por lo que la presunta omisión en el cumplimiento de sus obligaciones fiscales no será motivo para retener pagos debidamente devengados por el proveedor o contratista, ni para terminar anticipadamente o rescindir administrativamente el contrato o contrato.
· Se podrá ampliar el contrato que se derive de esta licitación, sin tener que recurrir a la celebración de una nueva licitación, siempre que esté vigente y que el monto total de las modificaciones no rebase, en conjunto, el 20% de los conceptos y volúmenes establecidos originalmente en los mismos, y también siempre y cuando los precios unitarios correspondientes a las cantidades adicionales sean iguales a los pactados originalmente; con fundamento en lo dispuesto por el artículo 52 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público. La modificación será firmada y formalizada por quien tenga facultad para ello

9.
CRITERIOS PARA LA EVALUACIÓN DE LAS PROPOSICIONES Y ADJUDICACIÓN DE LOS CONTRATOS.

Los criterios que aplicarán el área solicitante y/o técnica para evaluar las proposiciones, se basarán en la información documental presentada por los licitantes conforme al Anexo Número 18 (uno), el cual forma parte de la presente convocatoria, observando para ello lo previsto en el artículo 36 en lo relativo al criterio binario (precio más bajo) y 36Bis, fracción II, de la LAASSP.

La evaluación se realizará comparando entre sí, en forma equivalente, todas las condiciones ofrecidas explícitamente por los licitantes.

No serán objeto de evaluación, las condiciones establecidas por la convocante, que tengan como propósito facilitar la presentación de las proposiciones y agilizar los actos de la licitación, así como cualquier otro requisito cuyo incumplimiento, por sí mismo, no afecte la solvencia de las proposiciones.

Tratándose de los documentos o manifiestos presentados bajo protesta de decir verdad, de conformidad con lo previsto en el artículo 39, penúltimo párrafo del Reglamento de la LAASSP, se verificará que dichos documentos cumplan con los requisitos solicitados.

Los bienes ofertados se deberán apegar a la descripción y presentación establecida en el Anexo 18 (DIECIOCHO) de la presente convocatoria, asimismo a la vía de administración que establece el Cuadro Básico Institucional y del Hospital

9.1.
EVALUACIÓN DE LAS PROPOSICIONES TÉCNICAS.

Con fundamento en lo dispuesto por los artículos 36 y 36 bis fracción II, de la LAASSP, se procederá a evaluar técnicamente al menos las dos proposiciones cuyo precio sea menor, de no resultar éstas solventes, se procederá a la evaluación de las que le sigan en precio.

La evaluación de las propuestas técnicas será realizada por la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición  y por el Presidente del Comité de Médicos Residentes, verificando que la documentación presentada por el licitante, cumpla con los requisitos técnicos señalados en los numerales, 2.1, 6, 6.2 y 6.3, y sus anexos,  así como los que se deriven del acto de la junta de aclaraciones y, que con motivo de dicho incumplimiento se afecte la solvencia de la propuesta.

Para efectos de la evaluación, se tomarán en consideración los criterios siguientes: 

· Se verificará que incluyan la información, los documentos y los requisitos solicitados en la convocatoria.

· Se verificará documentalmente que los bienes ofertados, cumplan con las especificaciones técnicas y requisitos solicitados en esta convocatoria, así como con aquellos que resulten de la junta de aclaraciones.

· Se verificará la congruencia de los registros, propuesta técnica que presenten los licitantes con lo ofertado en la proposición técnica.

· Se verificará el cumplimiento de la proposición técnica, conforme a los requisitos establecidos en el numeral 6.2, de esta Convocatoria.
· Se verificará la propuesta técnica conforme a la establecida en el Anexo 18 (DIECIOCHO),  considerando lo asentado en el registro sanitario y documentación que acompañen como parte de su oferta.
· Se verificará que los bienes ofertados se apegan a la descripción y presentación establecida en el Anexo 18 (DIECIOCHO) de la presente convocatoria, asimismo a la vía de administración que establece el Cuadro Básico Institucional y el catalogo del Hospital.

9.2.
EVALUACIÓN DE LAS PROPOSICIONES  ECONÓMICAS. 

El criterio de evaluación será Binario, Se efectuará por medio de cuadro comparativo de las propuestas solventes, que cumplan con los requisitos administrativos y técnicos, solicitados en las bases.
9.3.
CRITERIOS DE ADJUDICACIÓN DE LOS CONTRATOS.

El contrato será adjudicado al licitante cuya oferta resulte solvente porque cumple, conforme a los criterios de evaluación establecidos, con los requisitos legales, técnicos y económicos de la presente convocatoria y que garanticen el cumplimiento de las obligaciones respectivas. 

Si resultare que dos o más proposiciones son solventes porque satisfacen la totalidad de los requerimientos solicitados por la convocante, el contrato se adjudicará a quien presente la proposición cuyo precio sea el menor, siempre y cuando éste resulte conveniente. 

En caso de existir igualdad de condiciones, se dará preferencia en primer término a las  Micro Empresas, a continuación se considerará a las Pequeñas Empresas y en caso de no contarse con alguna de las anteriores empresas nacionales, la adjudicación se efectuará a favor del licitante que tenga el carácter de Mediana Empresa.

De no actualizarse los supuestos de los párrafos anteriores; y, en caso de subsistir el empate entre empresas de la misma estratificación, o no haber empresas del Sector antes señalado, y el empate se diera entre licitantes que no tienen el carácter de MIPYMES, se realizará la adjudicación del contrato a favor del licitante que resulte ganador del sorteo por insaculación, conforme a los artículos 36 Bis de la LAASSP y 54 del Reglamento.

10.
CAUSAS DE DESECHAMIENTO.

Se desecharán las proposiciones de los licitantes que incurran en uno o varios de los siguientes supuestos:

A. Que no cumplan con alguno de los requisitos establecidos en esta Convocatoria como obligatorios y sus anexos,  así como los que se deriven del Acto de la Junta de Aclaraciones y, que con motivo de dicho incumplimiento se afecte la solvencia de la proposición.

B. Cuando no presente uno o más de los escritos o manifiestos solicitados con carácter de “bajo protesta de decir verdad”, solicitados en las presente convocatoria u omita la leyenda requerida.

C. Cuando la información contenida en la relación de Registros Sanitarios y, en su caso, en los anexos resulte incompleta o incongruente respecto a las especificaciones ofertadas en la propuesta técnica.
D. Cuando no exista correspondencia en los datos asentados en su propuesta técnica y económica Anexos números 13-F (trece “F”)  entre los documentos presentados por el licitante y los documentos solicitados en el numeral 2.1 DESCRIPCION COMPLETA DEL SERVICIO.
E.  Las personas físicas o morales inhabilitadas por resolución de la Secretaría de la Función Pública, en los términos de la Ley
F.  Si se comprueba que algún licitante ha acordado con otros, elevar los precios de los servicios objeto de esta licitación o algún otro acuerdo que tenga como fin obtener una ventaja sobre los demás licitantes.
11.-
PLAZO, LUGAR, CONDICIONES DE ENTREGA Y CANJE.

11.1.-
PLAZO Y LUGAR DE ENTREGA:

La entrega de los bienes se realizará en el lugar y domicilio establecido en el Anexo Número 15 (QUINCE), de la presente convocatoria.

Las entregas de los bienes serán de acuerdo al calendario anexo al contrato que se derive de esta licitación, mismo que se entregará junto con el contrato:

	Ejercicio
	contrato
	Fecha de Entrega
	Cantidad de la Primera entrega

	20__
	Se emitirá posterior al fallo
	La establecida en el calendario de entregas,  

más un máximo de diez días con penalización 
	Según calendario de entregas, adjunto al contrato


Los bienes deberán ser entregados conforme a lo establecido en el calendario de entregas o las solicitudes de surtimiento que genere el Hospital y deberán ser entregados en los Almacenes del Hospital, citados en el Anexo Número 15 (QUINCE).

Las entregas deberán realizarse en la fecha establecida en el calendario entregado y dentro de los diez días naturales, considerándose este plazo como entrega oportuna, y un máximo de diez días con penalización. 

El licitante ganador, podrá entregar los bienes contenidos en el calendario de entregas, antes del vencimiento del plazo establecido para tal efecto, previa conformidad de la Subdirección de Almacenes.

11.2
CONDICIONES DE ENTREGA.

La transportación de los bienes, las maniobras de carga y descarga en el almacén serán a cargo del proveedor, así como el aseguramiento de los bienes, hasta que estos sean recibidos de conformidad por el Hospital, por lo que se solicita la presencia de un representante de la empresa para cualquier aclaración relacionada con la entrega de los bienes.

Durante la recepción, los bienes estarán sujetos a una verificación visual aleatoria, con objeto de revisar que se entreguen conforme la descripción del Catálogo de Artículos, así como con las condiciones requeridas en la presente licitación, considerando cantidad, empaques y envases en buenas condiciones

Cabe resaltar que mientras no se cumpla con las condiciones de entrega establecidas en la presente convocatoria, el Hospital no dará por recibidos y aceptados los bienes.

Los bienes que se entreguen deberán apegarse estrictamente a las especificaciones, descripciones, presentaciones y demás características que se indican en el Anexo Número 18 (dieciocho)  el cual forma parte de la presente convocatoria, y que corresponden a la descripción del Cuadro Básico, Catálogo de Insumos del Sector Salud y el catalogo del Hospital.

El proveedor en su primera entrega de bienes, deberá acompañar dicha entrega con los registros de los mismos.
11.3-
CANJE:

El Hospital, por conducto de la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición, podrá solicitar directamente al proveedor, dentro del 1er. día hábil siguiente al momento en que se haya percatado del vicio oculto o problema de calidad, el canje de los bienes que presenten defectos, especificaciones distintas a las establecidas en el contrato o calidad inferior a la propuesta, vicios ocultos o bien, cuando el área usuaria manifieste alguna queja en el sentido de que el uso del bien puede afectar la calidad del servicio, debiendo notificar al proveedor.

El proveedor deberá reponer los bienes sujetos a canje, en un plazo que no excederá de cinco días hábiles, contados a partir de la fecha de su notificación.

El proveedor se obliga a responder por su cuenta y riesgo de los daños y/o perjuicios que por inobservancia o negligencia de su parte, llegue a causar al Hospital y/o a terceros.

Todos los gastos que se generen con motivo del canje, correrán por cuenta del proveedor, previa notificación del Hospital.

12.
PAGOS.

De conformidad al artículo 51de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público, los pagos correspondientes a los bienes objeto de esta licitación, se efectuarán en Moneda Nacional y será de conformidad a los términos señalados en el punto 2.3, previa entrega de la factura correspondiente, la cual incluirá, además de los requisitos fiscales establecidos en el Código Fiscal de la Federación, el nombre del banco donde se efectuará el depósito, No. de sucursal, No. de cuenta , clabe de 18 dígitos, debidamente requisitada, la cual deberá describir los bienes, periodo facturado, los precios unitarios, los descuentos que correspondan, el importe total, más el impuesto al valor agregado, número de licitación y el número del contrato, debidamente validada y firmada por la Subdirección de Almacenes del HOSPITAL, adjuntando copia de garantía de cumplimiento de contrato (Únicamente en la primera facturación) y deberá contener todos los requisitos fiscales vigentes. Adicionalmente y en su caso, se deberá anexar el original de la modificación o modificaciones al contrato y en su caso el endoso de la garantía de cumplimiento correspondiente, para trámite de pago, independientemente de las copias fotostáticas que indiquen modificaciones al contrato en la presentación de las facturas

El pago quedará condicionado a la cantidad en numerario que el proveedor deba cubrir por concepto de penas convencionales, las cuales aplicará EL HOSPITAL directamente sobre su facturación, previo consentimiento del proveedor.

El HOSPITAL, contará con 20 días naturales para efectuar el pago, a partir de la expedición del contra-recibo correspondiente.

Lo anterior de conformidad con lo establecido en el artículo 51 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público.

Los pagos se incorporarán al Programa de Cadenas Productivas de Nacional Financiera, S.N.C. y se dará de alta en el mismo la totalidad de cuentas por pagar del licitante ganador, para ello la factura aceptada se registrará en dicho programa a más tardar 15 días posteriores a su recepción, misma que podrá ser consultada en el portal www.nafin.com a efecto de que el licitante ganador pueda ejercer la cesión de derechos de cobro al intermediario financiero.

El licitante ganador, podrá obtener una cita para su afiliación preferentemente en un plazo no mayor a cinco días naturales posteriores al fallo, comunicándose al número telefónico 50.89.61.07 o al 01.800.nafinsa, donde se le orientará para iniciar con el proceso de afiliación.

En caso de que las facturas entregadas para su pago presenten errores o deficiencias, serán devueltas al proveedor. El periodo que transcurra entre la devolución de las facturas y la presentación de las facturas substituidas, no se computará para efectos de pago de gastos financieros, los cuales, se encuentran establecidos en el artículo 51 de la Ley.

NOTA: Las condiciones de pago se modificarán en función de las disposiciones que establezcan las globalizadoras de Sector Público Federal y por ende el propio Hospital General de México.

IMPORTANTE:

No se aceptarán condiciones de pago diferentes a las establecidas anteriormente y no se otorgará anticipo alguno.

13.
COMUNICACIÓN DEL FALLO:

a).
Por tratarse de un procedimiento de contratación realizado de conformidad con lo previsto en el artículo 26 Bis, fracción II de la LAASSP, el acto de fallo se dará a conocer en forma electrónica y a los licitantes que hayan presentado proposiciones, levantándose el acta respectiva. Asimismo, el contenido del fallo se difundirá a través de COMPRANET. A los licitantes, se les enviará por correo electrónico el aviso de publicación en este medio.

b).
Con fundamento en el artículo 37 de la LAASSP, con la notificación del fallo antes señalado, por el que se adjudicará el (los) contrato (s), las obligaciones derivadas de este (s), serán exigibles, sin perjuicio de la obligación de las partes de firmarlo en los términos señalados en el fallo y la fecha indicada en el numeral 3.2 y 14.2  de la presente convocatoria.

Las actas de las juntas de aclaraciones, del acto de presentación y apertura de proposiciones y de la junta pública en la que se dé a conocer el fallo serán firmadas por los licitantes y por los servidores públicos que hubieran asistido, sin que la falta de firma de alguno de ellos reste validez o efectos a las mismas, de las cuales se podrá entregar una copia a dichos asistentes.  A los licitantes se les enviará por el sistema COMPRANET versión 5.0
NOTA: Los licitantes adjudicados deberán presentar escrito en el que deberán especificar; nombre del banco donde se realizará la transferencia, nombre y número de sucursal bancaria, clave interbancaria estandarizada 18 dígitos, y clave del banco que se conforma del número 40 más los tres primeros dígitos de la clave interbancaria. No es motivo de desechamiento de su propuesta.

14.
MODELO DE CONTRATO. 

Con fundamento en el artículo 29, fracción XVI de la LAASSP, se adjunta como Anexo Número 16 (dieciséis) , el modelo del contrato abierto que será empleado para formalizar los derechos y obligaciones que se deriven de la presente licitación, el cual contiene en lo aplicable, los términos y condiciones previstos en el artículo 45, de la LAASSP, mismos que serán obligatorios para el licitante que resulte adjudicado, en el entendido de que su contenido será adecuado, en lo conducente, con motivo de lo determinado en la(s) junta(s) de aclaraciones y a lo que de acuerdo con lo ofertado en la proposición del licitante, le haya sido adjudicado en el fallo.

En caso de discrepancia, en el contenido del contrato en relación con el de la presente convocatoria, prevalecerá lo estipulado en esta última, así como el resultado de las juntas de aclaraciones.

14.1.
PERÍODO DE CONTRATACIÓN. 

El contrato será único con entrega y pago en el Hospital, es decir cubrirá la clave (partida) en la que haya participado y a su vez, haya resultado adjudicado.

El (los) contrato(s) que, en su caso, sea(n) formalizado(s) con motivo de este procedimiento de contratación será(n) de carácter anual, y contará(n) con un período de vigencia del mes de marzo al 31 de diciembre de 20__.

14.2.
FIRMA DEL CONTRATO:

El contrato será único, es decir cubrirá la clave en la que haya participado y a su vez, haya resultado adjudicado, con fundamento en el artículo 46 de la LAASSP.

La administración del contrato único recaerá en el Titular de la Subdirección de Almacenes. 

Si el licitante a quien se le hubiere adjudicado contrato, por causas imputables a él, no formaliza el mismo en la fecha señalada en el párrafo anterior, se estará a lo previsto en el segundo párrafo del artículo 46 de la LAASSP y, se dará aviso a la Secretaría de la Función Pública (SFP), para que resuelva lo procedente en términos del artículo 59 de la LAASSP.
NOTA IMPORTANTE:

LOS PAGOS SE LLEVARÁN A CABO EN LOS EJERCICIOS FISCALES 20__, 20__ Y 20__ RESPECTIVAMENTE Y QUEDARÁN SUJETOS, PARA LOS FINES DE SU EJECUCIÓN Y PAGO A LA DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL QUE LA H. CAMARA DE DIPUTADOS APRUEBE AL HOSPITAL GENERAL DE MEXICO, ASI MISMO EL HOSPITAL SE COMPROMETE A INCLUIRLOS EN LOS PROGRAMAS ANUALES DE TRABAJO SUBSECUENTES.
15.
GARANTÍAS

15.1
GARANTÍA DE LOS BIENES:

El proveedor deberá presentar a la Subdirección de Almacenes del HGM, a más tardar el día de la firma del contrato, escrito en papel membretado de éste, firmado por su representante legal, por el que se garantice que el período de caducidad de los bienes, no podrá ser menor a 18 (dieciocho) meses, contados a partir de la fecha de entrega de los bienes.

No obstante lo anterior, el proveedor podrá entregar bienes con una caducidad menor a la solicitada, siempre y cuando entregue una carta compromiso, en la cual se obligue a canjear dentro de un plazo de 5 días hábiles contados a partir del día siguiente al que sea requerido el canje, sin costo alguno para el Hospital, aquellos bienes que no sean consumidos, por éste, dentro de su vida útil; en el contenido de dicha carta, se deberá indicar la(s) clave(s), con su descripción, fabricante y número de lote.

15.2
GARANTÍA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO.

El licitante ganador, para garantizar el cumplimiento de todas y cada una de las obligaciones estipuladas en el contrato adjudicado, deberá presentar fianza expedida por afianzadora debidamente constituida en términos de la Ley Federal de Instituciones de Fianzas, por un importe equivalente al 10% (diez por ciento) del monto total del contrato, sin considerar el Impuesto al Valor Agregado, a favor del Hospital, conforme al Anexo Número 9 (nueve). Tratándose de contratos abiertos, el porcentaje de la garantía será sobre el monto máximo del contrato.

La garantía de cumplimiento a las obligaciones del contrato se liberará mediante autorización por escrito por parte del Hospital dentro de los diez días hábiles después de la fecha y hora solicitada, siempre y  cuando el proveedor haya cumplido a satisfacción del Hospital, con todas las obligaciones contractuales, y el proveedor así lo solicite por escrito, a la Subdirección de SERVICIOS GENERALES Y NUTRICION. 

No obstante lo anterior, en el supuesto de que el monto del contrato adjudicado sea igual o menor a $50,000.00 (cincuenta mil pesos 00/100 m.n.), el licitante ganador podrá presentar la garantía de cumplimiento de las obligaciones estipuladas en el contrato, mediante cheque certificado, por un importe equivalente al 10% (diez por ciento), del monto total o máximo del contrato, sin considerar el Impuesto al Valor Agregado, a favor del Hospital, de acuerdo con el procedimiento siguiente:

· El cheque debe expedirse a nombre del Hospital.

· Respecto de la garantía para el cumplimiento de CONTRATO, el Hospital a través de la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición, dará a la afianzadora su autorización por escrito para cancelar las fianzas correspondientes o devolverá el cheque de garantía, en el momento en que los proveedores demuestren haber cumplido con la totalidad de sus obligaciones adquiridas en esta licitación y a satisfacción de EL HOSPITAL.

· Una vez finiquitadas en su totalidad las obligaciones estipuladas en los CONTRATOS que finca el Hospital, es obligación de éste liberar las fianzas que las garantizan para lo cual el proveedor deberá presentar lo siguiente:

· 1. CONTRATO Adjudicado (Copia)

· 2.- Copia de facturas debidamente requisitadas, donde conste la recepción de los bienes y, en su caso, la prórroga y/o modificación. (Copia)

· 3. Si al  realizar el finiquito resultan saldos a cargo del proveedor éste reintegrará los pagos en exceso   en forma incondicional como lo establece la ley de adquisiciones  arrendamientos y servicios y demás normatividad aplicable en la materia, el Hospital deberá liberar la fianza respectiva.

Esta garantía deberá presentarse a más tardar, dentro de los diez días naturales siguientes a la fecha de firma del contrato, en términos del artículo 48 de la Ley.

15.3.
PENAS CONVENCIONALES POR ATRASO EN LA ENTREGA DE LOS BIENES.

El Hospital aplicará una pena convencional por cada día de atraso en la entrega de los bienes, por el equivalente al 10%, sobre el valor total de lo incumplido, sin incluir el IVA, en cada uno de los supuestos siguientes:

Cuando el proveedor no entregue los bienes que le hayan sido requeridos, dentro de los quince días naturales posteriores a la fecha de emisión de la orden de surtimiento correspondiente. En este supuesto la aplicación de la pena convencional podrá ser hasta por un máximo de diez días como entrega con atraso;

Cuando el proveedor no reponga dentro del plazo señalado en el modelo de contrato, los bienes que el Hospital haya solicitado para su canje.

La pena convencional por atraso se calculará por cada día natural de incumplimiento, de acuerdo con el porcentaje de penalización establecido, aplicado al valor de los bienes entregados con atraso, y de manera proporcional al importe de la garantía de cumplimiento que corresponda a la orden de surtimiento. La suma de las penas convencionales no deberá exceder el importe de dicha garantía.

El proveedor autorizará al Hospital a descontar las cantidades que resulten de aplicar la pena convencional, sobre los pagos que deba cubrir al propio proveedor.

Conforme a lo previsto en el último párrafo del artículo 96, del Reglamento de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público, no se aceptará la estipulación de penas convencionales, ni intereses moratorios a cargo del Hospital.

16. SUSPENSIÓN DE LA LICITACIÓN

La SFP o el OIC con base en sus atribuciones, podrán suspender la presente licitación al dar trámite a alguna inconformidad o realizar las investigaciones que conforme a sus facultades resulte pertinente.

El procedimiento se reanudará en los términos de la orden o resolución que emita la SFP o el OIC, lo que se deberá hacer del conocimiento a los LICITANTES por escrito.

17.
CANCELACIÓN DE LA LICITACIÓN, CLAVE(S) O CONCEPTOS INCLUIDOS EN ÉSTA(S).

La Convocante podrá cancelar una licitación, clave(s) conceptos incluidos en ésta(s) por caso fortuito o fuerza mayor. De igual manera se podrá cancelar cuando existan circunstancias debidamente justificadas que provoquen la extinción de la necesidad,  y que de continuarse con el procedimiento de contratación se pudiera ocasionar un daño o perjuicio al Hospital.

La determinación de dar por cancelada la licitación, clave(s) o conceptos incluidos en ésta(s), deberá precisar el acontecimiento que motiva la decisión, la cual se hará del conocimiento de los Licitantes.

18.
DECLARAR DESIERTA LA LICITACIÓN.

La Convocante, procederá a declarar desierta la licitación, clave(s) que conforman el anexo 18  cuando:

· No se presenten proposiciones en el Acto de Presentación de Propuestas y Apertura de Proposiciones.

· Las  proposiciones presentadas no reúnan los requisitos de la Convocatoria a la Licitación.

· Sus precios no fueran aceptables, conforme a la investigación de precios realizada por el Hospital.

19. INCONFORMIDADES.

De conformidad con lo dispuesto en artículo 66 de la LAASSP, los licitantes podrán interponer inconformidad ante el Órgano Interno de Control en el Hospital General de México, O. D., o a través de COMPRANET en la siguiente dirección electrónica: compranet@funcionpublica.gob.mx, por actos del procedimiento de contratación que contravengan las disposiciones que rigen las materias objeto del mencionado ordenamiento, presentándola directamente en el Área de Responsabilidades, en días hábiles, dentro del horario de 9:00 a 15:00 horas, cuyas oficinas se ubican en:

Dr. Balmis, No. 148, 

Colonia Doctores, 

Delegación Cuauhtémoc,   C.P. 06720, 

Ciudad de México
20.- INFORMACIÓN RESERVADA Y CONFIDENCIAL. 

Se hace del conocimiento de las personas físicas y morales que tengan interés en participar en el procedimiento de contratación convocado, que en términos de lo dispuesto por los artículos 14 fracciones I y II, 18 fracciones I y II, y 19 de la Ley Federal de Transparencia y Acceso a la Información Pública Gubernamental y 38 de su Reglamento, deberán indicar si en los documentos que proporcionen al Hospital se contiene información de carácter confidencial, reservada o comercial reservada, señalando los documentos o las secciones de estos que la contengan, así como el fundamento legal por el cual consideren que tengan ese carácter. Anexo Número 14 (el presente anexo es opcional para la presente licitación).

21.- CONTRATACIONES PUBLICAS, LICENCIAS, PERMISOS, AUTORIZACION Y CONCESIONES.

El servidor público que con motivo de su empleo, cargo, comisión o función o a través de subordinados, participa en contrataciones públicas o en el otorgamiento y prórroga de licencias, permisos, autorizaciones y concesiones, se conduce con transparencia, imparcialidad y legalidad; orienta sus decisiones a las necesidades e intereses de la sociedad, y garantiza las mejores condiciones para el Estado.

Vulneran esta regla, de manera enunciativa y no limitativa, las conductas siguientes:
a) Omitir declarar conforme a las disposiciones aplicables los posibles conflictos de interés, negocios y transacciones comerciales que de manera particular haya tenido con personas u organizaciones inscritas en el Registro Único de Contratistas para la Administración Pública Federal.

b) Dejar de aplicar el principio de equidad de la competencia que debe prevalecer entre los participantes dentro de los procedimientos de contratación.
c) Formular requerimientos diferentes a los estrictamente necesarios para el cumplimiento del servicio público, provocando gastos excesivos e innecesarios.

d) Establecer condiciones en las invitaciones o convocatorias que representen ventajas o den un trato diferenciado a los licitantes.

e) Favorecer a los licitantes teniendo por satisfechos los requisitos o reglas previstos en las invitaciones o convocatorias cuando no lo están; simulando el cumplimiento de éstos o coadyuvando a su cumplimiento extemporáneo.
f) Beneficiar a los proveedores sobre el cumplimiento de los requisitos previstos en las solicitudes de cotización.
g) Proporcionar de manera indebida información de los particulares que participen en los procedimientos de contrataciones públicas.

h) Ser parcial en la selección, designación, contratación, y en su caso, remoción o rescisión del contrato, en los procedimientos de contratación.

i) Influir en las decisiones de otros servidores públicos para que se beneficie a un participante en los procedimientos de contratación o para el otorgamiento de licencias, permisos, autorizaciones y concesiones.
j) Evitar imponer sanciones a licitantes, proveedores y contratistas que infrinjan las disposiciones jurídicas aplicables.
k) Enviar correos electrónicos a los licitantes, proveedores, contratistas o concesionarios a través de cuentas personales o distintas al correo institucional.
l) Reunirse con licitantes, proveedores, contratistas y concesionarios fuera de los inmuebles oficiales, salvo para los actos correspondientes a la visita al sitio.

m) Solicitar requisitos sin sustento para el otorgamiento y prórroga de licencias, permisos, autorizaciones y concesiones.

n) Dar trato inequitativo o preferencial a cualquier persona u organización en la gestión que se realice para el otorgamiento y prórroga de licencias, permisos, autorizaciones y concesiones.
ñ) 
Recibir o solicitar cualquier tipo de compensación, dádiva, obsequio o regalo en la gestión que se realice para el otorgamiento y prórroga de licencias, permisos, autorizaciones y concesiones.

o) Dejar de observar el protocolo de actuación en materia de contrataciones públicas y otorgamiento de licencias, permisos, autorizaciones, concesiones y sus prorrogas.
p) Ser beneficiario directo o a través de familiares hasta el cuarto grado, de contratos gubernamentales relacionados con la dependencia o entidad que dirige o en la que presta sus servicios.
22.- SITUACIONES NO PREVISTAS EN LA CONVOCATORIA
Cualquier situación que no haya sido prevista en las presentes bases, será resuelta por EL HOSPITAL, consultando la opinión de las autoridades competentes, con base en las atribuciones establecidas en las disposiciones legales  aplicables.

Asimismo, para la interpretación y aplicación de estas bases o del contrato que se celebre en lo no previsto  en tales documentos, se estará a lo dispuesto en la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios de Sector Público y su Reglamento, las demás disposiciones que de ella deriven, y supletoriamente, en el Código Civil para la Ciudad de México en materia común y para toda la República en materia Federal, La Ley Federal de Procedimiento Administrativo, el Código Federal de Procedimientos Civiles y demás normatividad aplicable en la materia.
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ANEXO NÚMERO 1 (UNO)

RELACIÓN DE ENTREGA DE DOCUMENTACIÓN

	DOCUMENTO LEGAL-ADMINISTRATIVO
	PUNTO EN EL QUE SE SOLICITA
	PRESENTADO

SI          NO*

	Escrito manifestando su interés en participar en la presente licitación, por si o en representación de un tercero, Anexo Número 2 (dos)
	4 fracción I)
	
	

	Copia simple por ambos lados de su identificación oficial vigente con fotografía, (cartilla del servicio militar nacional, pasaporte, credencial para votar con fotografía o cédula profesional), tratándose de personas físicas; y, en el caso de personas morales, de la persona que firme la proposición.
	6.1 fracción I
	
	


DOCUMENTACIÓN CORRESPONDIENTE A LA PROPOSICIÓN TÉCNICA

	DOCUMENTO SOLICITADO
	PUNTO EN EL QUE SE SOLICITA
	PRESENTADO

SI             NO*

	Propuesta técnica según anexos nos. 13, 13”A”, 13”B”, 13”C”, 13”D” y 13”E”, deberá indicar la descripción amplia y detallada de los servicios ofertados, cumpliendo estrictamente con lo señalado en el Anexo Número 18 (DIECIOCHO) el cual forma parte de esta convocatoria. Será motivo de descalificación el no presentarlo.
	6.2. inciso a)
	
	

	Escrito “Bajo Protesta de Decir Verdad”, por el que los licitantes acreditarán su existencia legal y personalidad jurídica para efecto de la suscripción de las proposiciones, pudiendo utilizar el formato que aparece en el Anexo Número 5 (cinco), el cual forma parte de la presente Convocatoria. Será motivo de descalificación el no presentarlo.
	6.2. inciso b)
	
	

	Escrito en el que manifiesta no encontrarse sancionado como empresa o producto, por la Secretaría de Salud; declaración de integridad, a través del cual el licitante o su representante legal manifiesta “Bajo Protesta de Decir Verdad”, que por si mismos o a través de interpósita persona, se abstendrán de adoptar conductas para que los servidores públicos del Hospital, induzcan o alteren las evaluaciones de las proposiciones, el resultado del procedimiento, u otros aspectos que otorguen condiciones más ventajosas con relación a los demás participantes; por el que se obliga, en caso de resultar adjudicado, a liberar al Hospital de toda responsabilidad de carácter civil, mercantil, penal o administrativa que, en su caso, se ocasione con motivo de la infracción de derechos de autor, patentes, marcas u otros derechos de propiedad industrial o intelectual a nivel Nacional o Internacional y de en términos del Anexo Número 7 (siete) el cual forma parte de la presente Convocatoria. Será motivo de descalificación el no presentarlo.
	6.2. inciso c)
	
	

	Escrito bajo protesta de decir  verdad que su representada es de nacionalidad mexicana, será motivo de descalificación el no presentarlo 
	6.2. inciso d)
	
	

	Escrito en el que especifique que los servicios ofertados que entregue, serán producidos en México y contarán con el grado de integración nacional correspondiente. así mismo, en caso de que la Secretaría de Economía solicite, le proporcionará la información que permita verificar que los servicios ofertados son de producción nacional. Será motivo de descalificación el no presentarlo. ANEXO 8
	6.2. inciso e)
	
	

	En caso de ser persona física, declarar por escrito, bajo protesta de decir verdad, que no se encuentra en los supuestos que establecen los artículos 50 y 60 de la Ley, En caso de ser persona moral, hacer constar por escrito, bajo protesta de decir verdad, que las personas que forman parte de la sociedad que representa, no se encuentran en los supuestos que establece los artículos 50 y 60 de la Ley. Será motivo de descalificación el no presentarlo Anexo Número 6 (seis).
	6.2. inciso f)
	
	

	En caso de que se presenten proposiciones en forma conjunta, cada una de las personas agrupadas, deberá presentar el escrito al que se refiere el inciso que antecede y Convenio en términos de la legislación aplicable, conforme al Anexo Número 10 (diez) el cual forma parte de la presente Convocatoria. Será motivo de descalificación el no presentarlo.
	6.2. inciso g)
	
	

	Escrito libre en que exprese, que conoce y acepta el contenido de las bases, así como las modificaciones que se deriven de la o las junta(s) de aclaración(es). será motivo de descalificación el no presentarlo 
	6.2. inciso h)
	
	

	En caso de participar con el carácter de MIPYMES, deberán presentar copia del documento excontrato por autoridad competente, que determine su estratificación como micro, pequeña o mediana empresa; o bien un escrito en el cual manifiesten bajo protesta de decir verdad que cuentan con ese carácter, conforme al Anexo Número 12 (doce), de la presente convocatoria. (en caso de no encontrarse dentro de esta estratificación, el no presentar dicho anexo no será motivo de descalificación)
	6.2. inciso i)
	
	

	Copia del (Anexo No. 19) en el que conste la recepción de las muestras solicitadas por partida cotizada, conforme al punto 2.9 de estas bases.(será motivo de descalificación el no presentarlo).
	6.2. inciso j)
	
	

	Escrito bajo protesta de decir verdad donde garantizan que los servicios que cotiza, cumplen con las siguientes normas oficiales, de conformidad con lo dispuesto por los artículos 53, 55 y 67 de la Ley Federal sobre Metrología y Normalización. Será motivo de descalificación el no presentarlo.
	6.2. inciso k)
	
	

	Escrito en el que establezca el  Período de validez de la proposición el cual no podrá ser menor a 60 días a partir de la fecha de apertura de proposiciones establecida por el HOSPITAL. La oferta cuyo período de validez sea más corto que el requerido, será desechada, por no ajustarse a las bases de la presente Licitación Pública. será motivo de descalificación el no presentarlo.
	6.2. inciso l)
	
	

	En caso de cotizar partidas que requieren de equipo propiedad del licitante para el consumo de los bienes, deberá presentar escrito libre en el que se compromete a entregar el número de equipos solicitados e instalarlos y a capacitar a todo el personal usuario para la operación del mismo, y mantenerlos en óptimas condiciones de operación sin costo alguno para el Hospital, durante el tiempo que se preste la totalidad de los servicios objeto de esta licitación, asimismo deberá precisar en el escrito, que se hará responsable del mantenimiento preventivo y correctivo (presentar programa de mantenimiento preventivo) de los equipos en comodato durante la vigencia del contrato o hasta que se preste la totalidad de los servicios contratados, en caso de ser adjudicado en la presente licitación. (Será motivo de descalificación el no presentarlo en estos términos).
	6.2. inciso m)
	
	

	Entregar Currículum Vitae de la empresa en el cual señale, entre otros aspectos, experiencia (mínimo un año), clientes principales, organización administrativa, etc., el cual deberá estar firmado por el representante legal.(será motivo de descalificación el no presentarlo).
	6.2. inciso n)
	
	

	Escrito bajo protesta de decir verdad, donde manifieste la ubicación de su domicilio fiscal, domicilio para oir y recibir todo tipo de notificaciones, así como el de sus instalaciones y áreas operativas, para los servicios que se están licitando. Además indicar su correo electrónico en su caso (será  motivo de descalificación el no presentarlo).
	6.2. inciso o)
	
	

	Carta compromiso en la que manifieste estar de acuerdo con el tiempo de vigencia del servicio propuesto, la forma y lugar de entrega conforme a los puntos 2.3 y 2.4. (será motivo de descalificación el no presentarlo)
	6.2. inciso p)
	
	

	Carta-Garantía de los bienes, conforme a lo indicado en el punto 2.7 de esta convocatoria (será motivo de descalificación el no presentarlo).
	6.2. inciso q)
	
	

	Escrito en donde se establezcan los precios unitarios y totales de los servicios que cotiza, desglosando el Impuesto al Valor Agregado correspondiente y el gran total, así como los descuentos propuestos, conforme a lo especificado en el punto 3.4.1, “Propuesta Económica”, (Anexo No. 13-F).(será motivo de descalificación el no presentarlo).
	6.2. inciso r)
	
	

	Copias de 3 contratos y 3 facturas vigentes a la fecha de la presente convocatoria que acredite  como empresa que brinda servicio de comedor en Instituciones públicas o privadas iguales o mayores en el número de raciones al servicio solicitado. con elaboración de alimentos IN-SITU dentro de estas instalaciones, similar al servicio solicitado en esta convocatoria (será motivo de descalificación el no presentarlo)
	6.2. inciso s)
	
	

	Copia simple del registro patronal ante el Instituto Mexicano del Seguro Social,  copia de pago de los dos últimos meses, donde demuestre que el personal con el cual presentara el servicio está dado de alta en el IMSS Así como original del dictamen ante el I.M.S.S del ejercicio 2015  (será motivo de descalificación el no presentarlo)
	6.2. inciso t)
	
	

	Documento que muestre su inventario de equipo y existencia de materiales de trabajo, señalando con lo que cuenta para desarrollar la prestación del servicio, especificando las condiciones de los mismos, marcas, etc. (será motivo de descalificación el no presentarlo)
	6.2. inciso u)
	
	

	Organigrama del personal de supervisión y ejecutivo, así como los nombres de los gerentes que atenderán las necesidades del Hospital. (será motivo de descalificación el no presentarlo)
	6.2. inciso v)
	
	

	Plantilla de personal con la cual prestará el servicio así como prestaciones y servicios para los elementos que incluya el nombre, R.F.C. y la categoría. (será motivo de descalificación el no presentarlo)
	6.2. inciso w)
	
	

	Programa de capacitación vigente del personal registrado ante la Secretaria del Trabajo y Previsión Social.
	6.2. inciso x)
	
	

	Entregar 2 cartas de recomendación (2 deberán corresponder a la documentación presenta en el punto 3.6.2 inciso 5), que incluya nombre de la persona responsable del servicio, teléfono y domicilio. Dirigidas al Hospital General de México. (será motivo de descalificación el no presentarlo)
	6.2. inciso y)
	
	

	El licitante de vera presentar  copia del distintivo “h” emitido por la secretaria de turismo vigente donde demuestre tener en tres de sus instalaciones por lo menos, el certificado de calidad en manejo de alimentos. (será motivo de descalificación el no presentarlo)
	6.2. inciso z)
	
	

	Escrito de aceptación donde se dé por notificado de las visitas a su instalaciones durante el proceso de esta licitación de acuerdo al punto 2.9 de estas bases (Anexo 11)(será motivo de descalificación el no presentarlo)
	6.2. inciso aa)
	
	

	Constancia de visita a las instalaciones del Hospital o escrito donde manifieste aceptar las condiciones técnicas y operativas del servicio a prestar, conforme al punto 2.5 y (Anexo No. 17) (será motivo de descalificación el no presentarlo)
	6.2. inciso bb)
	
	

	Elaborar 31 menús para el personal médico residente, los cuales se encuentran establecidos en el anexo 13-E que deberán ser balanceados nutricionalmente y presentados con su respectiva  valoración nutricional. (será motivo de descalificación el no presentarlo)
	6.2. inciso cc)
	
	


DOCUMENTACIÓN CORRESPONDIENTE A LA PROPOSICION ECONÓMICA

	DOCUMENTO SOLICITADO
	PUNTO EN EL QUE SE SOLICITA
	PRESENTADO

SI            NO

	Original de la cotización por cada una de las partidas/claves que oferte el licitante, cantidad, unitario, etc. Anexo Número 13”F” (trece “F”).
	6.3
	
	


	NOMBRE DE QUIEN RECIBE
	

	FIRMA DE QUIEN RECIBE
	


ANEXO NÚMERO 2 (DOS)
MANIFESTACIÓN DE INTERÉS EN PARTICIPAR EN LA LICITACIÓN Y SOLICITAR ACLARACIONES A LA CONVOCATORIA
PREFERENTEMENTE EN PAPEL MEMBRETADO DEL INTERESADO.

(Nombre del representante legal) manifiesto bajo protesta de decir verdad, que se tiene interés en participar en la presente Licitación Pública y en su caso solicitar aclaraciones a los aspectos contenidos en la CONVOCATORIA, por si o a nombre y representación de: (Nombre, denominación o razón social del LICITANTE), solicitando las aclaraciones correspondientes a la CONVOCATORIA.
Licitación Pública (carácter y número) ____________________________________

DATOS DEL INTERESADO:

	Registro Federal de Contribuyentes:

	Domicilio.-

	Calle y número:

	Colonia:
	Delegación o municipio:

	Código postal:
	Entidad federativa:

	Teléfonos:
	Fax:

	Correo electrónico:

	No. de la escritura pública en la que consta su acta constitutiva:
	Fecha:

	Nombre, número y lugar del Notario Público ante el cual se dio fe de la misma:

	Fecha y datos de su inscripción en el Registro Público de Comercio

	Descripción del objeto social:

	Relación de accionistas.-

	Apellido Paterno:
	Apellido Materno:
	Nombre(s):

	Reformas al acta constitutiva  que incidan con el objeto del procedimiento (Señalar nombre, número y circunscripción del notario o fedatario públicos que las protocolizó, así como la fecha y los datos de su  inscripción en el Registro Público de la Propiedad): 


DATOS DE LA PERSONA FACULTADA LEGALMENTE

	Nombre, RFC, domicilio completo y teléfono del apoderado o representante:

	Datos del documento mediante el cual acredita su personalidad y facultades.

	Escritura pública número:
	Fecha:

	Nombre, número y lugar del notario público ante el cual se otorgó:


(lugar y fecha)

Protesto lo necesario

(firma)

	Nota: En caso de que el Interesado sea persona física, adecuar el formato.


ANEXO NÚMERO 3 (TRES)

FORMATO DE ACLARACIÓN A LA CONVOCATORIA 

PREFERENTEMENTE EN PAPEL MEMBRETADO DEL LICITANTE.

LICITACIÓN NO. _____________ CARÁCTER DE LA LICITACIÓN: _________________  

CIUDAD DE MÉXICO, A _______ DE _________________DE _______.

NOMBRE DEL LICITANTE:  ________________________________________________

NOMBRE DEL REPRESENTANTE: __________________________________________

HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO

POR MEDIO DE LA PRESENTE, NOS PERMITIMOS SOLICITAR AL HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO, LA ACLARACIÓN A LOS ASPECTOS CONTENIDOS EN LA CONVOCATORIA.

A).- DE CARÁCTER ADMINISTRATIVO (PRECISAR EL PUNTO DE LA CONVOCATORIA O MENCIONAR EL ASPECTO ESPECÍFICO)

	Número
	Preguntas
	Respuestas

	
	
	


B).- DE CARÁCTER LEGAL (PRECISAR EL PUNTO DE LA CONVOCATORIA O MENCIONAR EL ASPECTO ESPECÍFICO)

	Número
	Preguntas
	Respuestas

	
	
	


C).- DE CARÁCTER TÉCNICO (PRECISAR EL PUNTO DE LA CONVOCATORIA O MENCIONAR EL ASPECTO ESPECÍFICO)

	Número
	Preguntas
	Respuestas

	
	
	


ATENTAMENTE

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Nombre del representante legal
	
	
	
	Cargo en LA EMPRESA
	
	
	
	Firma
	


	Nota: Este documento podrá ser reproducido cuantas veces sea necesario.


ANEXO NÚMERO 4 (CUATRO)

CARTA PODER

No aplica

ANEXO 5 (CINCO)

ACREDITAMIENTO DE EXISTENCIA LEGAL Y PERSONALIDAD JURIDICA, PARA COMPROMETERSE Y SUSCRIBIR PROPOSICIONES

PREFERENTEMENTE EN PAPEL MEMBRETADO DEL LICITANTE.

________(nombre)             , manifiesto bajo protesta a decir verdad, que los datos aquí asentados son ciertos y  han sido verificados; así como que cuento con facultades suficientes para comprometer y suscribir las proposiciones en la presente Licitación Pública Nacional, a nombre y representación de: ___(persona física o moral)___.

No. de la licitación __________________________.

	Registro Federal de Contribuyentes:

Domicilio.- Los datos aquí registrados corresponderán al del domicilio fiscal del licitante, para oír y recibir todo tipo de notificaciones
Calle y número:

Colonia:                                                    Delegación o Municipio:

Código Postal:                                          Entidad federativa:

Teléfonos:                                                Fax:

Correo electrónico:

No. de la escritura pública en la que consta su acta constitutiva:                Fecha             Duración              

Nombre, número y lugar del Notario Público ante el cual se protocolizó la misma:

Relación de socios o asociados.-

Apellido Paterno:                                    Apellido Materno:                           Nombre(s):

Descripción del objeto social:

Reformas al acta constitutiva:

Fecha y datos de inscripción en el Registro Público correspondiente.




	Nombre del apoderado o representante:

Datos del documento mediante el cual acredita su personalidad y facultades.-

Escritura pública número:                                           Fecha:

Nombre, número y lugar del Notario Público ante el cual se protocolizó la misma:


DATOS DE LA PERSONA FACULTADA LEGALMENTE

	Nombre, RFC, domicilio completo y teléfono del apoderado o representante:

	Datos del documento mediante el cual acredita su personalidad y facultades.

	Escritura pública número:
	Fecha:

	Nombre, número y lugar del notario público ante el cual se otorgó:


¿Que  tipo de servicio proporciona?; INDUSTRIA (  )  COMERCIO (   ) SERVICIO (   )

Asimismo, manifiesto que los cambios o modificaciones que se realicen en cualquier momento a los datos o documentos contenidos en el presente documento y durante la vigencia del contrato que, en su caso, sea suscrito con el Hospital, deberán ser comunicados a éste, dentro de los cinco días hábiles siguientes a la fecha en que se generen.

(Lugar y fecha)

Protesto lo necesario

(Nombre y firma)
ANEXO 6 (SEIS)

MANIFIESTO DE NO EXISTIR IMPEDIMENTO PARA PARTICIPAR

PREFERENTEMENTE EN PAPEL MEMBRETADO DEL LICITANTE.

	Ciudad de México, a _____ de ___________________ del 20___.

HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO, O. D. 

DIRECCION GENERAL ADJUNTA MÉDICA

DIRECCIÓN GENERAL ADJUNTA DE ADMINISTRACION Y FINANZAS

DIRECCION DE SERVICIOS GENERALES Y NUTRICION Y CONSERVACIÓN

SUBDIRECCION DE SERVICIOS GENERALES Y NUTRICION 
P R E S E N T E .
           (Nombre de la persona facultada legalmente)          , con las facultades que la empresa denominada _______________________________________ me otorga. Declaro bajo protesta de decir verdad lo siguiente: 

Que el suscrito y las personas que forman parte de la sociedad y de la propia empresa que represento, no se encuentran en alguno de los supuestos señalados en los artículos 50 y 60 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público, lo que manifiesto para los efectos correspondientes con relación a la Licitación Pública (CARACTER Y NÚMERO).
_______________________________________________

NOMBRE Y FIRMA DE LA PERSONA FACULTADA LEGALMENTE


	Nota: En caso de que el LICITANTE sea persona física, adecuar el formato.


ANEXO NÚMERO 7 (SIETE)

DECLARACION DE INTEGRIDAD Y LIBERACIÓN DE RESPONSABILIDAD
PREFERENTEMENTE EN PAPEL MEMBRETADO DEL LICITANTE.

HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO, O. D. 

DIRECCION GENERAL ADJUNTA MÉDICA

DIRECCIÓN GENERAL ADJUNTA DE ADMINISTRACION Y FINANZAS

DIRECCION DE SERVICIOS GENERALES Y NUTRICION Y CONSERVACIÓN

SUBDIRECCION DE SERVICIOS GENERALES Y NUTRICION 
P R E S E N T E .

(__________NOMBRE________) EN MI CARÁCTER DE REPRESENTANTE LEGAL DE LA (__________NOMBRE O RAZÓN SOCIAL DE LA EMPRESA________), Y EN TÉRMINOS DEL NUMERAL 6.2 “PROPUESTA TÉCNICA”, INCISO; c) DE LA CONVOCATORIA A LA LICITACIÓN PÚBLICA NACIONAL No.______________________________, MANIFIESTO BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD LO SIGUIENTE:

· Que mi representada no se encuentra sancionada como empresa o producto por la Secretaria de Salud.
· Que mi representada se abstendrá por si misma o a través de interpósita persona, de adoptar conductas para que los servidores públicos del Hospital, induzcan o alteren las evaluaciones de las proposiciones, el resultado del procedimiento, u otros aspectos que le otorguen condiciones más ventajosas con relación a los demás participantes. 

· Que mi representada se obliga, en caso de resultar adjudicado, a liberar al Hospital de toda responsabilidad de carácter civil, mercantil, penal o administrativa que, en su caso, se ocasione con motivo de la infracción de derechos de autor, patentes, marcas u otros derechos de propiedad industrial o intelectual a nivel Nacional o Internacional.

LUGAR Y FECHA

________________________________________________

(NOMBRE Y FIRMA DE LA PERSONA FACULTADA)

ANEXO NUMERO 8 (OCHO)

GRADO DE CONTENIDO NACIONAL

PREFERENTEMENTE EN PAPEL MEMBRETADO DEL FABRICANTE

FORMATO PARA LA MANIFESTACION QUE DEBERAN PRESENTAR LOS LICITANTES QUE PARTICIPEN EN LOS PROCEDIMIENTOS DE CONTRATACION, PARA DAR CUMPLIMIENTO A LO DISPUESTO EN LA REGLA 8 DE LAS REGLAS PARA LA DETERMINACIÓN, ACREDITACIÓN Y VERIFICACIÓN DEL CONTENIDO NACIONAL DE LOS SERVICIOS QUE SE OFERTAN Y ENTREGAN EN LOS PROCEDIMIENTOS DE CONTRATACIÓN, ASÍ COMO PARA LA APLICACIÓN DEL REQUISITO DE CONTENIDO NACIONAL EN LA CONTRATACIÓN DE OBRAS PÚBLICAS, QUE CELEBREN LAS DEPENDENCIAS Y ENTIDADES DE LA ADMINISTRACIÓN PÚBLICA FEDERAL, PUBLICADO EL 14 DE OCTUBRE DE 2010. 

__________de __________ de ______________ (1)

________(2)____________

PRESENTE.

Me refiero al procedimiento de_______(3)___________ No. __(4)____ en el que mi representada, la empresa  ______________(5)___________________ participa a través de la presente propuesta. 

Sobre el particular, y en los términos de lo previsto por las “Reglas para la determinación, acreditación y verificación del contenido nacional de los servicios que se ofertan y entregan en los procedimientos de contratación, así como para la aplicación del requisito de contenido nacional en la contratación de obras públicas, que celebren las dependencias y entidades de la Administración Pública Federal”, el que suscribe, manifiesta bajo protesta de decir verdad que, en el supuesto de que me sea adjudicado el contrato respectivo, la totalidad de los servicios que oferto en dicha propuesta y suministraré, bajo la partida ____(6)______, será(n) producido(s) en los Estados Unidos Mexicanos y contará(n) con un porcentaje de contenido nacional de cuando menos el 65%*, o __(7)___% como caso de excepción reconocido en la Regla 11 o 12 de las citadas Reglas.

De igual forma manifiesto bajo protesta de decir verdad, que tengo conocimiento de lo previsto en el artículo 57 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público; en este sentido, me comprometo, en caso de ser requerido, a aceptar una verificación del cumplimiento de los requisitos sobre el contenido nacional de los servicios aquí ofertados, a través de la exhibición de la información documental correspondiente y/o a través de una inspección física de la planta industrial en la que se producen los bienes, conservando dicha información por tres años a partir de la entrega de los servicios a la convocante.

ATENTAMENTE

__________________(8)_________________

INSTRUCTIVO PARA EL LLENADO DEL FORMATO PARA LA MANIFESTACION QUE DEBERAN PRESENTAR LOS LICITANTES QUE PARTICIPEN EN LOS PROCEDIMIENTOS DE CONTRATACION, PARA DAR CUMPLIMIENTO A LO DISPUESTO EN LA REGLA 8 DE ESTE INSTRUMENTO

1.-Señalar la fecha de suscripción del documento.

2 .-Anotar el nombre de la dependencia o entidad que convoca o invita.

3 .-Precisar el procedimiento de que se trate, licitación pública, invitación a cuando menos tres personas o adjudicación directa.

4.- Indicar el número respectivo.

5.- Citar el nombre o razón social o denominación de la empresa licitante.

6.- Señalar el número de partida que corresponda.

7.- Establecer el porcentaje correspondiente a las excepciones establecidas en las reglas 11 o 12.

8.- Anotar el nombre y firma del representante de la empresa licitante.

NOTA: Si el licitante es una persona física, se podrá ajustar el presente formato en su parte conducente.
ANEXO NÚMERO 9 (NUEVE)

FORMATO PARA FIANZA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO
(NOMBRE DE LA AFIANZADORA), EN EJERCICIO DE LA AUTORIZACIÓN QUE LE OTORGÓ EL GOBIERNO FEDERAL, POR CONDUCTO DE LA SECRETARÍA DE HACIENDA Y CRÉDITO PÚBLICO, EN LOS TÉRMINOS DE LOS ARTÍCULOS 5° Y 6° DE LA LEY FEDERAL DE INSTITUCIONES DE FIANZAS, SE CONSTITUYE FIADORA POR LA SUMA DE: (ANOTAR EL IMPORTE QUE PROCEDA DEPENDIENDO DEL PORCENTAJE AL CONTRATO SIN INCLUIR EL IVA.)-----

ANTE: EL HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO, PARA GARANTIZAR POR (nombre o denominación social de la empresa).  CON DOMICILIO EN (domicilio de la empresa), EL FIEL Y EXACTO CUMPLIMIENTO DE TODAS Y CADA UNA DE LAS OBLIGACIONES A SU CARGO, DERIVADAS DEL CONTRATO DE  (especificar que tipo de contrato, si es de adquisición, prestación de servicio, etc)  NÚMERO (número de contrato)  DE FECHA (fecha de suscripción),  QUE SE ADJUDICÓ A DICHA EMPRESA CON MOTIVO DEL (especificar el procedimiento de contratación que se llevó a cabo, licitación pública, invitación a cuando menos tres personas, adjudicación directa, y en su caso, el número de ésta),  RELATIVO A  (objeto del contrato);  LA PRESENTE FIANZA, TENDRÁ UNA VIGENCIA DE (se deberá insertar el lapso de vigencia que se haya establecido en el contrato), CONTADOS A PARTIR DE LA SUSCRIPCIÓN DEL CONTRATO, ASÍ COMO DURANTE LA SUBSTANCIACIÓN DE TODOS LOS RECURSOS Y MEDIOS DE DEFENSA LEGALES QUE, EN SU CASO, SEAN INTERPUESTOS POR CUALQUIERA DE LAS PARTES Y HASTA QUE SE DICTE LA RESOLUCIÓN DEFINITIVA POR AUTORIDAD COMPETENTE; AFIANZADORA (especificar la institución afianzadora que expide la garantía), EXPRESAMENTE SE OBLIGA A PAGAR AL HOSPITAL LA CANTIDAD GARANTIZADA O LA PARTE PROPORCIONAL DE LA MISMA, POSTERIORMENTE A QUE SE LE HAYAN APLICADO AL (proveedor, prestador de servicio, etc.) LA TOTALIDAD DE LAS PENAS CONVENCIONALES ESTABLECIDAS EN LA CLÁUSULA (número de cláusula del contrato en que se estipulen las penas convencionales que en su caso deba pagar el fiado) DEL CONTRATO DE REFERENCIA, MISMAS QUE NO PODRÁN SER SUPERIORES A LA SUMA QUE SE AFIANZA Y/O POR CUALQUIER OTRO INCUMPLIMIENTO EN QUE INCURRA EL FIADO, ASÍ MISMO, LA PRESENTE GARANTÍA SOLO PODRÁ SER CANCELADA A SOLICITUD EXPRESA Y PREVIA AUTORIZACIÓN POR ESCRITO DEL HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO; AFIANZADORA (especificar la institución afianzadora que expide la garantía), EXPRESAMENTE CONSIENTE: A) QUE LA PRESENTE FIANZA SE OTORGA DE CONFORMIDAD CON LO ESTIPULADO EN EL CONTRATO ARRIBA INDICADO; B) QUE EN CASO DE INCUMPLIMIENTO POR PARTE DEL (proveedor, prestador de servicio, etc.), A CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES CONTENIDAS EN EL CONTRATO, EL HOSPITAL PODRÁ PRESENTAR RECLAMACIÓN DE LA MISMA DENTRO DEL PERIODO DE VIGENCIA ESTABLECIDO EN EL MISMO, E INCLUSO, DENTRO DEL PLAZO DE DIEZ MESES, CONTADOS A PARTIR DEL DÍA SIGUIENTE EN QUE CONCLUYA LA VIGENCIA DEL CONTRATO, O BIEN, A PARTIR DEL DÍA SIGUIENTE EN QUE EL HOSPITAL NOTIFIQUE POR ESCRITO AL (proveedor, prestador de servicio, etc.), LA RESCISIÓN DEL INSTRUMENTO JURÍDICO; C) QUE PAGARÁ AL HOSPITAL LA CANTIDAD GARANTIZADA O LA PARTE PROPORCIONAL DE LA MISMA, POSTERIORMENTE A QUE SE LE HAYAN APLICADO AL (proveedor, prestador de servicio, etc.) LA TOTALIDAD DE LAS PENAS CONVENCIONALES ESTABLECIDAS EN LA CLÁUSULA (número de cláusula del contrato en que se estipulen las penas convencionales que en su caso deba pagar el fiado) DEL CONTRATO DE REFERENCIA, MISMAS QUE NO PODRÁN SER SUPERIORES A LA SUMA QUE SE AFIANZA Y/O POR CUALQUIER OTRO INCUMPLIMIENTO EN QUE INCURRA EL FIADO; D) QUE LA FIANZA SOLO PODRÁ SER CANCELADA A SOLICITUD  EXPRESA Y PREVIA AUTORIZACIÓN POR ESCRITO DEL HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO; E)  QUE DA SU CONSENTIMIENTO AL HOSPITAL EN LO REFERENTE AL ARTÍCULO 119 DE LA LEY FEDERAL DE INSTITUCIONES DE FIANZAS PARA  EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES QUE SE AFIANZAN; F) QUE si es prorrogado el plazo establecido para EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO, o exista espera, la vigencia de esta fianza quedarÁ AUTOMÁTICAMENTE prorrogada en 
concordancia con dicha prÓrroga o espera; G) QUE LA FIANZA CONTINUARÁ VIGENTE DURANTE LA SUBSTANCIACIÓN DE TODOS LOS RECURSOS Y MEDIOS DE DEFENSA LEGALES QUE, EN SU CASO, SEAN INTERPUESTOS POR CUALQUIERA DE LAS PARTES, HASTA QUE SE DICTE LA RESOLUCIÓN DEFINITIVA POR AUTORIDAD COMPETENTE, AFIANZADORA (especificar la institución afianzadora que expide la garantía), ADMITE EXPRESAMENTE SOMETERSE INDISTINTAMENTE, Y A ELECCIÓN DEL BENEFICIARIO, A CUALESQUIERA DE LOS PROCEDIMIENTOS LEGALES ESTABLECIDOS EN LOS ARTÍCULOS  93 Y/O 94 DE LA LEY FEDERAL DE INSTITUCIONES DE FIANZAS EN VIGOR O, EN SU CASO, A TRAVÉS DEL PROCEDIMIENTO QUE ESTABLECE EL ARTÍCULO 63 DE LA LEY DE PROTECCIÓN Y DEFENSA AL USUARIO DE SERVICIOS FINANCIEROS VIGENTE. FIN DE TEXTO.

ANEXO NÚMERO 10 (DIEZ)

MODELO DE CONVENIO DE PARTICIPACIÓN CONJUNTA

CONVENIO DE PARTICIPACIÓN CONJUNTA QUE CELEBRAN POR UNA PARTE ______, REPRESENTADA POR ______ EN SU CARÁCTER DE ______, A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE DENOMINARÁ “EL PARTICIPANTE A”, Y POR OTRA _______, REPRESENTADA POR ______, EN SU CARÁCTER DE _________, A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE DENOMINARÁ “EL PARTICIPANTE B”, Y CUANDO SE HAGA REFERENCIA A LOS QUE INTERVIENEN SE DENOMINARÁN “LAS PARTES”, AL TENOR DE LAS SIGUIENTES DECLARACIONES Y CLÁUSULAS:

1. “EL PARTICIPANTE A”, DECLARA QUE:

1.1.1
ES UNA SOCIEDAD LEGALMENTE CONSTITUIDA, DE CONFORMIDAD CON LAS LEYES MEXICANAS, SEGÚN CONSTA EN EL TESTIMONIO DE LA ESCRITURA PÚBLICA (PÓLIZA) NÚMERO ____, DE FECHA ____, OTORGADA ANTE LA FE DEL LIC. ____ NOTARIO (CORREDOR) PÚBLICO NÚMERO ____, DEL ____, E INSCRITA EN EL REGISTRO PÚBLICO DE LA PROPIEDAD Y DE COMERCIO DE ______, EN EL FOLIO MERCANTIL ____ DE FECHA _____.

EL ACTA CONSTITUTIVA DE LA SOCIEDAD ____ (SI/NO) HA TENIDO REFORMAS Y MODIFICACIONES.

Nota: En su caso, se deberán relacionar las escrituras en que consten las reformas o modificaciones de la sociedad.

LOS NOMBRES DE SUS SOCIOS SON:

_____________________ CON REGISTRO FEDERAL DE CONTRIBUYENTES _____________.

1.1.2
TIENE LOS SIGUIENTES REGISTROS OFICIALES: REGISTRO FEDERAL DE CONTRIBUYENTES NÚMERO __________ Y REGISTRO PATRONAL ANTE EL HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO NÚMERO _____.

1.1.3
SU REPRESENTANTE LEGAL CON EL CARÁCTER YA MENCIONADO, CUENTA CON LAS FACULTADES NECESARIAS PARA SUSCRIBIR EL PRESENTE CONVENIO, DE CONFORMIDAD CON EL CONTENIDO DEL TESTIMONIO DE LA ESCRITURA PÚBLICA NÚMERO ____ DE FECHA ____, OTORGADA ANTE LA FE DEL LIC. ______ NOTARIO PÚBLICO NÚMERO ___, DEL _____ E INSCRITA EN EL REGISTRO PÚBLICO DE LA PROPIEDAD Y DE COMERCIO, EN EL FOLIO MERCANTIL NÚMERO _____ DE FECHA ____, MANIFESTANDO “BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD”, QUE DICHAS FACULTADES NO LE HAN SIDO REVOCADAS, NI LIMITADAS O MODIFICADAS EN FORMA ALGUNA, A LA FECHA EN QUE SE SUSCRIBE EL PRESENTE INSTRUMENTO JURÍDICO.


EL DOMICILIO DEL REPRESENTANTE LEGAL ES EL UBICADO EN ______________.

1.1.4
SU OBJETO SOCIAL, ENTRE OTROS CORRESPONDE A: ___________; POR LO QUE CUENTA CON LOS RECURSOS FINANCIEROS, TÉCNICOS, ADMINISTRATIVOS Y HUMANOS PARA OBLIGARSE, EN LOS TÉRMINOS Y CONDICIONES QUE SE ESTIPULAN EN EL PRESENTE CONVENIO.

1.1.5
SEÑALA COMO DOMICILIO LEGAL PARA TODOS LOS EFECTOS QUE DERIVEN DEL PRESENTE CONVENIO, EL UBICADO EN:

2.1
“EL PARTICIPANTE B”, DECLARA QUE:

2.1.1
ES UNA SOCIEDAD LEGALMENTE CONSTITUIDA DE CONFORMIDAD CON LAS LEYES DE LOS ESTADOS UNIDOS MEXICANOS, SEGÚN CONSTA EL TESTIMONIO (PÓLIZA) DE LA ESCRITURA PÚBLICA NÚMERO ___, DE FECHA ___, PASADA ANTE LA FE DEL LIC. ____ NOTARIO (CORREDOR) PÚBLICO NÚMERO ___, DEL __, E INSCRITA EN EL REGISTRO PÚBLICO DE LA PROPIEDAD Y DEL COMERCIO, EN EL FOLIO MERCANTIL NÚMERO ____ DE FECHA ____.

EL ACTA CONSTITUTIVA DE LA SOCIEDAD __ (SI/NO) HA TENIDO REFORMAS Y MODIFICACIONES.

Nota: En su caso, se deberán relacionar las escrituras en que consten las reformas o modificaciones de la sociedad.

LOS NOMBRES DE SUS SOCIOS SON:

_____________________ CON REGISTRO FEDERAL DE CONTRIBUYENTES ____.

2.1.2
TIENE LOS SIGUIENTES REGISTROS OFICIALES: REGISTRO FEDERAL DE CONTRIBUYENTES NÚMERO __________ Y REGISTRO PATRONAL ANTE EL HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO NÚMERO _____.

2.1.3
SU REPRESENTANTE LEGAL, CON EL CARÁCTER YA MENCIONADO, CUENTA CON LAS FACULTADES NECESARIAS PARA SUSCRIBIR EL PRESENTE CONVENIO, DE CONFORMIDAD CON EL CONTENIDO DEL TESTIMONIO DE LA ESCRITURA PÚBLICA NÚMERO ____ DE FECHA _____, PASADA ANTE LA FE DEL LIC. _____ NOTARIO PÚBLICO NÚMERO _____, DEL _____ E INSCRITA EN EL REGISTRO PÚBLICO DE LA PROPIEDAD Y DEL COMERCIO, EN EL FOLIO MERCANTIL NÚMERO _____ DE FECHA ____, MANIFESTANDO “BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD” QUE DICHAS FACULTADES NO LE HAN SIDO REVOCADAS, NI LIMITADAS O MODIFICADAS EN FORMA ALGUNA, A LA FECHA EN QUE SE SUSCRIBE EL PRESENTE INSTRUMENTO JURÍDICO.

EL DOMICILIO DE SU REPRESENTANTE LEGAL ES EL UBICADO EN _____.

2.1.4
SU OBJETO SOCIAL, ENTRE OTROS CORRESPONDE A: ___________; POR LO QUE CUENTA CON LOS RECURSOS FINANCIEROS, TÉCNICOS, ADMINISTRATIVOS Y HUMANOS PARA OBLIGARSE, EN LOS TÉRMINOS Y CONDICIONES QUE SE ESTIPULAN EN EL PRESENTE CONVENIO.

2.1.5
SEÑALA COMO DOMICILIO LEGAL PARA TODOS LOS EFECTOS QUE DERIVEN DEL PRESENTE CONVENIO, EL UBICADO EN: ___________________________

(MENCIONAR E IDENTIFICAR A CUÁNTOS INTEGRANTES CONFORMAN LA PARTICIPACIÓN CONJUNTA PARA LA PRESENTACIÓN DE PROPUESTAS).

3.1 “LAS PARTES” DECLARAN QUE:

3.1.1 CONOCEN LOS REQUISITOS Y CONDICIONES ESTIPULADAS EN  LA CONVOCATORIA A LA LICITACIÓN PÚBLICA NACIONAL____________.

3.1.2
MANIFIESTAN SU CONFORMIDAD EN FORMALIZAR EL PRESENTE CONVENIO, CON EL OBJETO DE PARTICIPAR CONJUNTAMENTE EN LA LICITACIÓN, PRESENTANDO PROPOSICIÓN TÉCNICA Y ECONÓMICA, CUMPLIENDO CON LO ESTABLECIDO EN LA CONVOCATORIA DE LA LICITACIÓN Y CON LO DISPUESTO EN LOS ARTÍCULOS 34, DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PÚBLICO Y 44 DE SU REGLAMENTO.

EXPUESTO LO ANTERIOR, LAS PARTES OTORGAN LAS SIGUIENTES:

CLÁUSULAS

PRIMERA.-
OBJETO.- “PARTICIPACIÓN CONJUNTA”.

“LAS PARTES” CONVIENEN, EN CONJUNTAR SUS RECURSOS TÉCNICOS, LEGALES, ADMINISTRATIVOS, ECONÓMICOS Y FINANCIEROS PARA PRESENTAR PROPOSICIÓN TÉCNICA Y ECONÓMICA EN LA LICITACIÓN PÚBLICA NACIONAL NÚMERO _________ Y EN CASO DE SER ADJUDICATARIO DEL CONTRATO, SE OBLIGAN A ENTREGAR LOS SERVICIOS OBJETO DEL CONVENIO, CON LA PARTICIPACIÓN SIGUIENTE:

PARTICIPANTE “A”: (DESCRIBIR LA PARTE QUE SE OBLIGA A SUMINISTRAR).

(CADA UNO DE LOS INTEGRANTES QUE CONFORMAN LA PARTICIPACIÓN CONJUNTA PARA LA PRESENTACIÓN DE PROPUESTAS DEBERÁ DESCRIBIR LA PARTE QUE SE OBLIGA A ENTREGAR).

SEGUNDA.-
REPRESENTANTE COMÚN Y OBLIGADO SOLIDARIO.

“LAS PARTES“ ACEPTAN EXPRESAMENTE EN DESIGNAR COMO REPRESENTANTE COMÚN AL ____________, A TRAVÉS DEL PRESENTE INSTRUMENTO, OTORGÁNDOLE PODER AMPLIO Y SUFICIENTE, PARA ATENDER TODO LO RELACIONADO CON LAS PROPOSICIONES TÉCNICA Y ECONÓMICA EN EL PROCEDIMIENTO DE LICITACIÓN, ASÍ COMO PARA SUSCRIBIR DICHAS PROPOSICIONES.

ASIMISMO, CONVIENEN ENTRE SI EN CONSTITUIRSE EN FORMA CONJUNTA Y SOLIDARIA PARA COMPROMETERSE POR CUALQUIER RESPONSABILIDAD DERIVADA DEL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES ESTABLECIDAS EN EL PRESENTE CONVENIO, CON RELACIÓN AL CONTRATO QUE SUS REPRESENTANTES LEGALES FIRMEN CON EL HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO (IMSS), DERIVADO DEL PROCEDIMIENTO DE CONTRATACIÓN __________________, ACEPTANDO EXPRESAMENTE EN RESPONDER ANTE EL IMSS POR LAS PROPOSICIONES QUE SE PRESENTEN Y, EN SU CASO, DE LAS OBLIGACIONES QUE DERIVEN DE LA ADJUDICACIÓN DEL CONTRATO RESPECTIVO.

TERCERA.- 
DEL COBRO DE LAS FACTURAS.

“LAS PARTES” CONVIENEN EXPRESAMENTE, QUE “EL PARTICIPANTE______ (LOS PARTICIPANTES, DEBERÁN INDICAR CUÁL DE ELLOS ESTARÁ FACULTADO PARA REALIZAR EL COBRO), PARA EFECTUAR EL COBRO DE LAS FACTURAS RELATIVAS A LOS SERVICIOS QUE SE ENTREGUEN AL IMSS, CON MOTIVO DEL CONTRATO QUE SE DERIVE DE LA LICITACIÓN PÚBLICA NACIONAL NÚMERO _________.

CUARTA.- 
VIGENCIA.

“LAS PARTES“ CONVIENEN, EN QUE LA VIGENCIA DEL PRESENTE CONVENIO SERÁ EL DEL PERÍODO DURANTE EL CUAL SE DESARROLLE EL PROCEDIMIENTO DE LA LICITACIÓN PÚBLICA NACIONAL NÚMERO __________, INCLUYENDO, EN SU CASO, DE RESULTAR ADJUDICADOS DEL CONTRATO, EL PLAZO QUE SE ESTIPULE EN ÉSTE Y EL QUE PUDIERA RESULTAR DE CONVENIOS DE MODIFICACIÓN.

QUINTA.-
OBLIGACIONES.

“LAS PARTES” CONVIENEN EN QUE EN EL SUPUESTO DE QUE CUALQUIERA DE ELLAS QUE SE DECLARE EN QUIEBRA O EN SUSPENSIÓN DE PAGOS, NO LAS LIBERA DE CUMPLIR CON SUS OBLIGACIONES, POR LO QUE CUALQUIERA DE ELLAS QUE SUBSISTA, ACEPTA Y SE OBLIGA EXPRESAMENTE A RESPONDER SOLIDARIAMENTE DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES A QUE HUBIERE LUGAR.

“LAS PARTES” ACEPTAN Y SE OBLIGAN A PROTOCOLIZAR ANTE NOTARIO PÚBLICO EL PRESENTE CONVENIO, EN CASO DE RESULTAR ADJUDICADOS DEL CONTRATO QUE SE DERIVE DEL FALLO EMITIDO EN LA LICITACIÓN PÚBLICA NACIONAL NÚMERO _________ EN QUE PARTICIPAN Y, QUE EL PRESENTE INSTRUMENTO, DEBIDAMENTE PROTOCOLIZADO, FORMARÁ PARTE INTEGRANTE  DEL CONTRATO QUE SUSCRIBAN LOS REPRESENTANTES LEGALES DE CADA INTEGRANTE Y EL IMSS. 

LEÍDO QUE FUE EL PRESENTE CONVENIO POR “LAS PARTES” Y ENTERADOS DE SU ALCANCE Y EFECTOS LEGALES, ACEPTANDO QUE NO EXISTIÓ ERROR, DOLO, 
VIOLENCIA O MALA FE, LO RATIFICAN Y FIRMAN, DE CONFORMIDAD EN LA CIUDAD DE MÉXICO, DISTRITO FEDERAL, EL DÍA ___________ DE _________ DE 200___.

	“EL PARTICIPANTE A”
	
	     “EL PARTICIPANTE B”



	NOMBRE Y CARGO

DEL APODERADO LEGAL
	
	NOMBRE Y CARGO 

DEL APODERADO LEGAL


ANEXO NÚMERO 11 (ONCE)

FORMATO-CONSTANCIA DE VISITA DE INSTALACIONES

LICITACIÓN PÚBLICA NACIONAL MIXTA No. _______________________
Ciudad de México a  

de 

de ____.
HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO

Me refiero  a la convocatoria publicada en el Diario Oficial de la Federación con base en la cual la empresa 
nombre

 solicita visitar las instalaciones del Hospital General de México.

Por lo tanto y con fundamento en el punto 2.4 de las bases de licitación; se solicita que se le permita  asistir a la visita a las instalaciones del Hospital General de México a 
nombre

  el día  

 de 

 de 

 a las  

 horas.

	EMPRESA LICITANTE

NOMBRE Y FIRMA DEL REPRESENTANTE LEGAL
	POR LA CONVOCANTE

SUBDIRECTOR DE SERVICIOS GENERALES Y NUTRICION


ANEXO NÚMERO 12 (DOCE) 

ESTRATIFICACIÓN DE LAS MICRO, PEQUEÑAS Y MEDIANAS EMPRESAS

FORMATO PARA LA MANIFESTACIÓN QUE DEBERÁN PRESENTAR LAS MICRO, PEQUEÑAS y MEDIANAS EMPRESAS, QUE PARTICIPEN CON TAL CARÁCTER EN LOS PROCEDIMIENTOS DE CONTRATACIÓN, PARA DAR CUMPLIMIENTO A LO DISPUESTO EN EL ARTICULO 34 DEL REGLAMENTO DE LA LEY.

NOTA:  El licitante presentará este manifiesto bajo protesta de decir verdad, en el caso de que no presente el documento excontrato por autoridad competente que determine su estratificación como MIPYME.

______de___________de_____________

HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO, O. D. 

DIRECCION GENERAL ADJUNTA MÉDICA

DIRECCIÓN GENERAL ADJUNTA DE ADMINISTRACION Y FINANZAS

DIRECCION DE SERVICIOS GENERALES Y NUTRICION Y CONSERVACIÓN

SUBDIRECCION DE SERVICIOS GENERALES Y NUTRICION 
P R E S E N T E .
Me refiero al procedimiento ________________No. __________________en el que mi representada. la empresa _______________________ participa a través de la propuesta que se contiene en el presente sobre.

Sobre el particular y en los términos de lo previsto en el artículo 34 del Reglamento de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público, relativo a la participación de las micro, pequeñas y medianas empresas en los procedimientos de adquisición y arrendamiento de bienes muebles así como la contratación de servicios que realicen las dependencias y entidades de la Administración Pública Federal, declaro bajo protesta decir verdad, que mi representada se clasifica en: pertenece al sector (micro, pequeña, mediana o grande empresa) 

Asimismo, manifiesto, bajo protesta de .decir verdad, que el Registro Federal de Contribuyentes de mi representada es: ___________

ATENTAMENTE

_____________________________________________

NOMBRE Y FIRMA DEL REPRESENTANTE LEGAL

ANEXO NÚMERO 13 (TRECE)

P R O P O S I C I Ó N   T E C N I CA 

LICITACIÓN PÚBLICA NACIONAL N°. _____________________________

FECHA: ________________________________________
FABRICANTE. (   ).
         DISTRIBUIDOR. (   ).


NOMBRE DEL LICITANTE: ____________________________________________________


DOMICILIO: ______________________________________________________________________

TEL.: _____________________
FAX: _________________
R. F. C.:___________________________


CORREO ELECTRONICO: ________________________________

ESTRATIFICACIÓN: MICRO (      )
PEQUEÑA (      ) 
MEDIANA (     )
GRANDE (    )

DESCRIPCIÓN GENERAL DEL SERVICIO.

I. LUGAR DE PRESTACIÓN DEL SERVICIO:

El servicio de comedor para médicos residentes se proporcionara y elaborará en las instalaciones del Hospital General de México, con domicilio en Dr. Balmis no. 148, Col. Doctores, Delegación Cuauhtémoc, Ciudad de México,  C.P. 06726.

POR NECESIDADES DEL SERVICIO SE DARÁ ALIMENTACIÓN A MANDOS MEDIOS SUPERIORES DEL HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO Y AREAS DE APOYO, PREVIA AUTORIZACIÓN DE LA SUBDIRECCIÓN DE SERVICIOS GENERALES Y NUTRICIÓN.                                                                                

II. HORARIO DEL SERVICIO: 
	DESAYUNO:
	DE 07:00 A 11:00 HORAS

	COMIDA:
	DE 12:30 A 16:30 HORAS

	CENA:
	DE 18:30 A 22:00 HORAS


III. Para efectos de la integración del costo del servicio se considerarán los siguientes días:
	días año 2016

	De lunes a viernes
	165

	Sábados domingos y días festivos
	64

	Total anual
	219


	días año 2017

	De lunes a viernes
	260

	Sábados domingos y días festivos
	105

	Total anual
	365


	días año 2018

	De lunes a viernes
	261

	Sábados domingos y días festivos
	104

	Total anual
	365


IV. NÚMERO DE COMENSALES: 

	comensales por día 2016

	lunes a viernes
	sábados domingos y días festivos

	servicio
	mínimo
	máximo
	servicio
	mínimo
	máximo

	desayuno
	240
	600
	desayuno
	96
	240

	comida
	240
	600
	comida
	96
	240

	cena
	84
	210
	cena
	44
	110

	box lunch
	40
	100
	box lunch
	20
	50

	 total por día
	604
	1510
	total por día
	256
	640

	Total anual 2016
	105,700
	264,250
	Total anual
	17,920
	44,800


	comensales por día 2017

	lunes a viernes
	sábados domingos y días festivos

	servicio
	mínimo
	máximo
	servicio
	mínimo
	máximo

	desayuno
	240
	600
	desayuno
	96
	240

	comida
	240
	600
	comida
	96
	240

	cena
	84
	210
	cena
	44
	110

	box lunch
	40
	100
	box lunch
	20
	50

	 total por día
	604
	1510
	total por día
	256
	640

	Total anual 2017
	157,040
	392,600
	Total anual
	26,880
	67,200


	comensales por día 2018

	lunes a viernes
	sábados domingos y días festivos

	servicio
	mínimo
	máximo
	servicio
	mínimo
	máximo

	desayuno
	240
	600
	desayuno
	96
	240

	comida
	240
	600
	comida
	96
	240

	cena
	84
	210
	cena
	44
	110

	box lunch
	40
	100
	box lunch
	20
	50

	 total por día
	604
	1510
	total por día
	256
	640

	Total anual 2018
	157,644
	394,110
	Total anual
	26,624
	66,560


El servicio se proporcionara y elaborara durante el periodo comprendido del: __ de ______del 20__
al 31 de diciembre del 20__ en forma diaria incluyendo sábados, domingos y días festivos.

El licitante deberá comprometerse a seguir las siguientes políticas en y durante la prestación del servicio:

1. Determinar con la debida atención las necesidades de alimentos y demás insumos, de acuerdo con los menús establecidos y al número de médicos residentes.

2. Preparar los alimentos de acuerdo con las técnicas dietéticas y nutricionales idóneas, en las instalaciones del hospital

3. Elaborar 31 menús para el personal médico residente, los cuales se encuentran establecidos en el anexo 4 que deberán ser balanceados nutricionalmente y presentados con su respectiva  valoración nutricional.

4. Cumplir oportunamente con los alimentos de todas y cada una de las dietas.

5. Proporcionar los alimentos a la temperatura que indican las normas oficiales, cuidando que las ensaladas, jugos, postres y aguas se presenten fríos; y sopas y guisados, café, leche se sirvan calientes.

6. El licitante ganador deberá proporcionar un sistema lector que consiste en: computadora completa, lector de código de barras y el software necesario para el control de acceso al comedor, en el que se cargará la base de datos de médicos residentes, con la finalidad de tener el registro de comensales, por servicio (reporte de asistencia para validación de pago)

7. El Hospital a través de la Subdirección de Servicios Generales designará un supervisor, con el objeto de supervisar aleatoriamente o cuando lo considere necesario el número de comensales, la calidad de los insumos, verificación de los menús, las medidas de higiene y sanidad utilizadas para su conservación y manejo, así como para verificar que la limpieza del comedor, mobiliario, cocina, equipo, enseres; es la adecuada y el mantenimiento preventivo y correctivo correspondiente se realiza en forma debida y oportuna. 
8. Designar un supervisor de planta en las instalaciones del comedor, facultado para aceptar e implantar cambios en los menús, incrementos en los servicios y para cambiar a su personal cuando le sea solicitado, así como para resolver cualquier problemática que se suscite, a fin de mantener el nivel de calidad en el servicio requerido.
9. Acepta que la entidad, realice evaluaciones y encuestas periódicas del servicio contratado entre los usuarios del mismo y se obliga a realizar las adecuaciones o modificaciones que resulten de dicha evaluación, en un término no mayor a 24 horas, a partir de la notificación  que al respecto se realice por escrito.
10. La entidad proporcionara de manera gratuita al proveedor, línea telefónica; en la inteligencia de que el proveedor y su personal, se obliga a utilizarlos de manera racional y exclusivamente para los fines del servicio contratado
11. Deberá  de reportar de inmediato a la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición la detección de cualquier fuga de gas o agua y las averías que se ocasionen en las instalaciones eléctricas, de desagüe, etc.; o en las máquinas y equipo en general.
12. En el supuesto de presentarse imponderables en el suministro de tales servicios, “el proveedor” deberá proporcionar alimentos que por su naturaleza  puedan servirse fríos, de preparación rápida o alternativa, por que tal eventualidad en ningún caso justificará la suspensión de los servicios contratados.
13. El licitante ganador se obliga a mantener inscrito en el Instituto Mexicano del Seguro Social al personal que efectúe el servicio en este hospital, que se solicita en estas bases, asimismo “La Entidad” se reserva el derecho de constatar en cualquier momento el cumplimiento de esta obligación.
14. Para efecto del primer pago el proveedor deberá entregar a la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición junto con su factura alta ante el IMSS del total de trabajadores que laboren en el hospital. 
15. El consumo de agua, energía eléctrica y gas serán a cargo del prestador del servicio el cual será cuantificado por la Subdirección de Conservación y mantenimiento, mismo que será descontado de la factura mensualmente previa autorización del licitante.
16. El licitante deberá entregar proyecto de adecuación de las instalaciones para brindar el servicio de comedor en el cual deberá de considerar una superficie de 363 m2 totales dentro de la Unidad 308 P.B. considerando aproximadamente el 45. %, del área para la preparación de alimentos y el 45 % para el servicio tomando en cuenta que el servicio será para 100 comensales sentados como mínimo, así mismo la adecuación deberá contar con instalaciones sanitarias considerando el 10 % que cumplan con la normatividad vigente en materia y con todo lo necesario para la prestación del servicio.
17. El licitante ganador acepta y  deberá en un plazo no mayor a 45 días del inicio del contrato, obtener el Distintivo H haciendo las adecuaciones necesarias por cuenta propia y mantenerlo durante la vigencia del contrato de manera obligatoria de no hacerlo será motivó de recesión de contrato sin perjuicio para la institución.  

RELACION DE INSTALACIONES QUE DEBERA CONSIDERAR EL LICITANTE GANADOR PARA LA ADECUACION DE LAS INSTALACIONES
	DESCRIPCION
	PZAS

	BAÑOS PARA PERSONAL CON 2 WC 1 MINGITORIO Y 2 LAVABOS
	1

	CAMARA DE REFRIGERACION
	1

	BAÑOS PARA MEDICOS CON 4 WC 2 MINGITORIOS Y 4 LAVABOS ( HOMBRES Y MUJERES)
	1

	OFICINA
	1

	AREA DE COCINA CALIENTE
	1

	AREA DE PREPARACION
	1

	AREA DE COCINA FRIA
	1

	AREA DE RECEPCION DE ALIMENTOS
	1

	ALMACEN DE SECOS
	1

	AREA DE COMENSALES
	1

	INSTALACION ELÉCTRICA Y LAMPARAS PARA LAS AREAS ANTERIORES
	1

	INSTALACION HIDROSANITARIA PARA LAS AREAS ANTERIORES
	1

	PINTURA GENERAL
	1

	MANTENIMIENTO ( cambio)  DE PISOS
	1


ANEXO NÚMERO 13-A (TRECE “A”)

P R O P O S I C I Ó N   T E C N I CA 

LICITACIÓN PÚBLICA NACIONAL N°. _____________________________

FECHA: ________________________________________
FABRICANTE. (   ).
         DISTRIBUIDOR. (   ).


NOMBRE DEL LICITANTE: ____________________________________________________


DOMICILIO: ______________________________________________________________________

TEL.: _____________________
FAX: _________________
R. F. C.:___________________________


CORREO ELECTRONICO: ________________________________

ESTRATIFICACIÓN: MICRO (      )
PEQUEÑA (      ) 
MEDIANA (     )
GRANDE (    )

PROGRAMA DE ALIMENTOS

El licitante deberá garantizar lo siguiente:

1. Alimentos fríos o alternativos en el caso de fallas en el suministro de agua, gas o electricidad.

2. Contar permanentemente con un stock adecuado y completo de víveres y otros insumos, manteniéndose oportunamente completo.

3. Respeto a los horarios de comedor estipulados.

4. Instrumentación de los mecanismos necesarios para realizar compras de alimentos e insumos de emergencia.

5. La materia prima que se utilice en carnes, embutidos, lácteos y derivados; huevo, abarrotes, enlatados o envasados, frutas, verduras, pastas, etc. deben ser de primera calidad y de marcas reconocidas.

ANEXO NÚMERO 13-B (TRECE “B”)

P R O P O S I C I Ó N   T E C N I CA 

LICITACIÓN PÚBLICA NACIONAL N°. _____________________________

FECHA: ________________________________________
FABRICANTE. (   ).
         DISTRIBUIDOR. (   ).


NOMBRE DEL LICITANTE: ____________________________________________________


DOMICILIO: ______________________________________________________________________

TEL.: _____________________
FAX: _________________
R. F. C.:___________________________


CORREO ELECTRONICO: ________________________________

ESTRATIFICACIÓN: MICRO (      )
PEQUEÑA (      ) 
MEDIANA (     )
GRANDE (    )

PROGRAMA DE MANTENIMIENTO E HIGIENE. 

EL PRESTADOR DEL SERVICIO, DEBERÁ GARANTIZAR:

1. Mantener en perfectas condiciones de orden e higiene todas las áreas y equipos del comedor.

2. Llevar a cabo todas y cada una de las técnicas de higiene en alimentos, lavado de latas, limpieza de cajas, envolturas y principalmente en frutas y verduras, así como la desinfección de vegetales, hervir el agua cuando menos 20 minutos.

3. Supervisar que el personal a su cargo cumpla adecuadamente con las normas de seguridad e higiene.

4. El licitante ganador será el responsable del remozamiento y conservación del comedor en general.

5. El licitante ganador deberá instalar los sistemas de ventilación y de extracción  necesarias para el buen funcionamiento del comedor. 

6. Fumigar una vez al mes las instalaciones donde se prestará el servicio, elaborando reportes detallados de dicha operación, siendo los gastos ocasionados por tal concepto por cuenta del proveedor.

7. El proveedor deberá entregar a la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición el comprobante del servicio de fumigación realizado por parte de la empresa que contrate, junto con la factura mensual que presente para cobrar el pago de sus servicios.

8. Retirar inmediatamente el desperdicio resultante de la prestación del servicio.

9. No permitir el consumo de bebidas alcohólicas en el interior de las instalaciones del comedor de médicos residentes, por parte de su personal o de los comensales, los que deberán abstenerse de fumar. 

10. No elaborar, proporcionar o comerciar alimentos de ningún tipo en las instalaciones del Hospital, para cualquier servicio o persona ajena a la misma; y se compromete a evitar que sus trabajadores oferten cualquier clase de mercancías entre los comensales o el personal en general.

11. Deberá guardar por 24 horas las muestras de una ración de cada una de los alimentos preparados que sirvieron conforme al menú diario, conservándola en recipientes refrigerados diseñados para tal efecto, con el objeto de contar siempre con pruebas de los alimentos, para su análisis  ante cualquier queja o desviación de la calidad. 

12. El Hospital estará facultado para llevar a cabo en el momento que desee y por conducto de laboratorio especializado que al efecto contrate, las inspecciones y pruebas organolépticas, microbiológicas, bacteriológicas y fisicoquímicas, ya sea sobre las muestras arriba previstas o conforme al análisis que durante las visitas de inspección estime pertinentes realizar, por lo que el proveedor se compromete a permitir el acceso a las instalaciones y brindar las facilidades necesarias para el desempeño de tales tareas por parte de los profesionistas del laboratorio designado y en consecuencia, estará obligado a atender de inmediato todas las observaciones, recomendaciones y deficiencias que arrojen los resultados de los análisis practicados, informando por escrito a la entidad, respecto de las medidas que en su caso hubiese adoptado para la corrección y prevención de las irregularidades detectadas y señaladas

13. Proporcionar el material de aseo que se cita a continuación:

	cepillo quirúrgico para manos
	jabón para manos
	jerga para trapear

	cloro como desinfectante
	aceite de pino
	jerga delgada para cocina

	toallas de papel para manos
	desengrasante
	toallas blancas para secado 

	papel sanitario
	fibra metálica
	cuñas de lamina

	detergente de loza
	fibra verde
	bactericida para frutas y verduras 


14. El proveedor será responsable de la limpieza y desazolve de las trampas de grasa y drenaje del comedor de médicos residentes cuantas veces sea necesario, informando a la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición la realización de estos trabajos.

La cantidad de material debe ser la suficiente para atender las necesidades del comedor.

ANEXO NÚMERO 13-C (TRECE “C”)

P R O P O S I C I Ó N   T E C N I CA 

LICITACIÓN PÚBLICA NACIONAL N°. _____________________________

FECHA: ________________________________________
FABRICANTE. (   ).
         DISTRIBUIDOR. (   ).


NOMBRE DEL LICITANTE: ____________________________________________________


DOMICILIO: ______________________________________________________________________

TEL.: _____________________
FAX: _________________
R. F. C.:___________________________


CORREO ELECTRONICO: ________________________________

ESTRATIFICACIÓN: MICRO (      )
PEQUEÑA (      ) 
MEDIANA (     )
GRANDE (    )

RELACIÓN DE MATERIALES, ARTÍCULOS Y EQUIPO MINIMO NECESARIO PARA EL SERVICIO

	DESCRIPCION
	PZAS

	BAÑO MARIA DE HACERO INOXIDABLE CON PUERTAS CON PORTAPLATOS
	2

	MUEBLE PARA RECIBO DE LOZA DE ACERO INX
	1

	HORNO INDUSTRIAL CORIAT 2 PUERTAS
	1

	CARRO CHAROLERO DOBLE DE ACERO INX DE 20 REPISAS 
	1

	PLANCHA ACERO INX
	1

	CAMPANA EXTRACCION DE ACERO INX CON 3 FILTROS
	1

	FREIDORA SANSON
	1

	MESA DE TRABAJO DE ACERO INX CON 3 ENTREPAÑOS
	1

	REPISA ACERO INX
	1

	ESTUFON TRIPLEMARCA SANSON
	2

	ESTUFON DOBLE MARCA SANSON
	1

	CAMPANA EXTRACCION DE ACERO INX 7 FILTROS
	1

	CAMPANA EXTRACCION ACERO INX 3 FILTROS
	1

	SISTEMA DE EXTRACCION CON MOTOR 7 CABALLOS 
	1

	MESA DE TRABAJO INX
	2

	MUEBLE DE ACERO ONX PARA LAVADO COCHAMBRE
	1

	MUEBLE DE ACERO INX CON 1 TARJA PARA ENJUAGUE ALIMENTOS
	1

	GARABATO ACERO INX
	1

	EXTRACTOR DE JUGOS INDUSTRIAL JUGOMEX
	1

	FILTRO DE AGUA DE 3 UNIDADES CAPACIDAD 1000LTS DIARIOS
	1

	ABRELATAS INDUSTRIAL EMPOTRABLE
	1

	BASE Y TAMBO DE 100LTS P/AGUA DE SABOR CON BASE DE LLAVE DE VACIADO
	1

	MESA DE TRABAJO 2 REPISAS ACERO INX
	1

	MESA DE TRABAJO 3 REPISAS ACERO INX
	1

	MESA DE TRABJO DE ACERO INX
	1

	LAVAMANOS DE ACERO INOXIDABLE DE RODILLA
	1

	JABONERA Y PORTA TOALLAS
	1

	MUEBLE DE ACERO INX CON 2 TARJAS PARA LAVADO DE CHAROLAS
	1

	MUEBLE DE ACERO INXCON 1 TARJA DE LAVADO PRODUCTOS
	1

	TRAMPAS DE GRASA MARCA COCINOX CAP 40 LITROS
	2

	EXTINTOR DE GAS HALON
	1

	BASCULA TORINO
	1

	RELOJ CHECADOR SEIKO QR550
	1

	TARJETERO
	1

	LICUADORA INDUSTRIAL MARCA INTERNACIONAL
	1

	HORNO MICROONDAS LG 1600WHATS
	1

	REBANADORA DE  CARNES FRIAS 
	1

	REFRIGERADOR 2 PUERTAS TOREY
	1

	CONGELADOR TOREY
	1

	REFRIGERADOR 2 PUERTAS NIETO
	1

	CONGELADOR PARA HIELO OJEDA
	1

	CONGELADOR 2 PUERTAS NIETO
	1

	CONGELADOR HORIZONTAL
	1

	ANAQUELES DE 7 ENTREPAÑOS EPOXICOS
	9

	ANAQUELES DE 5 ENTREPAÑOS ACERO
	2

	CARRO PARA BOX LUNCH CAMBRO
	1

	CARRO PARA BOX LUNCH ACERO INX
	1

	LOCKERS DE 5 PUERTAS ACERO
	5

	LOCKERS DE 2 PUERTAS ACERO
	2

	LOCKERS 3 PUERTAS ACERO
	1

	LOCKERS DE 1 PUERTA ACERO
	1

	TARJA SENCILKLA DE ACERO INX PARA LAVADO DE MANOS ENAREA
	1

	BOTES DE BASURA ALUMINIO
	2

	DIABLOS PARA TRANSPORTE DE MERCANCIA 1 TON
	2

	CONTENEDOR DE BASURA CON TAPA DE PLACTICO RUBERMAID
	2

	MUEBLE DE CAJA EN MADERAY CUBIERTO DE FORMICA
	1

	NO BREKE
	1

	LECTOR DE HUELLAS DIGITALES
	1

	CPU 
	1

	MONITOR 
	1

	SOFTWARE PARA LECTURA DE CREDENCIALES DE MEDICOS 
	1

	TECLADO Y MOUSE
	1

	TORNIQUETES DE ACCESO
	1

	MAQUINA DE AIRE LAVADO DE MOTOR DE 3 CABALLOS
	1

	MINI SPLITRE ACONDICIONADO DE 5 TON
	1

	GABETA CON PUERTAS ACERO INX
	1

	CARRO MESA FRIA ELECTRICA DE ACERO INX 3 TINAS 
	1

	MESA DE ACERO INX CON ENTREPAÑOS 
	1

	BOTE DE BASURA ACERO INX
	1

	MESA RECTANGULARES CON CUBUIERTA DE PASTA O FORMICA Y BASE DE ACERO 
	20

	FREGADERO ACERO INOXIDABLE PARA LAVADO DE LOZA
	1

	FREGADERO ACERO INOXIDABLE PARA LAVADO DE MERCANCIA
	1

	TARJA DE ACERO INOXIDABLE PARA LAVADO DE MANOS DE PERSONAL
	1

	ESTUFON 2 QUEMADORES
	1

	REBANADORA DE CARNE
	1


ANEXO NÚMERO 13-E (TRECE “D”)

P R O P O S I C I Ó N   T E C N I CA 

LICITACIÓN PÚBLICA NACIONAL N°. _____________________________

FECHA: ________________________________________
FABRICANTE. (   ).
         DISTRIBUIDOR. (   ).


NOMBRE DEL LICITANTE: ____________________________________________________


DOMICILIO: ______________________________________________________________________

TEL.: _____________________
FAX: _________________
R. F. C.:___________________________


CORREO ELECTRONICO: ________________________________

ESTRATIFICACIÓN: MICRO (      )
PEQUEÑA (      ) 
MEDIANA (     )
GRANDE (    )

RELACIÓN DE MENUS REQUERIDOS.

A CONTINUACION SE DETALLAN LOS 31 MENUS REQUERIDOS UNO PARA CADA DIA DEL MES; POR DESAYUNO, COMIDA Y CENA MISMO QUE SE PONDRA EN UN PIZARRON VISIBLE PARA QUE LOS COMENSALES PUEDAN CHECAR EL MENU DEL DIA.

	
	
	

	MENU No. 1

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS MOTULEÑOS
	CONSOME O SOPA DE VERDURAS

 FIDEO SECO AL CHILE ANCHO 

POLLO A LA PLANCHA EN SALSA DE CHAMPIÑON ENTOMATADO DE RES 

ENSALADA DE NOPALES 0 BETABEL Y ZANAHORIA


	BISTEC RANCHERO

ENSALADA CESAR

	MENU No. 2

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	PUNTAS A LA MEXICANA
	CONSOME O SOPA DE TORTILLA 

ARROZ BLANCO 

MILANESA DE DIESMILLO 

PESCADO A LA PLANCHA 

ENSALADA RUSA 0 PEPINOS


	MANCHAMANTEL DE CERDO ENSALADA DE ESPINACAS

	MENU No. 3

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS REVUELTOS CON PUERCO Y CHIPOTLE
	CONSOME O SOPA JULIANA

 PLATO DE VERDURAS Y CARNES FRIAS 

CHILE RELLENO DE QUESO PANELA 

CERDO CON VERDOLAGAS 

ENSALADA DE CITRICOS 0 EJOTES


	CLUB SANDWICH 

ENSALADA DE MELON Y SANDIA

	MENU No. 4

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	CHILAQUILES CON POLLO
	CONSOME O CALDO DE HABAS 

QUICHE DE CALABAZA

 POLLO RELLENO CON JAMON EN MOLE POBLANO 

TOSTADAS DE PICADILLO 

ENSALADA GERMINADOS 0 VERDE


	PESCADO EN PAPILLOTE 

ENSALADA GRIEGA

	MENU No. 5

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	OMELETTE DE CHAMPIÑONES
	CONSOME O CREMA DE CHAMPIÑONES ENSALADA DE LECHUGAS CON AJONJOLI ENCHILADAS HUNGARAS 

TORTAS DE PAPA

 ENSALADA BASTONES DE VERDURA 0 MIXTA


	CREPAS DE RAJAS 

ENSALADA DE CHAMPIÑONES CON CEBOLLITAS

	MENU No. 6

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS CAPORAL
	CONSOME O SOPA DE FIDEO 

 ARROZ CON ELOTES 

POLLO CANTONESA 

PASTEL DE PAPAS Y JAMON 

ENSALADA JICAMA, NARANJA Y TORONJA 0 CALABACITAS A LA VINAGRETA


	JITOMATES RELLENOS DE REQUESON ENSALADA DE BERRO CON ESPINACA

	MENU No. 7

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	SINCRONIZADAS DE POLLO
	CONSOME O CREMA DE ELOTE

 FUSILLI A LA MANTEQUILLA

 AGUACATES RELLENOS DE ATUN 

PECHUGA A LA PLANCHA 

ENSALADA LECHUGAS CON GUAYABA 0 SEMILLAS SECAS


	FAJITAS DE POLLO 

ENSALADA DE CHAYOTES AL TOMILLO

	MENU No. 8

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS REVUELTOS CON TOCINO Y CEBOLLA
	CONSOME O CALDO DE CAMARON 

ARROZ  AL VAPOR 

POLLO HAWAIANA 

PESCADO AL CURRY 

ENSALADA CHEFF 0 CUBITOS DE PEPINO Y JITOMATE


	SPAGUETTI CON ALBAHACA 

ENSALADA DE ALUBIAS CON PIMIENTOS

	MENU No. 9

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS POCHE EN SALSA BLANCA
	CONSOME O CREMA DE ZANAHORIA 

SPAGUETTI CON CALABACITAS 

PASTEL DE CARNE 

POLLO EN SALSA BLANCA 

ENSALADA JITOMATES MARINADOS 0 CALIFORNIA
	POZOLE ROJO 

ENSALADA DE NOPALES GUISADOS

	MENU No. 10

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	OMELETTE DE JAMON Y QUESO
	CONSOME O JUGO DE CARNE 

MACARRONES CON QUESO 

COSTILLITAS BBQ 

TORTITAS DE ACELGAS 

ENSALADA PAPA CON ZANAHORIA 0 

VERDE CON CACAHUATE


	LASAÑA BOLOÑESA 

ENSALADA DE FRUTAS MIXTAS

	MENU No. 11

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	ENCHILADAS DE REQUESON
	CONSOME O CREMA DE CHICHARRON 

ARROZ A LA MEXICANA 

TORTITAS DE RES POLLO REINA 

ENSALADA CARIOCA 0 LECHUGAS


	PASTEL DE CARNE 

ENSALADA ALEMAN PAPA

	MENU No. 12

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS CON JAMON
	CONSOME O SOPA DE PAPA 

RISSOTO DE CHAMPIÑONES

 PESCADO A LA VERACRUZANA 

SALPICON DE RES 

ENSALADA PLUMITA Y PEREJIL 0 CHINA


	CHULETA AHUMADA 

ENSALADA HAWAIANA JICAMA

	MENU No. 13 

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	FLAUTAS DE POLLO
	CONSOME O SOPA DE CHAMPIÑONES

CODITOS ALFREDO 

CROQUETAS DE ATUN 

ALBONDIGAS DE POLLO 

ENSALADA APIO Y JITOMATE 0 FLORENTINA


	PECHUGA RELLENA DE CHAMPIÑONES ENSALADA DE CHAYOTES CON TOMILLO

	MENU No. 14

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS A LA MEXICANA
	CONSOME O CREMA DE ESPINACA 

ARROZ FRITO 

CHILES RELLENOS DE QUESO 

POLLO JARDINERA 

ENSALADA BERROS CON CEBOLLA CARAMELIZADA 0 PIÑA CON SANDIA


	TOSTADAS DE SALCHICHA EN SALPICON 

ENSALADA FUSILI AL CASSE

	MENU No. 15

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	ENCHILADAS ROJAS
	CONSOME O SOPA MINESTRONE 

SPAGUETTI ROJO 

TINGA DE POLLO 

BROCHETAS DE ARRACHERA 

ENSALADA CALABAZAS CON ZANAHORIA 0 GERMEN Y ESPINACAS


	ALUBIAS CON TOCINO 

ENSALADA DE GELATINA CON MELON

	MENU No. 16

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS CAMPESINOS
	CONSOME O SOPA DE PASTA DE ESTRELLA VERDURAS CON JAMON Y VINAGRETA ALBONDIGAS DE RES 

ENCHILADAS SUIZAS 

ENSALADA RATATUILLE 0 BERZA CON POLLO


	CODITOS FRIOS CON ESTRAGON ENSALADA  DE

PEPINOS CON COTAGGE

	MENU No. 17

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	POLLO EN PASILLA
	CONSOME O CREMA DE CHILE POBLANO CEVICHE DE AGUACATE 

PECHUGA CORDON BLEAU 

HUEVOS POBLANOS ENSALADA ARBEJAS CON PEPINO Y ENELDO 0 BERROS CON TOCINO


	FILETE DE PESCADO EMPANIZADO ENSALADA DE VERDURAS VERDES

	MENU No. 18

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	TORTILLA ESPAÑOLA
	CONSOME O SOPA DE LENTEJAS 

BROCOLI AL GRATIN 

FILETE DE PESCADO REBOSADO 

TACOS DORADOS DE RES 

ENSALADA GRANO DE ELOTE Y PIMIENTOS 0 LECHUGAS Y UVAS


	QUESO PANELA CAPEADO EN SALSA VERDE 

ENSALADA DE JITOMATE Y PANELA

	MENU No. 19

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	CREPAS  DE CHICHARRON
	CONSOME O CREMA DE ELOTE 

ARROZ NEGRO 

LOMO EN SALSA ARRIERA 

CROQUETAS DE POLLO 

ENSALADA JULIANA 0 NICOISSE


	PUNTAS DE RES A LA MEXICANA 

ENSALADA DE PIÑA CON MANZNA

	MENU No. 20

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	OMELETTE DE RAJAS CON QUESILLO
	CONSOME O CALDO XOCHITL 

TALLARIN EN SALSA ROSA 

ALAMBRE DE POLLO 

CREPAS DE PICADILLO 

ENSALADA LECHUGAS MIXTAS 0 HABAS VERDES


	ENCHILADAS ROJAS CON JAMON ENSALADA  DE MELONES

	MENU No. 21

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS DIVORCIADOS
	CONSOME O SOPA DE PESCADO 

CODITOS CON CREMA 

ALBONDIGAS AL CHIPOTLE 

FLAUTAS DE POLLO 

ENSALADA CALABACITA Y GARBANZO 0 ESPINACAS CON CHAMPIÑONES


	CHICHARRON EN SALSA ROJA ENSALADA DE BROCOLI CON MORRON ROJO

	MENU No. 22

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	CHICHARRON EN SALSA MORITA
	CONSOME O CREMA CONDE 

ENSALADA DE CALABACITAS 

PIERNA EN ADOBO 

CHILE RELLENO DE QUESO SIN CAPEAR ENSALADA VEDURAS A LA PARIILLA 0 LECHUGA ITALIANA CON PALMITOS


	POLLO EN PIPIAN 

ENSALADA VIETNAMITA

	MENU No. 23

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS ALBAÑIL
	CONSOME O CREMA DE POLLO 

VERDURITA COCIDAS AL DENTE 

PECHUGA A LA PLANCHA AL TOMILLO Y CASSE CHICHARRON EN SALSA VERDE 

ENSALADA JICAMA CON PEPINOS 0 CESAR CON EJOTES


	CROQUETAS DE ATUN 

ENSALADA RUSA CON JAMON

	MENU No. 24

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	BURRITAS DE JAMON Y QUESO
	CONSOME O CREMA DE CILANTRO

 PLUMITA CON BROCOLI 

FILETE DE PESCADO PARMESANO 

CROQUETAS DE CARNES FRIAS

 ENSALADA CODITO CON ATUN 0 ANTIPASTO


	MACARRONI AND CHEESE 

ENSALADA DE SANDIA Y PAPAYA

	MENU No. 25

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	OMELETTE DE ESPINACAS Y REQUESON
	CONSOME O SOPA DE MILPA 

ARROZ AZAFRANADO 

CHULETA DE CERDO EN PASILLA 

TORTAS DE PAPA CON QUESO PANELA ENSALADA JARDIN DE VERDURAS 0 CAPRESSE


	HUEVOS RANCHEROS 

ENSALADA DE GELATINA CON MELON

	MENU No. 26

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS FRITOS CON TOCINO
	CONSOME O SOPA DE VERDURAS VERDES ARROZ A LA MEXICANA 

CARNE A LA TAMPIQUEÑA 

CHILAQUILES TOLUCOS 

ENSALADA NOPALES A LA MEXICANA 0 ESPINACAS CON BERROS


	LOMO DE CERDO AL HORNO EN SU JUGO 

ENSALADA MEDITERRANE

	MENU No. 27

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	CHILAQUILES ROJOS
	CONSOME O CREMA DE BROCOLI AL ROQUEFORT 

QUICHE LORAINE 

POLLO ENDIABLADO AL HORNO 

TORTITAS DE HUAUZONTLE EN PASILLA ENSALADA CALABAZA CON COL 0 PROVENSAL


	CHAYOTES A LA CREMA 

ENSALADA DE VERDURAS MIXTAS

	MENU No. 28

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS REVUELTOS CON ATUN
	CONSOME O CALDO HUASTECO 

PAPA CON JAMON Y MOSTAZA 

TOSTADITAS DE CEVICHE DE PESCADO ENMOLADAS DE POLLO 

ENSALADA MIXTA 0 TRIGO, PEREJIL Y QUESO


	TINGA DE RES 

ENSALADA DE JITOMATE CON PANELA

	MENU No. 29

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	FLAUTAS DE RES
	CONSOME O SOPA DE JAIBA 

TALLARIN FINAS HIERBAS 

TORTITAS DE CERDO EN SALSA VERDE BURRITOS DE JAMON Y QUESO 

ENSALADA VERDURAS AL VAPOR 0 FRANCESA


	FILETE DE PESCADO REBOSADO ENSALADA DE PEPINOS CON ACEITUNAS

	MENU No. 30

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	OMELETTE DE RAJAS CON PANELA
	CONSOME O CALDO LARGO DE RES 

ARROZ CANARIO 

BISTEC ENCEBOLLADO 

CROQUETAS DE PAPA Y PAVO 

ENSALADA CALABACITAS CON COCO 0 LECHUGAS CON ATUN


	FETUCCINI EN SALSA DE FRIJOL ENSALADA GAUCHA

	MENU No. 31

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS POBLANOS
	CONSOME O SOPA DE PASTA CON JAMON ARROZ VERDE 

PUNTAS DE POLLO AL ALBAÑIL 

MORTADELA AL CHIPOTLE 

ENSALADA DEL CAMPO 0 VERDE CON SUPREMAS DE NARANJA


	SINCRONIZADAS 

ENSALADA DE PEPINOS CON OLIVO


NOTA: EL PRIMER Y TERCER MIÉRCOLES DE CADA MES EN EL SERVICIO DE COMIDA, SE OFRECEN 5 GUISADOS DIFERENTES PARA TAQUIZA.

Los menús antes descritos deberán incluir lo siguiente:

I) EL DESAYUNO TENDRÁ QUE INCLUIR:

1) Barra de 3 frutas diferentes a libre demanda 

2) Cereal, miel, yogurt y granola.

3) Jugo de fruta  

4) leche al gusto

5) Como opción diaria huevos al gusto (con jamón, salchicha, tocino, a la mexicana, rancheros,  motuleños, etc.), quesadillas o  molletes o  chilaquiles y carne asada.

6) Pan dulce, pan blanco frijoles y tortillas.

7) Café americano y tea 

8) Box lunch entregados en diferentes pabellones, incluyendo jugo de frutas en vaso desechable de 250 ml con tapa, loza desechable térmica, con dos piezas de pan de dulce, fruta (una pza.), gelatina, dos sincronizadas, o un sándwich, o dos quesadillas.

9) Servicio de meseros.

II) LA COMIDA TENDRÁ QUE INCLUIR:

1) Barra de refrescos (tres sabores) durante todo el servicio de comida.

2) Opciones todos los días: carne asada, pechuga a la plancha.

3) Aguas de sabor, tortillas, pan blanco, frijoles, salsa roja y verde, aderezos para las ensaladas, a libre demanda durante todos los servicios.

4) Postre: (Del Día)

5) Box lunch entregados en diferentes pabellones, incluyendo refresco en vaso desechable de 250 ml con tapa, loza desechable térmica, con fruta (una pza.), gelatina, dos tortas, o dos gringas.

6) Servicio de meseros.

III) LA CENA DEBERÁ INCLUIR: 
1) Barra de 2 frutas diferentes. 

2) Cereal miel, yogurth y granola.

3) leche. al gusto

4) Como opción diaria huevos al gusto (con jamón, salchicha, tocino, a la mexicana, rancheros,  motuleños), quesadillas, sincronizadas

5) Pan dulce, pan blanco frijoles y tortillas.

6) Café americano.

7) Servicio de meseros.

8) Box lunch entregado en las instalaciones del comedor,  leche, tea, o agua de sabor en vaso desechable de 250 ml con tapa, loza desechable térmica, con una pieza de pan de dulce, fruta (una pza.), dos hot dogs, o una hamburguesa, o dos sincronizadas, o un sándwich.

Importante: el servicio de desayuno, comida y cena para cada comensal será a demanda libre. 

ANEXO NÚMERO 13-F (TRECE “E”)

P R O P O S I C I Ó N   T E C N I CA 

LICITACIÓN PÚBLICA NACIONAL N°. _____________________________

FECHA: ________________________________________
FABRICANTE. (   ).
         DISTRIBUIDOR. (   ).


NOMBRE DEL LICITANTE: ____________________________________________________


DOMICILIO: ______________________________________________________________________

TEL.: _____________________
FAX: _________________
R. F. C.:___________________________


CORREO ELECTRONICO: ________________________________

ESTRATIFICACIÓN: MICRO (      )
PEQUEÑA (      ) 
MEDIANA (     )
GRANDE (    )

CARACTERÍSTICAS DEL PERSONAL

Los licitantes deberán:

1. Contar con el personal suficiente y capacitado para la prestación del servicio (chef, dietistas, cocineras, ayudante de cocina, galopines, etc.)

2. El personal deberá estar inscrito en el Instituto Mexicano del Seguro Social

3. Proporcionar el uniforme y accesorios adecuados y completos a todo su personal, de acuerdo a las funciones a desempeñar y vigilar que su personal lo porte, de manera impecable.

	para cocina dama
	para meseras dama
	cocina y meseros caballero

	bata blanca
	bata corta
	camisola blanca

	mandil
	mandil pequeño
	mandil

	cofia blanca
	cofia
	cuartelera blanca

	zapatos blancos o negros
	zapatos blancos o negros
	zapatos negros

	
	medias blancas
	pantalón blanco


El licitante deberá indicar en su proposición el uniforme con el que se identifique su empresa, o si utilizará el arriba indicado.
4. Tener cocineros responsables para la elaboración y presentación adecuadas a los alimentos.

5. Contar con el personal suficiente para cubrir faltas y vacaciones del personal.

6. Contar con un programa de capacitación el cual presentara en su proposición.

Perfiles del puesto del personal que proporcionara el servicio de comedor

Dietistas o supervisoras de servicio:

Con amplio conocimiento en la elaboración de menús y gramaje, así como en el manejo de personal, con experiencia mínima de un año en cocinas o comedor.

Chef o cocinero en jefe:

Con amplio conocimiento de higienización, preparación y ensamble de alimentos y en el manejo de: personal auxiliar, galopines, tablajeros y auxiliares de cocina y alimentación.

Auxiliares y galopines:

Edad mayores de 18 años con hábitos bien establecidos de higiene personal (primaria, y secundaria concluida)

Plantilla de personal mínimo que se requiere para proporcionar el servicio de comedor.

	categoría
	PRIMER TURNO
	SEGUNDO TURNO
	TERCER TURNO

	supervisor
	1
	1
	1

	cocinero
	2
	2
	2

	mesero
	8
	9
	4

	auxiliar
	6
	7
	3

	total
	17
	19
	10


	NOTAS:    EN EL CASO QUE EL HOSPITAL ME OTORGUE LA DEMANDA SOLICITADA, ME OBLIGO EN NOMBRE DE MI REPRESENTADA A SUSCRIBR EL CONTRATO QUE SE DERIVE EN LOS TERMINOS, 
      


                CONDICIONES Y PORCENTAJES ESTABLECIDOS EN ESTA LICITACION.

	


NOMBRE:







CARGO:




     
                   FIRMA:

_____________________________          
_____________________________
______________________________

  ANEXO NÚMERO 13 “F” (TRECE “F”)

P R O P O S I C I Ó N  E C O N O M I C A

LICITACIÓN PÚBLICA NACIONAL N°. _____________________________

NOMBRE DEL LICITANTE: ____________________________________________________
DOMICILIO: ______________________________________________________________________

TEL.: _____________________________
FAX: __________________________
R. F. C.:___________________________


ESTRATIFICACIÓN: 


MICRO (      )


PEQUEÑA (      ) 



MEDIANA (     )
 GRANDE (     )
Hago referencia a su convocatória que mediante Licitación Pública Nacional Electrónica No. LA-012BBD001-N85-2011_________, relativa al servicio de comedor para médicos residentes del Hospital General de México. 

Al respecto, considerando los comensales máximos diarios contenidos en las Bases de la presente licitación; mi proposición es la siguiente: 

INTEGRACIÓN DEL COSTO 2016
CONSUMO MÁXIMO

	lunes a viernes

	servicio
	por día
	no. de días
	anual
	precio
	importe

	desayuno
	600
	165
	
	
	

	comida 
	600
	165
	
	
	

	cena 
	210
	165
	
	
	

	box lunch
	100
	165
	
	
	

	subtotal  1
	


	sábados, domingos y días festivos

	servicio
	por día
	no. de días
	anual
	precio
	importe

	desayuno
	240
	64
	
	
	

	comida 
	240
	64
	
	
	

	cena 
	110
	64
	
	
	

	box lunch
	50
	64
	
	
	

	subtotal  2
	


	suma 1 + 2
	

	descuentos
	

	total
	

	i.v.a
	

	gran total
	


INTEGRACIÓN DEL COSTO 2017
CONSUMO MÁXIMO

	lunes a viernes

	servicio
	por día
	no. de días
	anual
	precio
	importe

	desayuno
	600
	260
	
	
	

	comida 
	600
	260
	
	
	

	cena 
	210
	260
	
	
	

	box lunch
	100
	260
	
	
	

	subtotal  1
	


	sábados, domingos y días festivos

	servicio
	por día
	no. de días
	anual
	precio
	importe

	desayuno
	240
	105
	
	
	

	comida 
	240
	105
	
	
	

	cena 
	110
	105
	
	
	

	box lunch
	50
	105
	
	
	

	subtotal  2
	


	suma 1 + 2
	

	descuentos
	

	total
	

	i.v.a
	

	gran total
	


INTEGRACIÓN DEL COSTO 2018
CONSUMO MÁXIMO

	lunes a viernes

	servicio
	por día
	no. de días
	anual
	precio
	importe

	desayuno
	600
	261
	
	
	

	comida 
	600
	261
	
	
	

	cena 
	210
	261
	
	
	

	box lunch
	100
	261
	
	
	

	subtotal  1
	


	sábados, domingos y días festivos

	servicio
	por día
	no. de días
	anual
	precio
	importe

	desayuno
	240
	104
	
	
	

	comida 
	240
	104
	
	
	

	cena 
	110
	104
	
	
	

	box lunch
	50
	104
	
	
	

	subtotal  2
	


	suma 1 + 2
	

	descuentos
	

	total
	

	i.v.a
	

	gran total
	


	NOTAS:   EL PRECIO OFERTADO PERMANECERÁ FIJO DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO.

 EN EL CASO QUE EL HOSPITAL ME OTORGUE LA DEMANDA SOLICITADA, ME OBLIGO EN NOMBRE DE MI REPRESENTADA A SUSCRIBR EL CONTRATO QUE SE DERIVE EN LOS TERMINOS, 
      


                CONDICIONES Y PORCENTAJES ESTABLECIDOS EN ESTA LICITACION.

LOS PRECIOS RESULTANTES SERÁN FIJOS DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO.


NOMBRE:






CARGO:



       FIRMA:

_______________________________
_______________________________
_____________________________

ANEXO NÚMERO 14 (CATORCE)

INFORMACION RESERVADA Y CONFIDENCIAL

PREFERENTEMENTE EN PAPEL MEMBRETADO DEL LICITANTE.

	Ciudad de México, a _____ de ___________________ del 201___.

HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO

DIRECCION GENERAL ADJUNTA MÉDICA

DIRECCIÓN GENERAL ADJUNTA DE ADMINISTRACION Y FINANZAS

DIRECCION DE SERVICIOS GENERALES Y NUTRICION Y CONSERVACIÓN

SUBDIRECCION DE SERVICIOS GENERALES Y NUTRICION 
P R E S E N T E .
             (Nombre)     , en mi carácter de _________________________, de la empresa denominada (nombre, denominación o razón social de quien otorga el poder) indico por medio de la presente que los documentos contenidos en mi Propuesta y proporcionada a la Convocante que contiene a su vez información de carácter Reservada y Confidencial con fundamento en los artículos 18 fracciones y 19 de la Ley Federal de Transparencia y Acceso a la información Pública Gubernamental, y los correlativos de su Reglamento y de los Lineamientos Generales para la clasificación y Descalificación de la Información de las Dependencias y Entidades de la Administración Pública Federal.

Relación de documentos:

Ejemplos:

1. Acreditamiento, respecto de la cual es confidencial la parte que señala la relación de accionistas de la Sociedad.

2. Documentos excontratos por un tercero:

_______________________________________________

NOMBRE Y FIRMA DE LA PERSONA FACULTADA LEGALMENTE




ANEXO NÚMERO 15 (QUINCE)

LUGARES DE ENTREGA Y PAGO

EL HORARIO DE ENTREGAS SERA DE 7:00 A 22:00 HORAS 

	LUGAR DE ENTREGA
	LUGAR DE PAGO

	
	

	Subdirección de Servicios Generales y Nutrición
Dr. Balmis No. 148, Colonia Doctores,

Delegación Cuauhtémoc
C.P. 06720   México, D. F..


	Departamento de Egresos

Dr. Balmis No. 148, Colonia Doctores,

Delegación Cuauhtémoc
C.P. 06720   México, D. F..




ANEXO NÚMERO 16 (DIECISEIS)

FORMATO DE MODELO DE CONTRATO DE ADQUISICIÓN DE SERVICIOS 

(EN CASO DE EXISTIR DIFERENCIAS ENTRE EL CONTRATO Y LO SOLICITADO EN LA CONVOCATORIA PREVALECERA LO SOLICITADO EN CONVOCATORIA)

CONTRATO ABIERTO DE PRESTACIÓN DE SERVICIOS QUE CELEBRAN, POR UNA PARTE, EL HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO, ORGANISMO DESCENTRALIZADO, A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE DENOMINARÁ LA “ENTIDAD”, REPRESENTADA EN ESTE ACTO POR JUAN MIGUEL GALINDO LÓPEZ, EN SU CARÁCTER DE DIRECTOR GENERAL ADJUNTO DE ADMINISTRACIÓN Y FINANZAS Y POR LA OTRA PARTE, _______________________________., A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE DENOMINARÁ LA “PRESTADORA DE SERVICIOS”, REPRESENTADA EN ESTE ACTO POR _______________________ EN SU CARÁCTER DE ___________________, AL TENOR DE LAS SIGUIENTES:

D E C L A R A C I O N E S

DECLARA LA “ENTIDAD”, A TRAVÉS DE SU REPRESENTANTE, QUE:

A. Que es un Organismo Descentralizado del Gobierno Federal, con personalidad jurídica y patrimonio propio que tiene por objeto coadyuvar a la consolidación del Sistema Nacional de Salud proporcionando servicios médicos en su ámbito de competencia, conforme a lo dispuesto por el artículo 1, de su decreto de creación publicado en el Diario Oficial de la Federación el 11 de mayo de 1995, y los artículos 31, 37, 39 y 45, de la Ley Orgánica de la Administración Pública Federal.

B. Que su representante Juan Miguel Galindo López, cuenta con las facultades necesarias para suscribir el presente contrato de conformidad con el poder general para pleitos y cobranzas y actos de administración que le fue otorgado por el Dr. Francisco José Higuera Ramírez, Director General del Hospital General de México, O.D., mediante escritura pública número 28,629, libro 579, del 11 de febrero de 2008, pasada ante la fe del Lic. Andrés Jiménez Cruz, Notario Público Número 178 con residencia en el Distrito Federal.

C. Para el cumplimiento de los programas a su cargo, requiere de la prestación del servicio de alimentación para médicos residentes de la “ENTIDAD”, por lo que se celebra el presente contrato derivado de la modalidad de Licitación Pública Nacional Electrónica No. ___________ convocada por la “ENTIDAD”, de conformidad a lo establecido en los artículos 26 fracción I, 27, 28 fracción I, 31 y 47 de la Ley de Adquisiciones Arrendamientos y Servicios del Sector Público y demás normatividad vigente, según se desprende del acta de fallo de fecha _______________________.
A Que cuenta con los recursos presupuestales necesarios para cubrir las erogaciones que deriven de la suscripción del presente instrumento, en la partida presupuestal 3414 “Subcontratación de Servicios con Terceros”. 

D. Que tiene establecido su domicilio legal en la calle de Dr. Balmis No. 148, Colonia Doctores, Delegación Cuauhtémoc, C.P. 06726, en la Ciudad de México, Distrito Federal; mismo que señala para los fines y efectos legales del presente contrato.

E. Se encuentra inscrita en el Registro Federal de Contribuyentes, bajo la clave HGM-950511-9F0.

DECLARA LA “PRESTADORA DE SERVICIOS”, A TRAVÉS DE SU REPRESENTANTE, QUE:

A. Es una sociedad mercantil constituida conforme a las Leyes de los Estados Unidos Mexicanos, según se acredita en la escritura pública ______, del __ de _______ de ____, otorgada ante la fe del Lic. ________________, Notario Público __ del Distrito Federal, la cual fue debidamente inscrita en el Registro Público de la Propiedad y de Comercio bajo el folio mercantil ______, el __ de __________de ____, bajo la denominación de _______________________________. 
B. _______________________ en su carácter de ___________________, cuenta con las facultades necesarias para obligar a su representada en los términos del presente contrato, según se acredita en la escritura pública referida en el inciso anterior. Dichas facultades no le han sido revocadas ni modificadas a la fecha de celebración del presente contrato. 

C. Dentro de su objeto social ___________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________. 
D. Que conoce el contenido y requisitos que establece la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público y su Reglamento, así como las demás normas que regulan el objeto del presente contrato; además de no ubicarse en los supuestos de los artículos 50 y 60, penúltimo párrafo de la citada Ley..
E. Cuenta con la capacidad legal, técnica y económica, así como con la experiencia y personal requeridos para la debida prestación de los servicios objeto de este contrato.
F. Que conoce el contenido y requisitos que establece la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público y su Reglamento, así como las demás normas que regulan el objeto del presente contrato.
G. Se encuentra inscrita en el Registro Federal de Contribuyentes, bajo la Clave ______________.

H. Para  efectos  de este  contrato, señala  como  su domicilio, el inmueble  ubicado en calle ____ No. ____, Colonia _________, Delegación _____________, Código Postal _____, teléfono _________, en la Ciudad de México, Distrito Federal; mismo que señala para los fines y efectos legales del presente contrato.
AMBAS PARTES DECLARAN, QUE:

A. En el presente contrato no existe error, dolo, mala fe, lesión, violencia, ni cualquier otro vicio del consentimiento.

B. Es su voluntad celebrar el presente contrato y sujetarse a lo estipulado en las siguientes:

C  L  Á  U  S  U  L  A  S

PRIMERA:
OBJETO DEL CONTRATO.- Por virtud del presente instrumento, la “PRESTADORA DE SERVICIOS” deberá proporcionar de lunes a domingo, todos los días del año incluyendo días festivos, el servicio de alimentos para el desayuno, la comida, la cena y box lunch para médicos residentes de la “ENTIDAD”.. 

SEGUNDA:

DESCRIPCIÓN DEL SERVICIO.- La “PRESTADORA DE SERVICIOS”, se obliga a proporcionar el servicio de alimentación para médicos residentes de la “ENTIDAD”, sobre la base de 3 servicios de alimentación a través desayuno, comida, cena y uno a través box lunch con sus complementos en una opción por día para cada una de ellas, considerando un consumo mínimo de ___ comensales y hasta  un consumo máximo de _____ comensales por día de lunes a viernes. 
Asimismo se considera un consumo mínimo de ___ comensales y hasta  un consumo máximo de ___ comensales por día para sábados, domingos y días festivos; conforme a lo especificado en el anexo 2, y de acuerdo a los menús previamente establecidos, para 31 días, cuya variedad, calidad y valor nutricional, que corresponde a lo expuesto en el anexo 2 c del presente contrato.

Asimismo se obliga a proporcionar el servicio prestado conforme a los precios establecidos en el presente contrato, proporcionando inclusive el personal adicional que para ello se requiera, cuando la “ENTIDAD” le solicite cualquier tipo de servicio extraordinario, aun y cuando deba servirse en algún otro lado siempre y cuando se le notifique con la debida anticipación de 24 horas y a condición de cubrir únicamente los gastos propios de traslado de las instalaciones especiales que en su caso se hiciesen necesarias y los costos adicionales que plenamente se justifiquen. 

TERCERA:
HORARIO PARA LA PRESTACIÓN DEL SERVICIO.- Convienen las partes que el horario para la prestación del servicio de alimentos, objeto del presente contrato, será de 07:00 a las 22:00 horas, el que para efectos de la operación y atención de los usuarios, se dividirá en:

· Desayuno:

de 07:00 A 11:00 Horas

· Comida:


de 12:30 A 16:30 Horas

· Cena:


de 18:30 A 22:00 Horas

Cualquier modificación al horario de servicio, será notificado por la “ENTIDAD” mediante un escrito, con una anticipación mínima de 24 horas, estando obligada la “PRESTADORA DE SERVICIOS” a efectuar los ajustes necesarios para la debida continuidad del servicio.

CUARTA:
DERECHO AL SERVICIO.- Las partes convienen que el servicio de alimentación, se deberá proporcionar exclusivamente a los médicos residentes de la “ENTIDAD”, quienes en todo momento estarán obligados a acreditarse como tales, portando en lugar visible y durante su permanencia en las instalaciones del comedor el gafete de identificación que al efecto les fue proporcionado por la “ENTIDAD”.

Por necesidades del servicio se dará alimentación a mandos medios y superiores del Hospital General de México y áreas de apoyo, previa autorización de la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición.

QUINTA
INMUEBLE.- La “PRESTADORA DE SERVICIOS”, acepta que recibe en las condiciones actuales físicas el inmueble Así mismo, cualquier maquinaria, equipo, mobiliario, artículos y utensilios de cocina o de comedor, que se pudiera requerir para el adecuado procesamiento, preparación, conservación o servicio de los alimentos, adicionalmente a lo referido y detallado en los anexos respectivos, deberá ser proporcionado por la “PRESTADORA DE SERVICIOS”.

SEXTA:
PRECIO.- Las Partes convienen en que el precio para cada alimento por comensal será el que se establece en el anexo 1, documento que debidamente firmado por las partes forma parte integrante del presente instrumento jurídico.

Las Partes convienen en que los importes por concepto de los servicios que se realizarán para el debido cumplimiento del objeto del presente contrato será fijo y no sujeto a cambio alguno durante el periodo de vigencia del presente contrato. De conformidad con lo estipulado en el artículo 45 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público, según sea el caso.

Séptima:

MONTO DEL CONTRATO.- El presente contrato será de tipo “abierto”, de conformidad con lo establecido en el artículo 47 de la Ley de Adquisiciones Arrendamientos y Servicios del Sector Público; por lo que se establece que el presente contrato tendrá un monto mínimo de $____________ (___________________________________________________________________ PESOS 00/100 M.N.) MAS $__________ (____________________________________________________ PESOS 00/100 M.N.) correspondiente al 15% de impuesto al valor agregado, generando un importe total de $____________ (_________________________________________________________________ PESOS 00/100 M.N.) 

Y un monto máximo de $_____________ (_____________________________________________________________________ PESOS 00/100 M.N.), mas $____________ (__________________________________________________________ PESOS __/100 M.N.)  correspondiente al 15% de impuesto al valor agregado, resultando un monto total de $_____________ (_________________________________________________________ PESOS __/100 M.N.) de acuerdo con el cálculo efectuado en la tabla de integración de importes del anexo 1. 
Importe en el que quedan incluidos todos los materiales sueldos, honorarios, organización, dirección técnica propia, administración, prestaciones especiales y laborales a su personal y todos los demás gastos que se originen como consecuencia del presente contrato así como su utilidad, por lo que la “PRESTADORA DE SERVICIOS”, no podrá exigir mayor retribución por ningún otro concepto. 

octavA:
CONDICIONES Y FORMA DE PAGO.- Por la prestación de los servicios objeto del presente contrato, la “ENTIDAD” se obliga a pagar a la “PRESTADORA DE SERVICIOS” la cantidad estipulada en la cláusula anterior en moneda nacional en exhibiciones mensuales vencidas, por el número de comensales que asisten al comedor de médicos residentes de conformidad con el anexo 1. La “ENTIDAD” realizará las retenciones que legalmente procedan en términos de las disposiciones fiscales que resulten aplicables. El impuesto al valor agregado en los casos que proceda, será pagado por la “ENTIDAD”, por lo que deberá aparecer en las facturas en renglón por separado del valor total de los servicios realizados.

El pago será realizado dentro de los 20 días naturales siguientes a la presentación de la(s) factura(s) correspondiente(s) que reúnan los requisitos fiscales en términos del artículo 29-A, del Código Fiscal de la Federación, el cual señala la obligación de indicar en la factura:

· Número de clave interbancaria de 18 dígitos.
· Nombre del banco.
· Número de sucursal y de cuenta
· Requisitos fiscales vigentes
· Registro Federal de Contribuyentes
Además, deberá contener:
· Firma de validación y autorización del Subdirector de Servicios Generales y Nutrición
· Descripción del servicio
· Período facturado
· Precios unitarios
· Número de contrato
· Número de licitación

· El concentrado y listado mensual de asistencia al comedor de los médicos residentes (que quedará en la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición)
La “PRESTADORA DE SERVICIOS” deberá anexar una carta de autorización para el descuento del consumo de los servicios por la cantidad de: $_______ (________________00/100 M.N.) mensuales correspondientes a: energía eléctrica $__________, y para agua $________ 

Los pagos que correspondan se realizarán vía transferencia electrónica, por lo que la “PRESTADORA DE SERVICIOS” deberá recoger su  comprobante en la caja de la Subdirección de Tesorería de la “ENTIDAD”, el acreditamiento se realizará dentro de los 20 días naturales posteriores a la presentación de la(s) factura(s) previa comprobación del cumplimiento del servicio o entrega del bien en términos del presente contrato de conformidad con el artículo 51, de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público.

En caso de que la(s) factura(s) entregada(s) para su pago presente(n) errores o deficiencias, será(n) devuelta(s) a la “PRESTADORA DE SERVICIOS”. El periodo que transcurra entre la devolución de la(s) factura(s) y la presentación de las(s) misma(s) corregida(s), no se computará para efectos de pago de gastos financieros según lo dispuesto en el artículo 51 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público.

La “ENTIDAD” cubrirá el pago correspondiente, atendiendo a la contraprestación estipulada en la cláusula CUARTA, en dos exhibiciones conforme a lo siguiente:

	Núm. de exhibición
	Mes de pago
	Monto con I.V.A. incluido

	
	
	

	
	
	


Para que la “ENTIDAD” proceda al pago mencionado es necesario que la “PRESTADORA DE SERVICIOS” entregue la evidencia de cumplimiento del objeto del presente contrato de acuerdo a lo programado si fuere el caso, por lo que ésta deberá entregar a la Subdirección de servicios Generales y Nutrición la factura remisión, debidamente requisitada y firmada por el área usuaria, que en su caso avale la prestación del servicio respectivo. 
novena:
LUGAR DE PAGO.- El pago del servicio prestado que corresponda, se realizará vía transferencia electrónica, por lo que la “PRESTADORA DE SERVICIOS” deberá recoger su comprobante en la caja de la Subdirección de Tesorería de la “ENTIDAD”, ubicada en Dr. Balmis No. 148, Colonia Doctores, Delegación Cuauhtémoc, C.P. 06726, México, Distrito Federal.

La “PRESTADORA DE SERVICIOS” podrá efectuar todas las aclaraciones con relación a sus depósitos y pagos ante la Subdirección mencionada, o bien, proporcionar correo electrónico a la Dirección de Recursos Financieros de la “ENTIDAD”  a través de cual se enviará información sobre la situación de la gestión de pagos.
DÉCIMA:
IMPUESTOS Y DERECHOS.- Los impuestos y derechos serán pagados por la “PRESTADORA DE SERVICIOS”, a excepción del impuesto al valor agregado, el cual será pagado por la “ENTIDAD” debiendo aparecer en las facturas en renglón por separado del valor total del servicio realizado.

En tal virtud la “PRESTADORA DE SERVICIOS”, acepta y conviene que en caso de omitir lo previsto anteriormente la  “ENTIDAD” retendrá los pagos a su favor hasta en tanto se subsanen tales omisiones fiscales a su cargo como contribuyente, en los términos de las disposiciones fiscales jurídicas aplicables.

DÉCIMA
PRIMERA:
LICENCIAS Y PERMISOS.- La “PRESTADORA DE SERVICIOS” se compromete a mantener vigentes todas las licencias y permisos requeridos para el servicio y serán a cargo de ésta los impuestos, infracciones, multas o cualquier obligación fiscal que pudiera derivarse del mismo, eximiendo desde ahora la “PRESTADORA DE SERVICIOS” a la “ENTIDAD” de cualquier responsabilidad que al respecto pudiera existir.

DÉCIMA
SEGUNDA:
VIGENCIA DEL CONTRATO.- las partes contratantes están de acuerdo en que la vigencia del presente contrato será por el período del ______________________________________.
La vigencia podrá ser prorrogada por voluntad de las partes, en cuyo caso las modificaciones deberán constar por escrito y estar firmadas por ambas partes

DÉCIMA

TERCERA:
MODIFICACIONES AL CONTRATO.-La “ENTIDAD” podrá, dentro de su presupuesto aprobado y disponible, bajo su responsabilidad y por razones fundadas y explícitas, acordar el incremento del monto del contrato o de la cantidad de bienes, arrendamientos o servicios solicitados mediante modificaciones a sus contratos vigentes, siempre que las modificaciones no rebasen, en conjunto, el veinte por ciento del monto o cantidad de los conceptos o volúmenes establecidos originalmente en los mismos y el precio de los bienes, arrendamientos o servicios sea igual al pactado originalmente.

Tratándose de contratos en los que se incluyan dos o más partidas, el porcentaje a que hace referencia el párrafo anterior, se aplicará para cada una de ellas.

Cuando la “PRESTADORA DE SERVICIOS” demuestre la existencia de causas justificadas que le impidan cumplir con el total de los servicios contratados conforme a las cantidades pactadas en este contrato, la “ENTIDAD” podrá modificar este contrato mediante la cancelación de partidas de los servicios originalmente estipulados, siempre y cuando no rebase el diez por ciento del importe total de este contrato.

cualquier modificación a este contrato deberá formalizarse por escrito mediante convenios modificatorios por parte de la  “ENTIDAD”, los respectivos convenios serán suscritos por el representante legal de la “PRESTADORA DE SERVICIOS” que lo haya hecho en el contrato original o quien lo sustituya o quien este facultado para ello.

En lo no previsto para el caso por ésta cláusula se estará a lo dispuesto por el artículo 52 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público.

DÉCIMA

CUARTA:
SUPERVISIÓN.- La “ENTIDAD”, a través de la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición, está facultada para supervisar y vigilar en todo tiempo el debido cumplimiento de las obligaciones contraídas en este contrato por la “PRESTADORA DE SERVICIOS”, debiendo hacer del conocimiento de la Dirección de Recursos Materiales y Conservación de la “ENTIDAD”, cualquier irregularidad en la prestación del servicio.

Asimismo, la “ENTIDAD” podrá proporcionar a la “PRESTADORA DE SERVICIOS” por escrito, las instrucciones que estime convenientes, relacionadas con la ejecución del servicio contratado, a fin de que se ajuste a las especificaciones, así como a las modificaciones que, en su caso, ordene “LA ENTIDAD”.

En caso de incumplimiento a lo estipulado en el presente contrato y sus anexos, se aplicará la pena señalada en la cláusula décima séptima de este instrumento.

Asimismo, la “ENTIDAD” podrá proporcionar a la “PRESTADORA DE SERVICIOS” por escrito, las instrucciones que estime convenientes, relacionadas con la ejecución del servicio contratado, a fin de que se ajuste a las especificaciones, así como a las modificaciones que, en su caso, ordene “LA ENTIDAD”.

Como parte de la supervisión acordada, la “PRESTADORA DE SERVICIOS” acepta que la “ENTIDAD” realice evaluaciones y encuestas periódicas del servicio contratado entre los usuarios del mismo y se obliga a realizar las adecuaciones o modificaciones que resulten de dicha evaluación, en un término no mayor a 24 horas, a partir de la notificación que al respecto se realice por escrito a la “PRESTADORA DE SERVICIOS”.

DÉCIMA 

QUINTA:
GARANTÍAS.- La “PRESTADORA DE SERVICIOS” se obliga a exhibir una garantía por la cantidad de $_________ (______________________________________ PESOS __/100 M.N.), correspondiente al 10% del importe de la contratación sin incluir el impuesto al valor agregado, para garantizar el debido cumplimiento de las obligaciones del presente contrato. Dicha garantía deberá presentarse a la “ENTIDAD” dentro de los 10 días naturales siguientes contados a partir de la firma del presente contrato, a través de cheque certificado, de caja, fianza o carta de crédito stand by y estará en vigor durante la vigencia del mismo, de conformidad con el punto cinco de las Políticas, Bases y Lineamientos en Materia de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Hospital General de México. 

Para el caso de que la garantía se presente a través de fianza, ésta deberá observar lo siguiente: 
a) Que la fianza se otorga atendiendo a todas las estipulaciones contenidas en el presente contrato.

b) Que para liberar la fianza será requisito indispensable solicitud escrita de la “PRESTADORA DE SERVICIOS”, por lo que previa manifestación expresa de la “ENTIDAD” de que no existe inconveniente para ello, será devuelta mediante oficio emitido por la “ENTIDAD”.

c) Que la garantía estará vigente durante la substanciación de todos los recursos legales o juicios que se interpongan y hasta que se dicte resolución definitiva por autoridad competente.

d) Que la afianzadora acepta someterse expresamente a los procedimientos de ejecución previstos en la Ley Federal de Instituciones de Fianzas para la efectividad de las fianzas, aún para el caso de que procediera el cobro de intereses, con motivo del pago extemporáneo del importe de la póliza de fianza requerida.

Asimismo, se obliga a que en caso de que el presente instrumento se modifique en los términos de la cláusula ______________, entregará dentro de los 2 días siguientes a la firma del convenio, póliza adicional de garantía para el cumplimiento de las obligaciones contraídas en el presente instrumento.

Mientras la “PRESTADORA DE SERVICIOS” no entregue la garantía correspondiente a la “ENTIDAD”, estará obligada a cumplir todas sus obligaciones derivadas de este contrato, pero no podrá exigir ninguno de los derechos a su favor.

Cuando al realizarse el finiquito del presente contrato, resulten saldos a cargo de la “PRESTADORA DE SERVICIOS” y ésta efectúe la totalidad del pago en forma incondicional, el hospital deberá liberar la fianza respectiva.

Cuando se requiera hacer efectiva la garantía respectiva, las partes se sujetarán a lo previsto en las Políticas, Bases y Lineamientos en Materia de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Hospital General de México y demás normatividad aplicable al caso.

La “PRESTADORA DE SERVICIOS” quedará obligada ante la “ENTIDAD” a responder los defectos y vicios ocultos de los bienes necesarios para prestación del servicio y/o calidad de los servicios según sea el caso, así como de cualquier otra responsabilidad en que hubiera incurrido, en los términos señalados en el presente contrato y la legislación aplicable.

La responsabilidad de la “PRESTADORA DE SERVICIOS” por daños y perjuicios en virtud del presente contrato no excederá en ningún caso el monto pagado por la “ENTIDAD” bajo el presente contrato y si tales daños y perjuicios resultan del uso por la “ENTIDAD” de los servicios, dicha responsabilidad quedará limitada al monto pagado por el servicio relacionado directamente con el acto que dio lugar a la responsabilidad.

DÉCIMA
SEXTA:
DEVOLUCIÓN DE GARANTÍAS.- La “ENTIDAD” a través de la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición, dará conocimiento por escrito para cancelar las garantías correspondientes en el momento en que la “PRESTADORA DE SERVICIOS” demuestre haber cumplido con la totalidad de las obligaciones adquiridas bajo el amparo de este contrato a entera satisfacción de la “ENTIDAD”, para lo cual la “PRESTADORA DE SERVICIOS” deberá presentar escrito de finiquito de prestación de servicios estipulados en el contrato fincado por la “ENTIDAD”. 

décima
Séptima:
PENAS CONVENCIONALES.- La “PRESTADORA DE SERVICIOS” conviene en que si no cumple con la prestación del servicio de objeto de este contrato, en los términos y condiciones que en el mismo se establecen, pagará a la “ENTIDAD” el 10% correspondiente al importe mensual por el servicio no prestado. 

el monto de estas penas convencionales se deducirá del total facturado y por ningún concepto podrán exceder al importe de la garantía de cumplimiento, asimismo la penalización se aplicará sobre los incrementos salariales reconocidos, contados a partir del momento en que sea exigible la prestación de los servicios. Si del mismo resultare grave perjuicio a los intereses de la “ENTIDAD” se hará efectiva la garantía establecida en la cláusula DÉCIMA quinta, de conformidad con el artículo 53 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público, el 64 del Reglamento de la misma ley y el Capítulo 10 de las Políticas, Bases y Lineamientos del Hospital General de México.

La “PRESTADORA DEL SERVICIO” queda obligada ante la  “ENTIDAD” a responder de los defectos y vicios ocultos de los bienes y de la calidad de los servicios, así como de cualquier otra responsabilidad en que hubiere incurrido, en los términos señalados en el presente instrumento jurídico y en la legislación aplicable. 

Además de las sanciones anteriormente, mencionadas, serán aplicables las distintas sanciones que estipulen las disposiciones legales vigentes en la materia.

Asimismo la “ENTIDAD” podrá establecer, deducciones al pago de bienes o prestación de servicios con motivo del incumplimiento parcial o deficiente en que pudiera incurrir la “PRESTADORA DE SERVICIOS” respecto de las partidas o conceptos que integran el contrato. En estos casos, establecerán el límite de incumplimiento a partir del cual podrán cancelar total o parcialmente las partidas o conceptos no entregados, o bien rescindir el contrato en los términos de este párrafo.

DÉCIMA

OCTAVA: 
OBLIGACIONES.- Para efectos del cumplimiento del presente contrato la “PRESTADORA DE SERVICIOS” se obliga a cumplir con las condiciones de operación del servicio que se detallan en los anexos 2, 2-a, 2-b, 2-c, 3, 4, 5, y 6  documentos que debidamente firmados por las partes forma parte integrante de este contrato

décIMA

novena:
NEGLIGENCIA.- Para efectos del cumplimiento del presente contrato abierto, la “PRESTADORA DE SERVICIOS” será responsable solidaria por la negligencia, impericia o dolo en el que incurran los trabajadores contratados por ella, para la prestación del servicio materia de este contrato, de conformidad a lo dispuesto en el artículo 1924 del Código Civil Federal. 

VIGÉSIMA:
RECURSOS HUMANOS.- para efectos del cumplimiento del presente contrato, la  “PRESTADORA DE SERVICIOS” se obliga a proporcionar el personal especializado para la ejecución  del servicio contratado.

queda expresamente estipulado que el presente contrato se suscribe en atención a que la “PRESTADORA DE SERVICIOS” cuenta con el personal necesario, experiencia, materiales, equipo e instrumentos de trabajo propios para ejecutar el servicio objeto del mismo, y por lo tanto, en ningún momento se considera como intermediario de la “ENTIDAD” respecto de dicho personal, eximiendo desde ahora la “PRESTADORA DE SERVICIOS” a la “ENTIDAD” de cualquier responsabilidad fiscal, laboral y de seguridad social, civil, penal y de cualquier otra índole, que pudiera darse como consecuencia directa de la prestación del servicio materia del presente instrumento.

VIGÉSIMA 

PRIMERA:
RESPONSABILIDAD LABORAL.- El presente contrato no genera relación laboral entre la “ENTIDAD” y la “PRESTADORA DE SERVICIOS”.

La “PRESTADORA DE SERVICIOS” será la única patrona del personal que ocupe para la prestación de los servicios materia de este contrato. Por consiguiente, será responsable del cumplimiento de las obligaciones en materia de seguridad social, laboral, civil, penal y administrativas relacionadas con dicho personal, por lo que se obliga a sacar en paz y a salvo a la “ENTIDAD” de las reclamaciones, demandas, denuncias o querellas que tal persona pudiera iniciar en su contra, así como reembolsarle los gastos en que incurra por tal motivo.

También será responsable de los accidentes que se originen con motivo de la prestación del servicio contratado, aún y cuando estos ocurran en las instalaciones de la “ENTIDAD” por lo que libera de manera amplía a la “ENTIDAD” de toda responsabilidad laboral por reclamaciones que sus trabajadores presenten a ésta, o ante los Tribunales del Trabajo quedando sin efecto lo dispuesto por el Artículo 13 de la Ley Federal del Trabajo.

VIGÉSIMA

SEGUNDA:
RESPONSABILIDAD DE LA “PRESTADORA DE SERVICIOS”.- Se obliga a responder ante la “ENTIDAD”, cuando por su causa o negligencia de sus empleados en el cumplimiento de este contrato, se causen daños a terceros, obligándose a devolverle cualquier cantidad que la “ENTIDAD” se viera precisada a erogar por tal concepto.

VIGÉSIMA

TERCERA:
TERMINACIÓN ANTICIPADA.- La “ENTIDAD” podrá dar por terminados anticipadamente el contrato cuando concurran razones de interés general, o bien, cuando por causas justificadas se extinga la necesidad de requerir los bienes o servicios originalmente contratados, y se demuestre que de continuar con el cumplimiento de las obligaciones pactadas, se ocasionaría algún daño o perjuicio al Estado, o se determine la nulidad los actos que dieron origen al contrato, con motivo de la resolución de una inconformidad o intervención de oficio emitida por la Secretaría de la Función Pública. En estos supuestos la “ENTIDAD” reembolsará a la “PRESTADORA DE SERVICIOS” los gastos no recuperables en que haya incurrido, siempre que estos sean razonables, estén debidamente comprobados y se relacionen directamente con el contrato correspondiente.

La “ENTIDAD” podrá dar por terminado anticipadamente el presente contrato, mediante dictamen que precise las razones o las causas justificadas que den origen a la misma, bastando para ello que la “ENTIDAD” le comunique a la “PRESTADORA DE SERVICIOS” el dictamen respectivo con 5 días hábiles de anticipación en que deba surtir efectos dicha terminación anticipada, la cual la “PRESTADORA DE SERVICIOS” expresamente se obliga a aceptarla sin necesidad de declaración judicial.

VIGÉSIMA
CUARTA:
RESCISIÓN ADMINISTRATIVA.- el incumplimiento de las obligaciones que asume la “PRESTADORA DE SERVICIOS” por virtud de este contrato, faculta a la “ENTIDAD” para darlo por rescindido sin ninguna responsabilidad a su cargo. dicha rescisión operará de pleno derecho y sin necesidad de declaración judicial, bastando para ello que la “ENTIDAD” comunique a la “PRESTADORA DE SERVICIOS” por escrito tal determinación. Independientemente de ello, la “PRESTADORA DE SERVICIOS” se hará acreedora a tal rescisión, si además incurre en alguno de los siguientes supuestos:

a. Contravenir a las disposiciones, lineamientos, bases, procedimientos y requisitos que establece la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público y su Reglamento vigentes, en lo conducente y demás disposiciones administrativas en la materia.

b. Si incurre en falta de veracidad respecto de las manifestaciones contenidas en los puntos correspondientes al capítulo de Declaraciones.

c. Si no otorga la garantía correspondiente, en los términos que se establecen en la cláusula _____________ de este contrato, siendo a su cargo los daños y perjuicios que pudiere sufrir la “ENTIDAD” por el incumplimiento en la prestación del servicio contratado.

d. Cuando hubiese transcurrido el plazo que se concede a la “PRESTADORA DE SERVICIOS” para corregir las causas de ineficiencia o deficiencia en relación al objeto del contrato.

e. Si no ejecuta los servicios, en los términos previstos en el presente contrato.

f. Por suspensión injustificada del servicio.

g. Por desatención de las recomendaciones emitidas por la “ENTIDAD”, en el ejercicio de sus funciones, siempre y cuando sean de conformidad con lo establecido en el presente contrato.

h. Por no cubrir con personal suficiente y capacitado, para la prestación de servicio contratado.

i. Por descuido o maltrato del área y equipo pertenecientes a la “ENTIDAD”.
j. Por no proporcionar las cantidades de alimento requeridas.

k. SI la “PRESTADORA DE SERVICIOS” no cuenta con la loza, utensilios y enseres indispensables, para la prestación del servicio, los cuales se detallan en el anexo no. 4.
l. Por no contar con un stock completo de víveres y artículos de limpieza.

m. Si no mantiene de forma permanente, en perfectas condiciones de higiene todas las áreas que ocupe para la prestación del servicio contratado (zona de víveres, comedor y cocina).

n. Por no cumplir con las instrucciones emitidas por  la “ENTIDAD”, respecto a los programas y procedimientos en la prestación del servicio.

o. Y en general, por no cumplir con lo indicado en todos y cada uno de los anexos de este instrumento. 

p. Si es declarada en concurso mercantil, según lo dispuesto por la ley aplicable.

q. Cuando concurran razones de interés general.

vigésima

QUINTA:
PROCEDIMIENTO DE RESCISIÓN.- La “ENTIDAD” podrá en cualquier momento rescindir administrativamente el contrato cuando la “PRESTADORA DE SERVICIOS” incurra en incumplimiento de sus obligaciones  conforme al procedimiento siguiente:
I. Se iniciará a partir de que a la “PRESTADORA DE SERVICIOS” le sea comunicado por escrito el incumplimiento en que haya incurrido, para que en un término de 5 días hábiles exponga lo que a su derecho convenga y aporte, en su caso, las pruebas que estime pertinentes.

II. Transcurrido el término a que se refiere la fracción anterior, la “ENTIDAD” contará con un plazo de quince días para resolver, considerando los argumentos y pruebas que hubiere hecho valer la “PRESTADORA DE SERVICIOS”. La determinación de dar o no por rescindido el contrato deberá ser debidamente fundada, motivada y comunicada a la “PRESTADORA DE SERVICIOS” dentro de dicho plazo, y 

III. Cuando se rescinda el contrato se formulara el finiquito correspondiente, a efecto de hacer constar los pagos que deba efectuar la “ENTIDAD” por concepto de los bienes recibidos o servicios prestados hasta el momento de rescisión.

Iniciado un procedimiento de conciliación la “ENTIDAD”, bajo su responsabilidad, podrá suspender el trámite de procedimiento de rescisión.

Si previamente a la determinación de dar por rescindido el contrato, se hiciere entrega de los bienes o se prestaren los servicios, el procedimiento iniciado quedará sin efecto, previa aceptación y verificación de la “ENTIDAD” de que continúa vigente la necesidad de los mismos, aplicando, en su caso las penas convencionales correspondientes.

La “ENTIDAD” podrá determinar no dar por rescindido el contrato cuando durante el procedimiento advierta que la rescisión del contrato pudiera ocasionar algún daño o afectación a las funciones que tiene encomendadas. En este supuesto, deberá elaborar un dictamen en el cual justifique que los impactos económicos o de operación que se ocasionarían con la rescisión del contrato resultarían más inconvenientes.

Al no dar por rescindido el contrato, la “ENTIDAD” establecerá con la “PRESTADORA DE SERVICIOS” otro plazo, que le permita subsanar el incumplimiento que hubiere motivado el inicio del procedimiento. El convenio modificatorio que al efecto se celebre deberá atender a las condiciones previstas en los dos últimos párrafos del artículo 52, de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público.

Cuando por motivo del atraso en la entrega de los bienes o la prestación de los servicios, o el procedimiento de rescisión se ubique en un ejercicio fiscal diferente a aquel en que hubiere sido adjudicado el contrato, la “ENTIDAD” podrá recibir los bienes o servicios, previa verificación de que continúa vigente la necesidad de los mismos y se cuenta con partida y disponibilidad presupuestaria del ejercicio fiscal vigente, debiendo modificarse la vigencia del contrato con los precios originalmente pactados. Cualquier pacto en contrario a lo dispuesto en este punto se considerará nulo.

VIGÉSIMA
SEXTA:
SUSPENSIÓN TEMPORAL DEL CONTRATO.- La “ENTIDAD” podrá suspender temporalmente la totalidad o parte del objeto del presente contrato en cualquier momento, por causa justificada o por razones de interés general, sin que necesariamente implique su terminación definitiva. Para ello la “ENTIDAD” comunicará a la “PRESTADORA DE SERVICIOS” la situación que prevalece, expresándole los motivos de la suspensión y de ser posible la fecha probable para la reanudación respectiva.

VIGÉSIMA

Séptima:
CASO FORTUITO O FUERZA MAYOR.- Cuando en la prestación del servicio se presente caso fortuito o de fuerza mayor, la “ENTIDAD” , bajo su responsabilidad podrá suspenderla prestación del servicio, en cuyo caso únicamente se pagarán aquellos que hubiesen sido efectivamente prestados y en su caso, se reintegrarán los anticipos no amortizados.

Cuando la suspensión obedezca a causas imputables a la “ENTIDAD”, previa petición y justificación de la “PRESTADORA DE SERVICIOS”, ésta reembolsará a la “PRESTADORA DE SERVICIOS” los gastos no recuperables que se originen durante el tiempo que dure esta suspensión, siempre que éstos sean razonables, estén debidamente comprobados y se relacionen directamente con el presente contrato, de conformidad con el artículo 55 Bis, de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público.
vIGÉSIMA

octavA:
SANEAMIENTO.- La “PRESTADORA DE SERVICIOS” se obliga al saneamiento en caso de evicción de los bienes entregados a la “ENTIDAD” con motivo de la prestación de este contrato, en los términos de los artículos 2119, 2120, y demás aplicables del Código Civil Federal. 
VIGÉSIMA

novena:
CESIÓN DE DERECHOS.- La “PRESTADORA DE SERVICIOS” se obliga a no ceder, vender, traspasar o subcontratar los derechos y obligaciones derivados del presente contrato, total o parcialmente a terceros, en ninguna forma y por ningún concepto, salvo autorización expresa y por escrito que le otorgue la “ENTIDAD”.

TRIGÉSIMA :
CONFIDENCIALIDAD DE LA INFORMACIÓN.- La “ENTIDAD” se compromete a proporcionar toda la información necesaria para la correcta prestación del servicio contratado bajo el amparo de este contrato. 

La “PRESTADORA DE SERVICIOS” acepta que la información y documentación que le sean proporcionadas por la “ENTIDAD” o la obtenida por otros medios, así como los borradores y materiales asociados derivados de la prestación del servicio materia de este contrato, es propiedad de la “ENTIDAD” y por lo tanto la “PRESTADORA DE SERVICIOS” queda obligada a considerar su contenido como confidencial, teniendo prohibido divulgar o publicar dicha información. Asimismo la “PRESTADORA DE SERVICIOS” esta de acuerdo en devolver a la “ENTIDAD” el material confidencial que se encuentre en su poder a la terminación del presente contrato o por cualquier otra causa. En consecuencia la “PRESTADORA DE SERVICIOS” será responsable de los daños y perjuicios que se le causen a la “ENTIDAD” por el incumplimiento de lo pactado en esta cláusula. 

trIGÉSIMA

PRIMERA:
LEGISLACIÓN.- Las Partes se obligan a sujetarse estrictamente para la ejecución de los servicios objeto del presente contrato, a todas y cada una de las cláusulas y los anexos que lo integran, así como a los términos, lineamientos, procedimientos y requisitos que establece la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público y demás normas y disposiciones aplicables. 
trIGÉSIMA

SEGUNDA:
JURISDICCIÓN.- para la interpretación y cumplimiento del presente instrumento, así como para todo aquello que no esté expresamente estipulado en el mismo, las Partes se someten a la jurisdicción de los Tribunales Civiles Federales competentes de la Ciudad de México, Distrito Federal; por lo tanto la “PRESTADORA DE SERVICIOS” renuncia al fuero que por razón de su domicilio presente o futuro pudiera corresponderle.

trIGÉSIMA 

TERCERA:
NOTIFICACIONES: Cualquier notificación que las partes deban efectuarse, será realizada en los domicilios que cada una de ellas señaló en el Capítulo de Declaraciones, pudiendo recibirlas por telefax y/o correo electrónico, de conformidad con lo establecido en el artículo 35, fracción II, de la Ley Federal de Procedimiento Administrativo. Asimismo la “PRESTADORA DE SERVICIOS” deberá mantener informada a la “ENTIDAD” respecto de los cambios que hubiere en sus datos. 

Leído que fue el presente contrato y enteradas las partes de su valor y consecuencias legales, se firma de conformidad en seis ejemplares en la Ciudad de México, Distrito Federal; el día _______________________, quedando un ejemplar en poder de la “PRESTADORA DE SERVICIOS”----------------------------------------------

	POR LA “ENTIDAD”

DIRECTOR GENERAL ADJUNTO DE 

ADMINISTRACIÓN Y FINANZAS.
	POR LA “PRESTADORA DE SERVICIOS”

_______________________
___________________
________________________________


TESTIGOS

	POR LA “ENTIDAD”

DIRECTOR DE RECURSOS MATERIALES Y

CONSERVACIÓN.
	POR LA “ENTIDAD”

SUBDIRECTOR DE SERVICIOS GENERALES Y 

NUTRICION.


	ELABORÓ
	REVISÓ


ANEXO No. 13

que forma parte integrante del contrato de prestación de servicios que celebran por una parte el Hospital General de México, O.D. y la empresa ______________________________________________ el cual es complementario a sus cláusulas SEXTA Y séptima.

INTEGRACIÓN DEL COSTO 2016
CONSUMO MÁXIMO

	lunes a viernes

	servicio
	por día
	no. de días
	anual
	precio
	importe

	desayuno
	600
	165
	
	
	

	comida 
	600
	165
	
	
	

	cena 
	210
	165
	
	
	

	box lunch
	100
	165
	
	
	

	
	


	sábados, domingos y días festivos

	servicio
	por día
	no. de días
	anual
	precio
	importe

	desayuno
	240
	64
	
	
	

	comida 
	240
	64
	
	
	

	cena 
	110
	64
	
	
	

	box lunch
	50
	64
	
	
	

	subtotal  2
	


	suma 1 + 2
	

	descuentos
	

	total
	

	i.v.a
	

	gran total
	


INTEGRACIÓN DEL COSTO 2017
CONSUMO MÁXIMO

	lunes a viernes

	servicio
	por día
	no. de días
	anual
	precio
	importe

	desayuno
	600
	260
	
	
	

	comida 
	600
	260
	
	
	

	cena 
	210
	260
	
	
	

	box lunch
	100
	260
	
	
	

	subtotal  1
	


	sábados, domingos y días festivos

	servicio
	por día
	no. de días
	anual
	precio
	importe

	desayuno
	240
	105
	
	
	

	comida 
	240
	105
	
	
	

	cena 
	110
	105
	
	
	

	box lunch
	50
	105
	
	
	

	subtotal  2
	


	suma 1 + 2
	

	descuentos
	

	total
	

	i.v.a
	

	gran total
	


INTEGRACIÓN DEL COSTO 2018
CONSUMO MÁXIMO

	lunes a viernes

	servicio
	por día
	no. de días
	anual
	precio
	importe

	desayuno
	600
	261
	
	
	

	comida 
	600
	261
	
	
	

	cena 
	210
	261
	
	
	

	box lunch
	100
	261
	
	
	

	subtotal  1
	


	sábados, domingos y días festivos

	servicio
	por día
	no. de días
	anual
	precio
	importe

	desayuno
	240
	104
	
	
	

	comida 
	240
	104
	
	
	

	cena 
	110
	104
	
	
	

	box lunch
	50
	104
	
	
	

	subtotal  2
	


	suma 1 + 2
	

	descuentos
	

	total
	

	i.v.a
	

	gran total
	


	POR la “ENTIDAD”

DIRECTOR GENERAL ADJUNTO DE ADMINISTRACIÓN Y FINANZAS 
	POR la “PRESTADORA DE SERVICIOS”

_______________________

___________________ 

_______________________________


ANEXO No. 13-A

DESCRIPCIÓN GENERAL DEL SERVICIO.

V. LUGAR DE PRESTACIÓN DEL SERVICIO:

El servicio de comedor para médicos residentes se proporcionara y elaborará en las instalaciones del Hospital General de México, con domicilio en Dr. Balmis no. 148, Col. Doctores, Delegación Cuauhtémoc, Ciudad de México, C.P. 06726.

POR NECESIDADES DEL SERVICIO SE DARÁ ALIMENTACIÓN A MANDOS MEDIOS SUPERIORES DEL HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO Y AREAS DE APOYO, PREVIA AUTORIZACIÓN DE LA SUBDIRECCIÓN DE SERVICIOS GENERALES Y NUTRICIÓN.                                                                                

VI. HORARIO DEL SERVICIO: 
	DESAYUNO:
	DE 07:00 A 11:00 HORAS

	COMIDA:
	DE 12:30 A 16:30 HORAS

	CENA:
	DE 18:30 A 22:00 HORAS


VII. Para efectos de la integración del costo del servicio se considerarán los siguientes días:
	días año 2016

	De lunes a viernes
	165

	Sábados domingos y días festivos
	64

	Total anual
	245


	días año 2017

	De lunes a viernes
	260

	Sábados domingos y días festivos
	105

	Total anual
	365


	días año 2018

	De lunes a viernes
	261

	Sábados domingos y días festivos
	104

	Total anual
	365


VIII. NÚMERO DE COMENSALES: 

	comensales por día 2016

	lunes a viernes
	sábados domingos y días festivos

	servicio
	mínimo
	máximo
	servicio
	mínimo
	máximo

	desayuno
	240
	600
	desayuno
	96
	240

	comida
	240
	600
	comida
	96
	240

	cena
	84
	210
	cena
	44
	110

	box lunch
	40
	100
	box lunch
	20
	50

	 total por día
	604
	1510
	total por día
	256
	640

	Total anual 2016
	105,700
	264,250
	Total anual
	17,920
	44,800


	comensales por día 2017

	lunes a viernes
	sábados domingos y días festivos

	servicio
	mínimo
	máximo
	servicio
	mínimo
	máximo

	desayuno
	240
	600
	desayuno
	96
	240

	comida
	240
	600
	comida
	96
	240

	cena
	84
	210
	cena
	44
	110

	box lunch
	40
	100
	box lunch
	20
	50

	 total por día
	604
	1510
	total por día
	256
	640

	Total anual 2017
	157,040
	392,600
	Total anual
	26,880
	67,200


	comensales por día 2018

	lunes a viernes
	sábados domingos y días festivos

	servicio
	mínimo
	máximo
	servicio
	mínimo
	máximo

	desayuno
	mínimo
	máximo
	servicio
	mínimo
	máximo

	comida
	240
	600
	desayuno
	96
	240

	cena
	240
	600
	comida
	96
	240

	box lunch
	84
	210
	cena
	44
	110

	 total por día
	40
	100
	box lunch
	20
	50

	Total anual 2018
	604
	1510
	total por día
	256
	640

	
	157,644
	394,110
	Total anual
	26,624
	666,560


El servicio se proporcionara y elaborara durante el periodo comprendido del: 14 de marzo del 2013

al 31 de diciembre del 2015 en forma diaria incluyendo sábados, domingos y días festivos.

El licitante deberá comprometerse a seguir las siguientes políticas en y durante la prestación del servicio:

1. Determinar con la debida atención las necesidades de alimentos y demás insumos, de acuerdo con los menús establecidos y al número de médicos residentes.

2. Preparar los alimentos de acuerdo con las técnicas dietéticas y nutricionales idóneas, en las instalaciones del hospital

3. Elaborar 31 menús para el personal médico residente, los cuales se encuentran establecidos en el anexo 4 que deberán ser balanceados nutricionalmente y presentados con su respectiva Recetario con  valoración nutricional.

4. Cumplir oportunamente con los alimentos de todas y cada una de las dietas.

5. Proporcionar los alimentos a la temperatura que indican las normas oficiales, cuidando que las ensaladas, jugos, postres y aguas se presenten fríos; y sopas y guisados, café, leche se sirvan calientes.

6. El licitante ganador deberá proporcionar un sistema lector que consiste en: computadora completa, lector de código de barras y el software necesario para el control de acceso al comedor, en el que se cargará la base de datos de médicos residentes, con la finalidad de tener el registro de comensales, por servicio (reporte de asistencia para validación de pago)

7. El Hospital a través de la Subdirección de Servicios Generales designará un supervisor, con el objeto de supervisar aleatoriamente o cuando lo considere necesario el número de comensales, la calidad de los insumos, verificación de los menús, las medidas de higiene y sanidad utilizadas para su conservación y manejo, así como para verificar que la limpieza del comedor, mobiliario, cocina, equipo, enseres; es la adecuada y el mantenimiento preventivo y correctivo correspondiente se realiza en forma debida y oportuna. 
8. Designar un supervisor de planta en las instalaciones del comedor, facultado para aceptar e implantar cambios en los menús, incrementos en los servicios y para cambiar a su personal cuando le sea solicitado, así como para resolver cualquier problemática que se suscite, a fin de mantener el nivel de calidad en el servicio requerido.
9. Acepta que la entidad, realice evaluaciones y encuestas periódicas del servicio contratado entre los usuarios del mismo y se obliga a realizar las adecuaciones o modificaciones que resulten de dicha evaluación, en un término no mayor a 24 horas, a partir de la notificación  que al respecto se realice por escrito.
10. La entidad proporcionara de manera gratuita al proveedor, línea telefónica; en la inteligencia de que el proveedor y su personal, se obliga a utilizarlos de manera racional y exclusivamente para los fines del servicio contratado
11. Deberá  de reportar de inmediato a la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición la detección de cualquier fuga de gas o agua y las averías que se ocasionen en las instalaciones eléctricas, de desagüe, etc.; o en las máquinas y equipo en general.
12. En el supuesto de presentarse imponderables en el suministro de tales servicios, “el proveedor” deberá proporcionar alimentos que por su naturaleza  puedan servirse fríos, de preparación rápida o alternativa, por que tal eventualidad en ningún caso justificará la suspensión de los servicios contratados.
13. El licitante ganador se obliga a mantener inscrito en el Instituto Mexicano del Seguro Social al personal que efectúe el servicio en este hospital, que se solicita en estas bases, asimismo “La Entidad” se reserva el derecho de constatar en cualquier momento el cumplimiento de esta obligación.
14. Para efecto del primer pago el proveedor deberá entregar a la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición junto con su factura alta ante el IMSS del total de trabajadores que laboren en el hospital. 
15. El consumo de agua, energía eléctrica y gas serán a cargo del prestador del servicio el cual será cuantificado por la Subdirección de Conservación y mantenimiento, mismo que será descontado de la factura mensualmente previa autorización del licitante.
16. El licitante deberá entregar proyecto de adecuación de las instalaciones para brindar el servicio de comedor en el cual deberá de considerar una superficie de 363 m2 totales dentro de la Unidad 308 P.B. considerando aproximadamente el 45. %, del área para la preparación de alimentos y el 45 % para el servicio tomando en cuenta que el servicio será para 100 comensales sentados como mínimo, así mismo la adecuación deberá contar con instalaciones sanitarias considerando el 10 % que cumplan con la normatividad vigente en materia y con todo lo necesario para la prestación del servicio.

RELACION DE INSTALACIONES QUE DEBERA CONSIDERAR EL LICITANTE GANADOR PARA LA ADECUACION DE LAS INSTALACIONES
	DESCRIPCION
	PZAS

	BAÑOS PARA PERSONAL CON 2 WC 1 MINGITORIO Y 2 LAVABOS
	1

	CAMARA DE REFRIGERACION
	1

	BAÑOS PARA MEDICOS CON 4 WC 2 MINGITORIOS Y 4 LAVABOS ( HOMBRES Y MUJERES)
	1

	OFICINA
	1

	AREA DE COCINA CALIENTE
	1

	AREA DE PREPARACION
	1

	AREA DE COCINA FRIA
	1

	AREA DE RECEPCION DE ALIMENTOS
	1

	ALMACEN DE SECOS
	1

	AREA DE COMENSALES
	1

	INSTALACION ELÉCTRICA Y LAMPARAS PARA LAS AREAS ANTERIORES
	1

	INSTALACION HIDROSANITARIA PARA LAS AREAS ANTERIORES
	1

	PINTURA GENERAL
	1

	MANTENIMIENTO DE PISOS
	1


	POR la “ENTIDAD”

DIRECTOR GENERAL ADJUNTO DE ADMINISTRACIÓN Y FINANZAS.
	POR la “PRESTADORA DE SERVICIOS”

_______________________

___________________ 

_______________________________


ANEXO No. 13-B

PROGRAMA DE ALIMENTOS

El licitante deberá garantizar lo siguiente:

1. Alimentos fríos o alternativos en el caso de fallas en el suministro de agua, gas o electricidad.

2. Contar permanentemente con un stock adecuado y completo de víveres y otros insumos, manteniéndose oportunamente completo.

3. Respeto a los horarios de comedor estipulados.

4. Instrumentación de los mecanismos necesarios para realizar compras de alimentos e insumos de emergencia.

5. La materia prima que se utilice en carnes, embutidos, lácteos y derivados; huevo, abarrotes, enlatados o envasados, frutas, verduras, pastas, etc. deben ser de primera calidad y de marcas reconocidas.

	POR la “ENTIDAD”

DIRECTOR GENERAL ADJUNTO DE ADMINISTRACIÓN Y FINANZAS 
	POR la “PRESTADORA DE SERVICIOS”

_______________________

___________________ 

_______________________________  


ANEXO No. 13-C

PROGRAMA DE MANTENIMIENTO E HIGIENE. 

EL PRESTADOR DEL SERVICIO, DEBERÁ GARANTIZAR:

1. Mantener en perfectas condiciones de orden e higiene todas las áreas y equipos del comedor.

2. Llevar a cabo todas y cada una de las técnicas de higiene en alimentos, lavado de latas, limpieza de cajas, envolturas y principalmente en frutas y verduras, así como la desinfección de vegetales, hervir el agua cuando menos 20 minutos.

3. Supervisar que el personal a su cargo cumpla adecuadamente con las normas de seguridad e higiene.

4. El licitante ganador será el responsable del remozamiento y conservación del comedor en general.

5. El licitante ganador deberá instalar los sistemas de ventilación y de extracción  necesarias para el buen funcionamiento del comedor. 

6. Fumigar una vez al mes las instalaciones donde se prestará el servicio, elaborando reportes detallados de dicha operación, siendo los gastos ocasionados por tal concepto por cuenta del proveedor.

7. El proveedor deberá entregar a la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición el comprobante del servicio de fumigación realizado por parte de la empresa que contrate, junto con la factura mensual que presente para cobrar el pago de sus servicios.

8. Retirar inmediatamente el desperdicio resultante de la prestación del servicio.

9. No permitir el consumo de bebidas alcohólicas en el interior de las instalaciones del comedor de médicos residentes, por parte de su personal o de los comensales, los que deberán abstenerse de fumar. 

10. No elaborar, proporcionar o comerciar alimentos de ningún tipo en las instalaciones del Hospital, para cualquier servicio o persona ajena a la misma; y se compromete a evitar que sus trabajadores oferten cualquier clase de mercancías entre los comensales o el personal en general.

11. Deberá guardar por 24 horas las muestras de una ración de cada una de los alimentos preparados que sirvieron conforme al menú diario, conservándola en recipientes refrigerados diseñados para tal efecto, con el objeto de contar siempre con pruebas de los alimentos, para su análisis  ante cualquier queja o desviación de la calidad. 

12. El Hospital estará facultado para llevar a cabo en el momento que desee y por conducto de laboratorio especializado que al efecto contrate, las inspecciones y pruebas organolépticas, microbiológicas, bacteriológicas y fisicoquímicas, ya sea sobre las muestras arriba previstas o conforme al análisis que durante las visitas de inspección estime pertinentes realizar, por lo que el proveedor se compromete a permitir el acceso a las instalaciones y brindar las facilidades necesarias para el desempeño de tales tareas por parte de los profesionistas del laboratorio designado y en consecuencia, estará obligado a atender de inmediato todas las observaciones, recomendaciones y deficiencias que arrojen los resultados de los análisis practicados, informando por escrito a la entidad, respecto de las medidas que en su caso hubiese adoptado para la corrección y prevención de las irregularidades detectadas y señaladas

13. Proporcionar el material de aseo que se cita a continuación:

	cepillo quirúrgico para manos
	jabón para manos
	jerga para trapear

	cloro como desinfectante
	aceite de pino
	jerga delgada para cocina

	toallas de papel para manos
	desengrasante
	toallas blancas para secado 

	papel sanitario
	fibra metálica
	cuñas de lamina

	detergente de loza
	fibra verde
	bactericida para frutas y verduras 


14. El proveedor será responsable de la limpieza y desazolve de las trampas de grasa y drenaje del comedor de médicos residentes cuantas veces sea necesario, informando a la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición la realización de estos trabajos.

La cantidad de material debe ser la suficiente para atender las necesidades del comedor.

	POR la “ENTIDAD”

DIRECTOR GENERAL ADJUNTO DE ADMINISTRACIÓN Y FINANZAS.
	POR la “PRESTADORA DE SERVICIOS”

_______________________

___________________ 

_______________________________  


ANEXO No. 13-D
RELACIÓN DE MENUS REQUERIDOS.

A CONTINUACION SE DETALLAN LOS 31 MENUS REQUERIDOS UNO PARA CADA DIA DEL MES; POR DESAYUNO, COMIDA Y CENA MISMO QUE SE PONDRA EN UN PIZARRON VISIBLE PARA QUE LOS COMENSALES PUEDAN CHECAR EL MENU DEL DIA.

	
	
	

	MENU No. 1

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS MOTULEÑOS
	CONSOME O SOPA DE VERDURAS

 FIDEO SECO AL CHILE ANCHO 

POLLO A LA PLANCHA EN SALSA DE CHAMPIÑON ENTOMATADO DE RES 

ENSALADA DE NOPALES 0 BETABEL Y ZANAHORIA


	BISTEC RANCHERO

ENSALADA CESAR

	MENU No. 2

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	PUNTAS A LA MEXICANA
	CONSOME O SOPA DE TORTILLA 

ARROZ BLANCO 

MILANESA DE DIESMILLO 

PESCADO A LA PLANCHA 

ENSALADA RUSA 0 PEPINOS


	MANCHAMANTEL DE CERDO ENSALADA DE ESPINACAS

	MENU No. 3

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS REVUELTOS CON PUERCO Y CHIPOTLE
	CONSOME O SOPA JULIANA

 PLATO DE VERDURAS Y CARNES FRIAS 

CHILE RELLENO DE QUESO PANELA 

CERDO CON VERDOLAGAS 

ENSALADA DE CITRICOS 0 EJOTES


	CLUB SANDWICH 

ENSALADA DE MELON Y SANDIA

	MENU No. 4

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	CHILAQUILES CON POLLO
	CONSOME O CALDO DE HABAS 

QUICHE DE CALABAZA

 POLLO RELLENO CON JAMON EN MOLE POBLANO 

TOSTADAS DE PICADILLO 

ENSALADA GERMINADOS 0 VERDE


	PESCADO EN PAPILLOTE 

ENSALADA GRIEGA

	MENU No. 5

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	OMELETTE DE CHAMPIÑONES
	CONSOME O CREMA DE CHAMPIÑONES ENSALADA DE LECHUGAS CON AJONJOLI ENCHILADAS HUNGARAS 

TORTAS DE PAPA

 ENSALADA BASTONES DE VERDURA 0 MIXTA


	CREPAS DE RAJAS 

ENSALADA DE CHAMPIÑONES CON CEBOLLITAS

	MENU No. 6

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS CAPORAL
	CONSOME O SOPA DE FIDEO 

 ARROZ CON ELOTES 

POLLO CANTONESA 

PASTEL DE PAPAS Y JAMON 

ENSALADA JICAMA, NARANJA Y TORONJA 0 CALABACITAS A LA VINAGRETA


	JITOMATES RELLENOS DE REQUESON ENSALADA DE BERRO CON ESPINACA

	MENU No. 7

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	SINCRONIZADAS DE POLLO
	CONSOME O CREMA DE ELOTE

 FUSILLI A LA MANTEQUILLA

 AGUACATES RELLENOS DE ATUN 

PECHUGA A LA PLANCHA 

ENSALADA LECHUGAS CON GUAYABA 0 SEMILLAS SECAS


	FAJITAS DE POLLO 

ENSALADA DE CHAYOTES AL TOMILLO

	MENU No. 8

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS REVUELTOS CON TOCINO Y CEBOLLA
	CONSOME O CALDO DE CAMARON 

ARROZ  AL VAPOR 

POLLO HAWAIANA 

PESCADO AL CURRY 

ENSALADA CHEFF 0 CUBITOS DE PEPINO Y JITOMATE


	SPAGUETTI CON ALBAHACA 

ENSALADA DE ALUBIAS CON PIMIENTOS

	MENU No. 9

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS POCHE EN SALSA BLANCA
	CONSOME O CREMA DE ZANAHORIA 

SPAGUETTI CON CALABACITAS 

PASTEL DE CARNE 

POLLO EN SALSA BLANCA 

ENSALADA JITOMATES MARINADOS 0 CALIFORNIA
	POZOLE ROJO 

ENSALADA DE NOPALES GUISADOS

	MENU No. 10

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	OMELETTE DE JAMON Y QUESO
	CONSOME O JUGO DE CARNE 

MACARRONES CON QUESO 

COSTILLITAS BBQ 

TORTITAS DE ACELGAS 

ENSALADA PAPA CON ZANAHORIA 0 

VERDE CON CACAHUATE


	LASAÑA BOLOÑESA 

ENSALADA DE FRUTAS MIXTAS

	MENU No. 11

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	ENCHILADAS DE REQUESON
	CONSOME O CREMA DE CHICHARRON 

ARROZ A LA MEXICANA 

TORTITAS DE RES POLLO REINA 

ENSALADA CARIOCA 0 LECHUGAS


	PASTEL DE CARNE 

ENSALADA ALEMAN PAPA

	MENU No. 12

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS CON JAMON
	CONSOME O SOPA DE PAPA 

RISSOTO DE CHAMPIÑONES

 PESCADO A LA VERACRUZANA 

SALPICON DE RES 

ENSALADA PLUMITA Y PEREJIL 0 CHINA


	CHULETA AHUMADA 

ENSALADA HAWAIANA JICAMA

	MENU No. 13 

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	FLAUTAS DE POLLO
	CONSOME O SOPA DE CHAMPIÑONES

CODITOS ALFREDO 

CROQUETAS DE ATUN 

ALBONDIGAS DE POLLO 

ENSALADA APIO Y JITOMATE 0 FLORENTINA


	PECHUGA RELLENA DE CHAMPIÑONES ENSALADA DE CHAYOTES CON TOMILLO

	MENU No. 14

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS A LA MEXICANA
	CONSOME O CREMA DE ESPINACA 

ARROZ FRITO 

CHILES RELLENOS DE QUESO 

POLLO JARDINERA 

ENSALADA BERROS CON CEBOLLA CARAMELIZADA 0 PIÑA CON SANDIA


	TOSTADAS DE SALCHICHA EN SALPICON 

ENSALADA FUSILI AL CASSE

	MENU No. 15

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	ENCHILADAS ROJAS
	CONSOME O SOPA MINESTRONE 

SPAGUETTI ROJO 

TINGA DE POLLO 

BROCHETAS DE ARRACHERA 

ENSALADA CALABAZAS CON ZANAHORIA 0 GERMEN Y ESPINACAS


	ALUBIAS CON TOCINO 

ENSALADA DE GELATINA CON MELON

	MENU No. 16

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS CAMPESINOS
	CONSOME O SOPA DE PASTA DE ESTRELLA VERDURAS CON JAMON Y VINAGRETA ALBONDIGAS DE RES 

ENCHILADAS SUIZAS 

ENSALADA RATATUILLE 0 BERZA CON POLLO


	CODITOS FRIOS CON ESTRAGON ENSALADA  DE

PEPINOS CON COTAGGE

	MENU No. 17

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	POLLO EN PASILLA
	CONSOME O CREMA DE CHILE POBLANO CEVICHE DE AGUACATE 

PECHUGA CORDON BLEAU 

HUEVOS POBLANOS ENSALADA ARBEJAS CON PEPINO Y ENELDO 0 BERROS CON TOCINO


	FILETE DE PESCADO EMPANIZADO ENSALADA DE VERDURAS VERDES

	MENU No. 18

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	TORTILLA ESPAÑOLA
	CONSOME O SOPA DE LENTEJAS 

BROCOLI AL GRATIN 

FILETE DE PESCADO REBOSADO 

TACOS DORADOS DE RES 

ENSALADA GRANO DE ELOTE Y PIMIENTOS 0 LECHUGAS Y UVAS


	QUESO PANELA CAPEADO EN SALSA VERDE 

ENSALADA DE JITOMATE Y PANELA

	MENU No. 19

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	CREPAS  DE CHICHARRON
	CONSOME O CREMA DE ELOTE 

ARROZ NEGRO 

LOMO EN SALSA ARRIERA 

CROQUETAS DE POLLO 

ENSALADA JULIANA 0 NICOISSE


	PUNTAS DE RES A LA MEXICANA 

ENSALADA DE PIÑA CON MANZNA

	MENU No. 20

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	OMELETTE DE RAJAS CON QUESILLO
	CONSOME O CALDO XOCHITL 

TALLARIN EN SALSA ROSA 

ALAMBRE DE POLLO 

CREPAS DE PICADILLO 

ENSALADA LECHUGAS MIXTAS 0 HABAS VERDES


	ENCHILADAS ROJAS CON JAMON ENSALADA  DE MELONES

	MENU No. 21

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS DIVORCIADOS
	CONSOME O SOPA DE PESCADO 

CODITOS CON CREMA 

ALBONDIGAS AL CHIPOTLE 

FLAUTAS DE POLLO 

ENSALADA CALABACITA Y GARBANZO 0 ESPINACAS CON CHAMPIÑONES


	CHICHARRON EN SALSA ROJA ENSALADA DE BROCOLI CON MORRON ROJO

	MENU No. 22

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	CHICHARRON EN SALSA MORITA
	CONSOME O CREMA CONDE 

ENSALADA DE CALABACITAS 

PIERNA EN ADOBO 

CHILE RELLENO DE QUESO SIN CAPEAR ENSALADA VEDURAS A LA PARIILLA 0 LECHUGA ITALIANA CON PALMITOS


	POLLO EN PIPIAN 

ENSALADA VIETNAMITA

	MENU No. 23

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS ALBAÑIL
	CONSOME O CREMA DE POLLO 

VERDURITA COCIDAS AL DENTE 

PECHUGA A LA PLANCHA AL TOMILLO Y CASSE CHICHARRON EN SALSA VERDE 

ENSALADA JICAMA CON PEPINOS 0 CESAR CON EJOTES


	CROQUETAS DE ATUN 

ENSALADA RUSA CON JAMON

	MENU No. 24

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	BURRITAS DE JAMON Y QUESO
	CONSOME O CREMA DE CILANTRO

 PLUMITA CON BROCOLI 

FILETE DE PESCADO PARMESANO 

CROQUETAS DE CARNES FRIAS

 ENSALADA CODITO CON ATUN 0 ANTIPASTO


	MACARRONI AND CHEESE 

ENSALADA DE SANDIA Y PAPAYA

	MENU No. 25

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	OMELETTE DE ESPINACAS Y REQUESON
	CONSOME O SOPA DE MILPA 

ARROZ AZAFRANADO 

CHULETA DE CERDO EN PASILLA 

TORTAS DE PAPA CON QUESO PANELA ENSALADA JARDIN DE VERDURAS 0 CAPRESSE


	HUEVOS RANCHEROS 

ENSALADA DE GELATINA CON MELON

	MENU No. 26

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS FRITOS CON TOCINO
	CONSOME O SOPA DE VERDURAS VERDES ARROZ A LA MEXICANA 

CARNE A LA TAMPIQUEÑA 

CHILAQUILES TOLUCOS 

ENSALADA NOPALES A LA MEXICANA 0 ESPINACAS CON BERROS


	LOMO DE CERDO AL HORNO EN SU JUGO 

ENSALADA MEDITERRANE

	MENU No. 27

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	CHILAQUILES ROJOS
	CONSOME O CREMA DE BROCOLI AL ROQUEFORT 

QUICHE LORAINE 

POLLO ENDIABLADO AL HORNO 

TORTITAS DE HUAUZONTLE EN PASILLA ENSALADA CALABAZA CON COL 0 PROVENSAL


	CHAYOTES A LA CREMA 

ENSALADA DE VERDURAS MIXTAS

	MENU No. 28

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS REVUELTOS CON ATUN
	CONSOME O CALDO HUASTECO 

PAPA CON JAMON Y MOSTAZA 

TOSTADITAS DE CEVICHE DE PESCADO ENMOLADAS DE POLLO 

ENSALADA MIXTA 0 TRIGO, PEREJIL Y QUESO


	TINGA DE RES 

ENSALADA DE JITOMATE CON PANELA

	MENU No. 29

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	FLAUTAS DE RES
	CONSOME O SOPA DE JAIBA 

TALLARIN FINAS HIERBAS 

TORTITAS DE CERDO EN SALSA VERDE BURRITOS DE JAMON Y QUESO 

ENSALADA VERDURAS AL VAPOR 0 FRANCESA


	FILETE DE PESCADO REBOSADO ENSALADA DE PEPINOS CON ACEITUNAS

	MENU No. 30

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	OMELETTE DE RAJAS CON PANELA
	CONSOME O CALDO LARGO DE RES 

ARROZ CANARIO 

BISTEC ENCEBOLLADO 

CROQUETAS DE PAPA Y PAVO 

ENSALADA CALABACITAS CON COCO 0 LECHUGAS CON ATUN


	FETUCCINI EN SALSA DE FRIJOL ENSALADA GAUCHA

	MENU No. 31

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS POBLANOS
	CONSOME O SOPA DE PASTA CON JAMON ARROZ VERDE 

PUNTAS DE POLLO AL ALBAÑIL 

MORTADELA AL CHIPOTLE 

ENSALADA DEL CAMPO 0 VERDE CON SUPREMAS DE NARANJA


	SINCRONIZADAS 

ENSALADA DE PEPINOS CON OLIVO


NOTA: EL PRIMER Y TERCER MIÉRCOLES DE CADA MES EN EL SERVICIO DE COMIDA, SE OFRECEN 5 GUISADOS DIFERENTES PARA TAQUIZA.

Los menús antes descritos deberán incluir lo siguiente:

IV) EL DESAYUNO TENDRÁ QUE INCLUIR:

10) Barra de 3 frutas diferentes a libre demanda 

11) Cereal, miel, yogurt y granola.

12) Jugo de fruta  

13) leche al gusto

14) Como opción diaria huevos al gusto (con jamón, salchicha, tocino, a la mexicana, rancheros,  motuleños, etc.), quesadillas o  molletes o  chilaquiles y carne asada.

15) Pan dulce, pan blanco frijoles y tortillas.

16) Café americano y tea 

17) Box lunch entregados en diferentes pabellones, incluyendo jugo de frutas en vaso desechable de 250 ml con tapa, loza desechable térmica, con dos piezas de pan de dulce, fruta (una pza.), gelatina, dos sincronizadas, o un sándwich, o dos quesadillas.

18) Servicio de meseros.

V) LA COMIDA TENDRÁ QUE INCLUIR:

7) Máquina  despachadora de refrescos (coca cola, coca cola light, sprite, manzana y fanta) durante todo el servicio.

8) Opciones todos los días: carne asada, pechuga a la plancha.

9) Aguas de sabor, tortillas, pan blanco, frijoles, salsa roja y verde, aderezos para las ensaladas, a libre demanda durante todos los servicios.

10) Postre: (Del Día)

11) Box lunch entregados en diferentes pabellones, incluyendo refresco en vaso desechable de 250 ml con tapa, loza desechable térmica, con fruta (una pza.), gelatina, dos tortas, o dos gringas.

12) Servicio de meseros.

VI) LA CENA DEBERÁ INCLUIR: 
9) Barra de 2 frutas diferentes. 

10) Cereal miel, yogurth y granola.

11) leche. al gusto

12) Como opción diaria huevos al gusto (con jamón, salchicha, tocino, a la mexicana, rancheros,  motuleños), quesadillas, sincronizadas

13) Pan dulce, pan blanco frijoles y tortillas.

14) Café americano.

15) Servicio de meseros.

16) Box lunch entregado en las instalaciones del comedor,  leche, tea, o agua de sabor en vaso desechable de 250 ml con tapa, loza desechable térmica, con una pieza de pan de dulce, fruta (una pza.), dos hot dogs, o una hamburguesa, o dos sincronizadas, o un sándwich.

Importante: el servicio de desayuno, comida y cena para cada comensal será a demanda libre. 

	POR la “ENTIDAD”

DIRECTOR GENERAL ADJUNTO DE ADMINISTRACIÓN Y FINANZAS 
	POR la “PRESTADORA DE SERVICIOS”

_______________________

___________________ 

_______________________________


ANEXO No. 13-E
CARACTERÍSTICAS DEL PERSONAL

Los licitantes deberán:

1. Contar con el personal suficiente y capacitado para la prestación del servicio (chef, dietistas, cocineras, ayudante de cocina, galopines, etc.)

2. El personal deberá estar inscrito en el Instituto Mexicano del Seguro Social

3. Proporcionar el uniforme y accesorios adecuados y completos a todo su personal, de acuerdo a las funciones a desempeñar y vigilar que su personal lo porte, de manera impecable.

	para cocina dama
	para meseras dama
	cocina y meseros caballero

	bata blanca
	bata corta
	camisola blanca

	mandil
	mandil pequeño
	mandil

	cofia blanca
	cofia
	cuartelera blanca

	zapatos blancos o negros
	zapatos blancos o negros
	zapatos negros

	
	medias blancas
	pantalón blanco


El licitante deberá indicar en su proposición el uniforme con el que se identifique su empresa, o si utilizará el arriba indicado.
4. Tener cocineros responsables para la elaboración y presentación adecuadas a los alimentos.

5. Contar con el personal suficiente para cubrir faltas y vacaciones del personal.

6. Contar con un programa de capacitación el cual presentara en su proposición.

Perfiles del puesto del personal que proporcionara el servicio de comedor

Dietistas o supervisoras de servicio:

Con amplio conocimiento en la elaboración de menús y gramaje, así como en el manejo de personal, con experiencia mínima de un año en cocinas o comedor.

Chef o cocinero en jefe:

Con amplio conocimiento de higienización, preparación y ensamble de alimentos y en el manejo de: personal auxiliar, galopines, tablajeros y auxiliares de cocina y alimentación.

Auxiliares y galopines:

Edad mayores de 18 años con hábitos bien establecidos de higiene personal (primaria, y secundaria concluida)

Plantilla de personal mínimo que se requiere para proporcionar el servicio de comedor.

	categoría
	PRIMER TURNO
	SEGUNDO TURNO
	TERCER TURNO

	supervisor
	1
	1
	1

	cocinero
	2
	2
	2

	mesero
	8
	9
	4

	auxiliar
	6
	7
	3

	total
	17
	19
	10


	POR la “ENTIDAD”

DIRECTOR GENERAL ADJUNTO DE ADMINISTRACIÓN Y FINANZAS 
	POR la “PRESTADORA DE SERVICIOS”

_______________________

___________________ 

_______________________________


ANEXO No. 13-F
RELACIÓN DE MATERIALES, ARTÍCULOS Y EQUIPO MINIMO NECESARIO PARA EL SERVICIO

	DESCRIPCION
	PZAS

	ESCRITORIO DE MADERA PARA OFICINA
	1

	MUEBLE DE ARCHIVERO PARA OFICINA
	1

	SILLA EJECUTIVA
	1

	 LECTOR DE CODIGO DE BARRAS.
	1

	CPU COMPUTADORA PARA CONTROL DE ACCESO Y OFICINA
	2

	 MOUSE 
	2

	MONITOR .
	2

	TECLADO 
	2

	SOFTWARE PARA CONTROL DE ACCESO DE MEDICOS
	1

	MUEBLE DE ACERO INOXIDABLE PARA SERVICIO MESEROS 
	1

	SISTEMA DE TELEVISON DE PAGA
	1

	TELEVISORES
	2

	IMPRESORA 
	1

	REGULADOR CON NO BREAK 
	2

	SUMADORA ELECTRICA. 
	1

	MESAS PARA COMENSALES CUBIERTAS EN VINIL O FORMICA PARA UN MIN DE 80 COMENSALES
	14

	CARRO DE METAL CON RUEDAS DE AIRE CHICO  PARA REPARTODE ALIMENTOS
	1

	CARRO DE METAL  CON RUEDAS DE AIRE GRANDE PARA REPARTO DE ALIMENTOS
	1

	SILLAS ACOJINADAS TAPIZADAS EN VINILO TELA
	80

	CONTENEDORES DE BASURAS CON TAPA DE 600 Y 400 L
	2

	SISTEMA INDUSTRIAL DE PURIFICACION DE AGUA. 
	1

	TRAMPAS DE GRASA
	2

	CONGELADORES. 
	4

	BASCULA 10 K. 
	1

	BASCULA 160 K 
	1

	CARRETILLA TIPO DIABLO
	1

	HORNO DOBLE. 
	1

	ESTUFON TRIPLE. 
	1

	FREGADERO EN ACERO INOXIDABLE PARA LAVADO DE CRISTALERIACRISTALERIA
	1

	MESAS DE TRABAJO PARA COICNAS FRIA Y CALIENTE EN ACERO INOXIDABLE
	4

	MESAS DE TRABAJO PARA COICNAS FRIA Y CALIENTE EN ACERO INOXIDABLE
	4

	MUEBLE ESCURRIDOR DE PLATOS EN ACERO INOXIDABLE
	1

	GABINETE  PARA PAN EN ACERO INOXIDABLE CON PUERTAS
	1

	LICUADORA INDUSTRIAL.  10 L
	1

	TAMBO PARA  AGUA FRESCA 100 L 
	1

	RECIPIENTE DE ACERO PARA PAN
	1

	BASUREROS PARA BAÑOS EN ACERO INOXIDABLE
	2

	REPISA PARA RECIBO DE LOZA EN ACERO INOXIDABLE CON ESCURRIDOR
	1

	CAMPANAS DE ACERO INOXIDABLE  PARA EXTRACCION EN COCINA CALIENTE 
	2

	BAÑO MARÍA EN ACERO INOXIDABLE PARA 6 INSERTOS ENTEROS CON REPISA PARA CHAROLAS.
	1

	PLANCHA DE FIERRO FUNDIDO PARA COCINA CALIENTE
	2

	PARRILLA DE GAS PARA CARNES
	1

	MUEBLE PARA VAJILLAS 
	1

	REPISAS DE ACERO INOXIDABLE
	3

	CARRO RECIBO DE LOZAEN ACERO INOXIDABLE
	1

	CARRORACK PARA CHAROLAS
	2

	MUEBLE REFRIGERADO EN ACERO INOXIDABLE. PARA ENSALADAS.
	1

	MUEBLE REFRIGERADO EN ACERO INOXIDABLE PARA FRUTAS. 
	1

	MESA DE ACERO INOXIDABLE PARA SERVICIO DE REFRESCOS Y CAFÉ
	1

	JUEGOS COMPLETOS DE CUBIERTO (CUCHILLO, TENEDOR, CUCHARA SOPERA Y CUCHARA POSTRE)
	300

	JUEGOS DE VAJILLA EN MELAMINA (SOPERO, COMPOTERO TRINCHE Y ARROCERO)
	300

	VASOS DE POLICARBONATO DE 8 ONZAS PARA JUGO
	200

	VASOS DE POLICARBONATO DE 10 ONZAS PARA AGUA Y REFRESCO
	200

	EXTRACTOR MECANICO DE GRASA PARA  CAMPANAS
	1

	CAMARA DE REFRIGERACION
	1

	REFRIGERADOR PARA PRODUCTO DEL DIA
	2

	MICROONDAS.
	1

	CAFETERA AUTOMATICA PERCOLADORA CON CAPACIDAD PARA 1 GALON POR CARGA
	2

	CARRO PARA POSTRES 
	 

	CARRITO LEVANTA MUERTOSDE ACERO INOXIDABLE
	1

	TABLONES PARA SERVICIO DE TAQUIZA 
	4

	DESPACHADORES DE JABON EN BAÑOS
	2

	DESPACHADOR DE TOALLA PARA MANOS
	2

	DESPACHADOR PAPEL HIGIENICO
	4

	LOOKER METALICOS
	8

	MUEBLE DE APOYO PARA MESEROS EN ACERO INOXIDABLE
	1

	TAMBOS DE BASURA SERVICIO COCINA
	7

	CARRO EN ACERO INOXIDABLE  PORTA CUBIERTO
	1

	ESTUFA DE 6 QUEMADORES CON PLANCHA Y HORNO
	1

	FREGADERO ACERO INOXIDABLE PARA LAVADO DE OLLAS 
	1

	FREGADERO ACERO INOXIDABLE PARA LAVADO DE LOZA
	1

	FREGADERO ACERO INOXIDABLE PARA LAVADO DE MERCANCIA
	1

	TARJA DE ACERO INOXIDABLE PARA LAVADO DE MANOS DE PERSONAL
	1

	ESTUFON 2 QUEMADORES
	1

	REBANADORA DE CARNE
	1


	POR la “ENTIDAD”

DIRECTOR GENERAL ADJUNTO DE ADMINISTRACIÓN Y FINANZAS 
	POR la “PRESTADORA DE SERVICIOS”

_______________________

___________________ 

_______________________________


ANEXO NÚMERO 17 (DIECISIETE)

FORMATO DE ACEPTACION DE VISITA A LAS INSTALACIONES DEL LOS LICITANTES.

LICITACIÓN PÚBLICA NACIONAL MIXTA No. LA-012NBD001-N12-2013.

(MECANOGRAFIAR EN PAPEL MEMBRETADO Y/O SELLADO DE LA EMPRESA)

Ciudad de México,  a 

 de 

 de ____.

HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO

P R E S E N T E

En cumplimiento a lo Establecido en la Ley de Adquisiciones Arrendamientos y Servicios del Sector Publico y a la convocatoria de Licitación Puntos 2.10, 4, 4.1 y 4.3 así como Leyes y Códigos Supletorios; y para los efectos de evaluación de las Propuestas Técnicas, y en su caso poder celebrar el contrato respectivo con el Hospital con relación a la Licitación Pública Nacional Electrónica No. LA-012BBD001-N85-2011___; Nos permitimos manifestar bajo protesta de decir  verdad, que (nombre de la empresa) a través de (nombre del representante legal)  nos damos por notificados y aceptamos que El Hospital  efectúe las visitas que juzgue necesarias a las instalaciones administrativas y operativas que se manifestaron dentro de las propuestas técnicas, a fin de corroborar la existencia de las mismas, desde el inicio hasta la culminación del proceso licitatorio; asimismo, podrá realizar las investigaciones que considere necesarias para verificar la veracidad de la información proporcionada. El HOSPITAL  podrá efectuar las visitas que estime convenientes a las instalaciones de las empresas donde el licitante este prestando sus servicios en el momento de la evaluación, para verificar su operatividad en el momento de la visita a efecto de poder emitir el dictamen técnico correspondiente.

Así mismo me obligo a facilitar y permitir el acceso al personal designado por el Hospital, para efectuar las visitas mencionadas, Dándome por notificado.

Por tal motivo, en mi carácter de representante legal protesto lo necesario.

A T E N T A M E N T E

NOMBRE DEL LICITANTE

FIRMA AUTOGRAFA DEL REPRESENTANTE

NOMBRE DEL REPRESENTANTE

ANEXO NÚMERO 18 (DIECIOCHO)

REQUERIMIENTO
DESCRIPCIÓN GENERAL DEL SERVICIO.

IX. LUGAR DE PRESTACIÓN DEL SERVICIO:

El servicio de comedor para médicos residentes se proporcionara y elaborará en las instalaciones del Hospital General de México, con domicilio en Dr. Balmis no. 148, Col. Doctores, Delegación Cuauhtémoc, Ciudad de México, C.P. 06726.

POR NECESIDADES DEL SERVICIO SE DARÁ ALIMENTACIÓN A MANDOS MEDIOS SUPERIORES DEL HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO Y AREAS DE APOYO, PREVIA AUTORIZACIÓN DE LA SUBDIRECCIÓN DE SERVICIOS GENERALES Y NUTRICIÓN.                                                                                

X. HORARIO DEL SERVICIO: 
	DESAYUNO:
	DE 07:00 A 11:00 HORAS

	COMIDA:
	DE 12:30 A 16:30 HORAS

	CENA:
	DE 18:30 A 22:00 HORAS


XI. Para efectos de la integración del costo del servicio se considerarán los siguientes días:
	días año 2016

	De lunes a viernes
	165

	Sábados domingos y días festivos
	64

	Total anual
	245


	días año 2017

	De lunes a viernes
	260

	Sábados domingos y días festivos
	105

	Total anual
	365


	días año 2018

	De lunes a viernes
	261

	Sábados domingos y días festivos
	104

	Total anual
	365


XII. NÚMERO DE COMENSALES: 

	comensales por día 2016

	lunes a viernes
	sábados domingos y días festivos

	servicio
	mínimo
	máximo
	servicio
	mínimo
	máximo

	desayuno
	240
	600
	desayuno
	96
	240

	comida
	240
	600
	comida
	96
	240

	cena
	84
	210
	cena
	44
	110

	box lunch
	40
	100
	box lunch
	20
	50

	 total por día
	604
	1510
	total por día
	256
	640

	Total anual 2016
	105,700
	264,250
	Total anual
	17,920
	44,800


XIII. NÚMERO DE COMENSALES: 

	comensales por día 2017

	lunes a viernes
	sábados domingos y días festivos

	servicio
	mínimo
	máximo
	servicio
	mínimo
	máximo

	desayuno
	240
	600
	desayuno
	96
	240

	comida
	240
	600
	comida
	96
	240

	cena
	84
	210
	cena
	44
	110

	box lunch
	40
	100
	box lunch
	20
	50

	 total por día
	604
	1510
	total por día
	256
	640

	Total anual 2017
	157,040
	392,600
	Total anual
	26,880
	67,200


	comensales por día 2018

	lunes a viernes
	sábados domingos y días festivos

	servicio
	mínimo
	máximo
	servicio
	mínimo
	máximo

	desayuno
	240
	600
	desayuno
	96
	240

	comida
	240
	600
	comida
	96
	240

	cena
	84
	210
	cena
	44
	110

	box lunch
	40
	100
	box lunch
	20
	50

	 total por día
	604
	1510
	total por día
	256
	640

	Total anual 2018
	157,644
	394,110
	Total anual
	26,624
	666,560


El servicio se proporcionara y elaborara durante el periodo comprendido del: 16 de mayo del 2016
al 31 de diciembre del 2018- en forma diaria incluyendo sábados, domingos y días festivos.

El licitante deberá comprometerse a seguir las siguientes políticas en y durante la prestación del servicio:

1. Determinar con la debida atención las necesidades de alimentos y demás insumos, de acuerdo con los menús establecidos y al número de médicos residentes.

2. Preparar los alimentos de acuerdo con las técnicas dietéticas y nutricionales idóneas, en las instalaciones del hospital

3. Elaborar 31 menús para el personal médico residente, los cuales se encuentran establecidos en el anexo 4 que deberán ser balanceados nutricionalmente y presentados con su respectiva  valoracio nutricional.

4. Cumplir oportunamente con los alimentos de todas y cada una de las dietas.

5. Proporcionar los alimentos a la temperatura que indican las normas oficiales, cuidando que las ensaladas, jugos, postres y aguas se presenten fríos; y sopas y guisados, café, leche se sirvan calientes.

6. El licitante ganador deberá proporcionar un sistema lector que consiste en: computadora completa, lector de código de barras y el software necesario para el control de acceso al comedor, en el que se cargará la base de datos de médicos residentes, con la finalidad de tener el registro de comensales, por servicio (reporte de asistencia para validación de pago)

7. El Hospital a través de la Subdirección de Servicios Generales designará un supervisor, con el objeto de supervisar aleatoriamente o cuando lo considere necesario el número de comensales, la calidad de los insumos, verificación de los menús, las medidas de higiene y sanidad utilizadas para su conservación y manejo, así como para verificar que la limpieza del comedor, mobiliario, cocina, equipo, enseres; es la adecuada y el mantenimiento preventivo y correctivo correspondiente se realiza en forma debida y oportuna. 
8. Designar un supervisor de planta en las instalaciones del comedor, facultado para aceptar e implantar cambios en los menús, incrementos en los servicios y para cambiar a su personal cuando le sea solicitado, así como para resolver cualquier problemática que se suscite, a fin de mantener el nivel de calidad en el servicio requerido.
9. Acepta que la entidad, realice evaluaciones y encuestas periódicas del servicio contratado entre los usuarios del mismo y se obliga a realizar las adecuaciones o modificaciones que resulten de dicha evaluación, en un término no mayor a 24 horas, a partir de la notificación  que al respecto se realice por escrito.
10. La entidad proporcionara de manera gratuita al proveedor, línea telefónica; en la inteligencia de que el proveedor y su personal, se obliga a utilizarlos de manera racional y exclusivamente para los fines del servicio contratado
11. Deberá  de reportar de inmediato a la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición la detección de cualquier fuga de gas o agua y las averías que se ocasionen en las instalaciones eléctricas, de desagüe, etc.; o en las máquinas y equipo en general.
12. En el supuesto de presentarse imponderables en el suministro de tales servicios, “el proveedor” deberá proporcionar alimentos que por su naturaleza  puedan servirse fríos, de preparación rápida o alternativa, por que tal eventualidad en ningún caso justificará la suspensión de los servicios contratados.
13. El licitante ganador se obliga a mantener inscrito en el Instituto Mexicano del Seguro Social al personal que efectúe el servicio en este hospital, que se solicita en estas bases, asimismo “La Entidad” se reserva el derecho de constatar en cualquier momento el cumplimiento de esta obligación.
14. Para efecto del primer pago el proveedor deberá entregar a la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición junto con su factura alta ante el IMSS del total de trabajadores que laboren en el hospital. 
15. El consumo de agua, energía eléctrica y gas serán a cargo del prestador del servicio el cual será cuantificado por la Subdirección de Conservación y mantenimiento, mismo que será descontado de la factura mensualmente previa autorización del licitante.
16. El licitante deberá entregar proyecto de adecuación de las instalaciones para brindar el servicio de comedor en el cual deberá de considerar una superficie de 363 m3 totales dentro de la Unidad 308 P.B. considerando el 40.5 %, del área para la preparación de alimentos y el 45.5 % para el servicio tomando en cuenta que el servicio será para 100 comensales sentados como mínimo, así mismo la adecuación deberá contar con instalaciones sanitarias considerando el 14 %que cumplan con la normatividad vigente en materia y con todo lo necesario para la prestación del servicio.

17. El licitante ganador acepta y  deberá en un plazo no mayor a 45 días del inicio del contrato, obtener el Distintivo H haciendo las adecuaciones necesarias por cuenta propia y mantenerlo durante la vigencia del contrato de manera obligatoria de no hacerlo será motivó de recesión de contrato sin perjuicio para la institución.  

RELACION DE INSTALACIONES QUE DEBERA CONSIDERAR EL LICITANTE GANADOR PARA LA ADECUACION DE LAS INSTALACIONES
	DESCRIPCION
	PZAS

	BAÑOS PARA PERSONAL CON 2 WC 1 MINGITORIO Y 2 LAVABOS
	1

	CAMARA DE REFRIGERACION
	1

	BAÑOS PARA MEDICOS CON 4 WC 2 MINGITORIOS Y 4 LAVABOS
	1

	OFICINA
	1

	AREA DE COCINA CALIENTE
	1

	AREA DE PREPARACION
	1

	AREA DE COCINA FRIA
	1

	AREA DE RECEPCION DE ALIMENTOS
	1

	ALMACEN DE SECOS
	1

	AREA DE COMENSALES
	1

	INSTALACION ELÉCTRICA Y LAMPARAS PARA LAS AREAS ANTERIORES
	1

	INSTALACION HIDROSANITARIA PARA LAS AREAS ANTERIORES
	1

	PINTURA GENERAL
	1

	REMOCION DE PISOS
	1


PROGRAMA DE ALIMENTOS

El licitante deberá garantizar lo siguiente:

6. Alimentos fríos o alternativos en el caso de fallas en el suministro de agua, gas o electricidad.

7. Contar permanentemente con un stock adecuado y completo de víveres y otros insumos, manteniéndose oportunamente completo.

8. Respeto a los horarios de comedor estipulados.

9. Instrumentación de los mecanismos necesarios para realizar compras de alimentos e insumos de emergencia.

10. La materia prima que se utilice en carnes, embutidos, lácteos y derivados; huevo, abarrotes, enlatados o envasados, frutas, verduras, pastas, etc. deben ser de primera calidad y de marcas reconocidas.

PROGRAMA DE MANTENIMIENTO E HIGIENE. 

EL PRESTADOR DEL SERVICIO, DEBERÁ GARANTIZAR:

15. Mantener en perfectas condiciones de orden e higiene todas las áreas y equipos del comedor.

16. Llevar a cabo todas y cada una de las técnicas de higiene en alimentos, lavado de latas, limpieza de cajas, envolturas y principalmente en frutas y verduras, así como la desinfección de vegetales, hervir el agua cuando menos 20 minutos.

17. Supervisar que el personal a su cargo cumpla adecuadamente con las normas de seguridad e higiene.

18. El licitante ganador será el responsable del remozamiento y conservación del comedor en general.

19. El licitante ganador deberá instalar los sistemas de ventilación y de extracción  necesarias para el buen funcionamiento del comedor. 

20. Fumigar una vez al mes las instalaciones donde se prestará el servicio, elaborando reportes detallados de dicha operación, siendo los gastos ocasionados por tal concepto por cuenta del proveedor.

21. El proveedor deberá entregar a la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición el comprobante del servicio de fumigación realizado por parte de la empresa que contrate, junto con la factura mensual que presente para cobrar el pago de sus servicios.

22. Retirar inmediatamente el desperdicio resultante de la prestación del servicio.

23. No permitir el consumo de bebidas alcohólicas en el interior de las instalaciones del comedor de médicos residentes, por parte de su personal o de los comensales, los que deberán abstenerse de fumar. 

24. No elaborar, proporcionar o comerciar alimentos de ningún tipo en las instalaciones del Hospital, para cualquier servicio o persona ajena a la misma; y se compromete a evitar que sus trabajadores oferten cualquier clase de mercancías entre los comensales o el personal en general.

25. Deberá guardar por 24 horas las muestras de una ración de cada una de los alimentos preparados que sirvieron conforme al menú diario, conservándola en recipientes refrigerados diseñados para tal efecto, con el objeto de contar siempre con pruebas de los alimentos, para su análisis  ante cualquier queja o desviación de la calidad. 

26. El Hospital estará facultado para llevar a cabo en el momento que desee y por conducto de laboratorio especializado que al efecto contrate, las inspecciones y pruebas organolépticas, microbiológicas, bacteriológicas y fisicoquímicas, ya sea sobre las muestras arriba previstas o conforme al análisis que durante las visitas de inspección estime pertinentes realizar, por lo que el proveedor se compromete a permitir el acceso a las instalaciones y brindar las facilidades necesarias para el desempeño de tales tareas por parte de los profesionistas del laboratorio designado y en consecuencia, estará obligado a atender de inmediato todas las observaciones, recomendaciones y deficiencias que arrojen los resultados de los análisis practicados, informando por escrito a la entidad, respecto de las medidas que en su caso hubiese adoptado para la corrección y prevención de las irregularidades detectadas y señaladas

27. Proporcionar el material de aseo que se cita a continuación:

	cepillo quirúrgico para manos
	jabón para manos
	jerga para trapear

	cloro como desinfectante
	aceite de pino
	jerga delgada para cocina

	toallas de papel para manos
	desengrasante
	toallas blancas para secado 

	papel sanitario
	fibra metálica
	cuñas de lamina

	detergente de loza
	fibra verde
	bactericida para frutas y verduras 


28. El proveedor será responsable de la limpieza y desazolve de las trampas de grasa y drenaje del comedor de médicos residentes cuantas veces sea necesario, informando a la Subdirección de Servicios Generales y Nutrición la realización de estos trabajos.

La cantidad de material debe ser la suficiente para atender las necesidades del comedor.

RELACIÓN DE MATERIALES, ARTÍCULOS Y EQUIPO MINIMO NECESARIO PARA EL SERVICIO

	DESCRIPCION
	PZAS

	ESCRITORIO DE MADERA PARA OFICINA
	1

	MUEBLE DE ARCHIVERO PARA OFICINA
	1

	SILLA EJECUTIVA
	1

	 LECTOR DE CODIGO DE BARRAS.
	1

	CPU COMPUTADORA PARA CONTROL DE ACCESO Y OFICINA
	2

	 MOUSE 
	2

	MONITOR .
	2

	TECLADO 
	2

	SOFTWARE PARA CONTROL DE ACCESO DE MEDICOS
	1

	MUEBLE DE ACERO INOXIDABLE PARA SERVICIO MESEROS 
	1

	SISTEMA TELEVISION DE PAGA
	1

	TELEVISORES
	2

	IMPRESORA 
	1

	REGULADOR CON NO BREAK 
	2

	SUMADORA ELECTRICA. 
	1

	MESAS PARA COMENSALES CUBIERTAS EN VINIL O FORMICA PARA UN MIN DE 80 COMENSALES
	14

	CARRO DE METAL CON RUEDAS DE AIRE CHICO  PARA REPARTODE ALIMENTOS
	1

	CARRO DE METAL  CON RUEDAS DE AIRE GRANDE PARA REPARTO DE ALIMENTOS
	1

	SILLAS ACOJINADAS TAPIZADAS EN VINILO TELA
	80

	CONTENEDORES DE BASURAS CON TAPA DE 600 Y 400 L
	2

	SISTEMA INDUSTRIAL DE PURIFICACION DE AGUA. 
	1

	TRAMPAS DE GRASA
	2

	CONGELADORES. 
	4

	BASCULA 10 K. 
	1

	BASCULA 160 K 
	1

	CARRETILLA TIPO DIABLO
	1

	HORNO DOBLE. 
	1

	ESTUFON TRIPLE. 
	1

	FREGADERO EN ACERO INOXIDABLE PARA LAVADO DE CRISTALERIACRISTALERIA
	1

	MESAS DE TRABAJO PARA COICNAS FRIA Y CALIENTE EN ACERO INOXIDABLE
	4

	MESAS DE TRABAJO PARA COICNAS FRIA Y CALIENTE EN ACERO INOXIDABLE
	4

	MUEBLE ESCURRIDOR DE PLATOS EN ACERO INOXIDABLE
	1

	GABINETE  PARA PAN EN ACERO INOXIDABLE CON PUERTAS
	1

	LICUADORA INDUSTRIAL.  10 L
	1

	TAMBO PARA  AGUA FRESCA 100 L 
	1

	RECIPIENTE DE ACERO PARA PAN
	1

	BASUREROS PARA BAÑOS EN ACERO INOXIDABLE
	2

	REPISA PARA RECIBO DE LOZA EN ACERO INOXIDABLE CON ESCURRIDOR
	1

	CAMPANAS DE ACERO INOXIDABLE  PARA EXTRACCION EN COCINA CALIENTE 
	2

	BAÑO MARÍA EN ACERO INOXIDABLE PARA 6 INSERTOS ENTEROS CON REPISA PARA CHAROLAS.
	1

	PLANCHA DE FIERRO FUNDIDO PARA COCINA CALIENTE
	2

	PARRILLA DE GAS PARA CARNES
	1

	MUEBLE PARA VAJILLAS 
	1

	REPISAS DE ACERO INOXIDABLE
	3

	CARRO RECIBO DE LOZAEN ACERO INOXIDABLE
	1

	CARRORACK PARA CHAROLAS
	2

	MUEBLE REFRIGERADO EN ACERO INOXIDABLE. PARA ENSALADAS.
	1

	MUEBLE REFRIGERADO EN ACERO INOXIDABLE PARA FRUTAS. 
	1

	MESA DE ACERO INOXIDABLE PARA SERVICIO DE REFRESCOS Y CAFÉ
	1

	JUEGOS COMPLETOS DE CUBIERTO (CUCHILLO, TENEDOR, CUCHARA SOPERA Y CUCHARA POSTRE)
	300

	JUEGOS DE VAJILLA EN MELAMINA (SOPERO, COMPOTERO TRINCHE Y ARROCERO)
	300

	VASOS DE POLICARBONATO DE 8 ONZAS PARA JUGO
	100

	VASOS DE POLICARBONATO DE 10 ONZAS PARA AGUA Y REFRESCO
	100

	EXTRACTOR MECANICO DE GRASA PARA  CAMPANAS
	1

	CAMARA DE REFRIGERACION
	1

	REFRIGERADOR PARA PRODUCTO DEL DIA
	2

	MICROONDAS.
	1

	CAFETERA AUTOMATICA PERCOLADORA CON CAPACIDAD PARA 1 GALON POR CARGA
	2

	CARRO PARA POSTRES 
	 

	CARRITO LEVANTA MUERTOSDE ACERO INOXIDABLE
	1

	TABLONES PARA SERVICIO DE TAQUIZA 
	4

	DESPACHADORES DE JABON EN BAÑOS
	2

	DESPACHADOR DE TOALLA PARA MANOS
	2

	DESPACHADOR PAPEL HIGIENICO
	4

	LOOKER METALICOS
	8

	MUEBLE DE APOYO PARA MESEROS EN ACERO INOXIDABLE
	1

	TAMBOS DE BASURA SERVICIO COCINA
	7

	CARRO EN ACERO INOXIDABLE  PORTA CUBIERTO
	1

	ESTUFA DE 6 QUEMADORES CON PLANCHA Y HORNO
	1

	FREGADERO ACERO INOXIDABLE PARA LAVADO DE OLLAS 
	1

	FREGADERO ACERO INOXIDABLE PARA LAVADO DE LOZA
	1

	FREGADERO ACERO INOXIDABLE PARA LAVADO DE MERCANCIA
	1

	TARJA DE ACERO INOXIDABLE PARA LAVADO DE MANOS DE PERSONAL
	1

	ESTUFON 2 QUEMADORES
	1

	REBANADORA DE CARNE
	1


RELACIÓN DE MENUS REQUERIDOS.

A CONTINUACION SE DETALLAN LOS 31 MENUS REQUERIDOS UNO PARA CADA DIA DEL MES; POR DESAYUNO, COMIDA Y CENA MISMO QUE SE PONDRA EN UN PIZARRON VISIBLE PARA QUE LOS COMENSALES PUEDAN CHECAR EL MENU DEL DIA.

	
	
	

	MENU No. 1

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS MOTULEÑOS
	CONSOME O SOPA DE VERDURAS

 FIDEO SECO AL CHILE ANCHO 

POLLO A LA PLANCHA EN SALSA DE CHAMPIÑON ENTOMATADO DE RES 

ENSALADA DE NOPALES 0 BETABEL Y ZANAHORIA


	BISTEC RANCHERO

ENSALADA CESAR

	MENU No. 2

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	PUNTAS A LA MEXICANA
	CONSOME O SOPA DE TORTILLA 

ARROZ BLANCO 

MILANESA DE DIESMILLO 

PESCADO A LA PLANCHA 

ENSALADA RUSA 0 PEPINOS


	MANCHAMANTEL DE CERDO ENSALADA DE ESPINACAS

	MENU No. 3

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS REVUELTOS CON PUERCO Y CHIPOTLE
	CONSOME O SOPA JULIANA

 PLATO DE VERDURAS Y CARNES FRIAS 

CHILE RELLENO DE QUESO PANELA 

CERDO CON VERDOLAGAS 

ENSALADA DE CITRICOS 0 EJOTES


	CLUB SANDWICH 

ENSALADA DE MELON Y SANDIA

	MENU No. 4

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	CHILAQUILES CON POLLO
	CONSOME O CALDO DE HABAS 

QUICHE DE CALABAZA

 POLLO RELLENO CON JAMON EN MOLE POBLANO 

TOSTADAS DE PICADILLO 

ENSALADA GERMINADOS 0 VERDE


	PESCADO EN PAPILLOTE 

ENSALADA GRIEGA

	MENU No. 5

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	OMELETTE DE CHAMPIÑONES
	CONSOME O CREMA DE CHAMPIÑONES ENSALADA DE LECHUGAS CON AJONJOLI ENCHILADAS HUNGARAS 

TORTAS DE PAPA

 ENSALADA BASTONES DE VERDURA 0 MIXTA


	CREPAS DE RAJAS 

ENSALADA DE CHAMPIÑONES CON CEBOLLITAS

	MENU No. 6

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS CAPORAL
	CONSOME O SOPA DE FIDEO 

 ARROZ CON ELOTES 

POLLO CANTONESA 

PASTEL DE PAPAS Y JAMON 

ENSALADA JICAMA, NARANJA Y TORONJA 0 CALABACITAS A LA VINAGRETA


	JITOMATES RELLENOS DE REQUESON ENSALADA DE BERRO CON ESPINACA

	MENU No. 7

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	SINCRONIZADAS DE POLLO
	CONSOME O CREMA DE ELOTE

 FUSILLI A LA MANTEQUILLA

 AGUACATES RELLENOS DE ATUN 

PECHUGA A LA PLANCHA 

ENSALADA LECHUGAS CON GUAYABA 0 SEMILLAS SECAS


	FAJITAS DE POLLO 

ENSALADA DE CHAYOTES AL TOMILLO

	MENU No. 8

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS REVUELTOS CON TOCINO Y CEBOLLA
	CONSOME O CALDO DE CAMARON 

ARROZ  AL VAPOR 

POLLO HAWAIANA 

PESCADO AL CURRY 

ENSALADA CHEFF 0 CUBITOS DE PEPINO Y JITOMATE


	SPAGUETTI CON ALBAHACA 

ENSALADA DE ALUBIAS CON PIMIENTOS

	MENU No. 9

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS POCHE EN SALSA BLANCA
	CONSOME O CREMA DE ZANAHORIA 

SPAGUETTI CON CALABACITAS 

PASTEL DE CARNE 

POLLO EN SALSA BLANCA 

ENSALADA JITOMATES MARINADOS 0 CALIFORNIA


	POZOLE ROJO 

ENSALADA DE NOPALES GUISADOS

	MENU No. 10

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	OMELETTE DE JAMON Y QUESO
	CONSOME O JUGO DE CARNE 

MACARRONES CON QUESO 

COSTILLITAS BBQ 

TORTITAS DE ACELGAS 

ENSALADA PAPA CON ZANAHORIA 0 

VERDE CON CACAHUATE


	LASAÑA BOLOÑESA 

ENSALADA DE FRUTAS MIXTAS

	MENU No. 11

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	ENCHILADAS DE REQUESON
	CONSOME O CREMA DE CHICHARRON 

ARROZ A LA MEXICANA 

TORTITAS DE RES POLLO REINA 

ENSALADA CARIOCA 0 LECHUGAS


	PASTEL DE CARNE 

ENSALADA ALEMAN PAPA

	MENU No. 12

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS CON JAMON
	CONSOME O SOPA DE PAPA 

RISSOTO DE CHAMPIÑONES

 PESCADO A LA VERACRUZANA 

SALPICON DE RES 

ENSALADA PLUMITA Y PEREJIL 0 CHINA


	CHULETA AHUMADA 

ENSALADA HAWAIANA JICAMA

	MENU No. 13 

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	FLAUTAS DE POLLO
	CONSOME O SOPA DE CHAMPIÑONES

CODITOS ALFREDO 

CROQUETAS DE ATUN 

ALBONDIGAS DE POLLO 

ENSALADA APIO Y JITOMATE 0 FLORENTINA


	PECHUGA RELLENA DE CHAMPIÑONES ENSALADA DE CHAYOTES CON TOMILLO

	MENU No. 14

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS A LA MEXICANA
	CONSOME O CREMA DE ESPINACA 

ARROZ FRITO 

CHILES RELLENOS DE QUESO 

POLLO JARDINERA 

ENSALADA BERROS CON CEBOLLA CARAMELIZADA 0 PIÑA CON SANDIA


	TOSTADAS DE SALCHICHA EN SALPICON 

ENSALADA FUSILI AL CASSE

	MENU No. 15

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	ENCHILADAS ROJAS
	CONSOME O SOPA MINESTRONE 

SPAGUETTI ROJO 

TINGA DE POLLO 

BROCHETAS DE ARRACHERA 

ENSALADA CALABAZAS CON ZANAHORIA 0 GERMEN Y ESPINACAS


	ALUBIAS CON TOCINO 

ENSALADA DE GELATINA CON MELON

	MENU No. 16

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS CAMPESINOS
	CONSOME O SOPA DE PASTA DE ESTRELLA VERDURAS CON JAMON Y VINAGRETA ALBONDIGAS DE RES 

ENCHILADAS SUIZAS 

ENSALADA RATATUILLE 0 BERZA CON POLLO


	CODITOS FRIOS CON ESTRAGON ENSALADA  DE

PEPINOS CON COTAGGE

	MENU No. 17

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	POLLO EN PASILLA
	CONSOME O CREMA DE CHILE POBLANO CEVICHE DE AGUACATE 

PECHUGA CORDON BLEAU 

HUEVOS POBLANOS ENSALADA ARBEJAS CON PEPINO Y ENELDO 0 BERROS CON TOCINO


	FILETE DE PESCADO EMPANIZADO ENSALADA DE VERDURAS VERDES

	MENU No. 18

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	TORTILLA ESPAÑOLA
	CONSOME O SOPA DE LENTEJAS 

BROCOLI AL GRATIN 

FILETE DE PESCADO REBOSADO 

TACOS DORADOS DE RES 

ENSALADA GRANO DE ELOTE Y PIMIENTOS 0 LECHUGAS Y UVAS


	QUESO PANELA CAPEADO EN SALSA VERDE 

ENSALADA DE JITOMATE Y PANELA

	MENU No. 19

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	CREPAS  DE CHICHARRON
	CONSOME O CREMA DE ELOTE 

ARROZ NEGRO 

LOMO EN SALSA ARRIERA 

CROQUETAS DE POLLO 

ENSALADA JULIANA 0 NICOISSE


	PUNTAS DE RES A LA MEXICANA 

ENSALADA DE PIÑA CON MANZNA

	MENU No. 20

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	OMELETTE DE RAJAS CON QUESILLO
	CONSOME O CALDO XOCHITL 

TALLARIN EN SALSA ROSA 

ALAMBRE DE POLLO 

CREPAS DE PICADILLO 

ENSALADA LECHUGAS MIXTAS 0 HABAS VERDES


	ENCHILADAS ROJAS CON JAMON ENSALADA  DE MELONES

	MENU No. 21

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS DIVORCIADOS
	CONSOME O SOPA DE PESCADO 

CODITOS CON CREMA 

ALBONDIGAS AL CHIPOTLE 

FLAUTAS DE POLLO 

ENSALADA CALABACITA Y GARBANZO 0 ESPINACAS CON CHAMPIÑONES


	CHICHARRON EN SALSA ROJA ENSALADA DE BROCOLI CON MORRON ROJO

	MENU No. 22

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	CHICHARRON EN SALSA MORITA
	CONSOME O CREMA CONDE 

ENSALADA DE CALABACITAS 

PIERNA EN ADOBO 

CHILE RELLENO DE QUESO SIN CAPEAR ENSALADA VEDURAS A LA PARIILLA 0 LECHUGA ITALIANA CON PALMITOS


	POLLO EN PIPIAN 

ENSALADA VIETNAMITA

	MENU No. 23

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS ALBAÑIL
	CONSOME O CREMA DE POLLO 

VERDURITA COCIDAS AL DENTE 

PECHUGA A LA PLANCHA AL TOMILLO Y CASSE CHICHARRON EN SALSA VERDE 

ENSALADA JICAMA CON PEPINOS 0 CESAR CON EJOTES


	CROQUETAS DE ATUN 

ENSALADA RUSA CON JAMON

	MENU No. 24

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	BURRITAS DE JAMON Y QUESO
	CONSOME O CREMA DE CILANTRO

 PLUMITA CON BROCOLI 

FILETE DE PESCADO PARMESANO 

CROQUETAS DE CARNES FRIAS

 ENSALADA CODITO CON ATUN 0 ANTIPASTO


	MACARRONI AND CHEESE 

ENSALADA DE SANDIA Y PAPAYA

	MENU No. 25

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	OMELETTE DE ESPINACAS Y REQUESON
	CONSOME O SOPA DE MILPA 

ARROZ AZAFRANADO 

CHULETA DE CERDO EN PASILLA 

TORTAS DE PAPA CON QUESO PANELA ENSALADA JARDIN DE VERDURAS 0 CAPRESSE


	HUEVOS RANCHEROS 

ENSALADA DE GELATINA CON MELON

	MENU No. 26

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS FRITOS CON TOCINO
	CONSOME O SOPA DE VERDURAS VERDES ARROZ A LA MEXICANA 

CARNE A LA TAMPIQUEÑA 

CHILAQUILES TOLUCOS 

ENSALADA NOPALES A LA MEXICANA 0 ESPINACAS CON BERROS


	LOMO DE CERDO AL HORNO EN SU JUGO 

ENSALADA MEDITERRANE

	MENU No. 27

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	CHILAQUILES ROJOS
	CONSOME O CREMA DE BROCOLI AL ROQUEFORT 

QUICHE LORAINE 

POLLO ENDIABLADO AL HORNO 

TORTITAS DE HUAUZONTLE EN PASILLA ENSALADA CALABAZA CON COL 0 PROVENSAL


	CHAYOTES A LA CREMA 

ENSALADA DE VERDURAS MIXTAS

	MENU No. 28

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS REVUELTOS CON ATUN
	CONSOME O CALDO HUASTECO 

PAPA CON JAMON Y MOSTAZA 

TOSTADITAS DE CEVICHE DE PESCADO ENMOLADAS DE POLLO 

ENSALADA MIXTA 0 TRIGO, PEREJIL Y QUESO


	TINGA DE RES 

ENSALADA DE JITOMATE CON PANELA

	MENU No. 29

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	FLAUTAS DE RES
	CONSOME O SOPA DE JAIBA 

TALLARIN FINAS HIERBAS 

TORTITAS DE CERDO EN SALSA VERDE BURRITOS DE JAMON Y QUESO 

ENSALADA VERDURAS AL VAPOR 0 FRANCESA


	FILETE DE PESCADO REBOSADO ENSALADA DE PEPINOS CON ACEITUNAS

	MENU No. 30

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	OMELETTE DE RAJAS CON PANELA
	CONSOME O CALDO LARGO DE RES 

ARROZ CANARIO 

BISTEC ENCEBOLLADO 

CROQUETAS DE PAPA Y PAVO 

ENSALADA CALABACITAS CON COCO 0 LECHUGAS CON ATUN


	FETUCCINI EN SALSA DE FRIJOL ENSALADA GAUCHA

	MENU No. 31

	DESAYUNO
	COMIDA
	CENA

	HUEVOS POBLANOS
	CONSOME O SOPA DE PASTA CON JAMON ARROZ VERDE 

PUNTAS DE POLLO AL ALBAÑIL 

MORTADELA AL CHIPOTLE 

ENSALADA DEL CAMPO 0 VERDE CON SUPREMAS DE NARANJA


	SINCRONIZADAS 

ENSALADA DE PEPINOS CON OLIVO


NOTA: EL PRIMER Y TERCER MIÉRCOLES DE CADA MES EN EL SERVICIO DE COMIDA, SE OFRECEN 5 GUISADOS DIFERENTES PARA TAQUIZA.

Los menús antes descritos deberán incluir lo siguiente:

VII) EL DESAYUNO TENDRÁ QUE INCLUIR:

19) Barra de 3 frutas diferentes a libre demanda 

20) Cereal, miel, yogurt y granola.

21) Jugo de fruta  

22) leche al gusto

23) Como opción diaria huevos al gusto (con jamón, salchicha, tocino, a la mexicana, rancheros,  motuleños, etc.), quesadillas o  molletes o  chilaquiles y carne asada.

24) Pan dulce, pan blanco frijoles y tortillas.

25) Café americano y tea 

26) Box lunch entregados en diferentes pabellones, incluyendo jugo de frutas en vaso desechable de 250 ml con tapa, loza desechable térmica, con dos piezas de pan de dulce, fruta (una pza.), gelatina, dos sincronizadas, o un sándwich, o dos quesadillas.

27) Servicio de meseros.

VIII) LA COMIDA TENDRÁ QUE INCLUIR:

13) Máquina  despachadora de refrescos (coca cola, coca cola light, sprite, manzana y fanta) durante todo el servicio.

14) Opciones todos los días: carne asada, pechuga a la plancha.

15) Aguas de sabor, tortillas, pan blanco, frijoles, salsa roja y verde, aderezos para las ensaladas, a libre demanda durante todos los servicios.

16) Postre: (Del Día)

17) Box lunch entregados en diferentes pabellones, incluyendo refresco en vaso desechable de 250 ml con tapa, loza desechable térmica, con fruta (una pza.), gelatina, dos tortas, o dos gringas.

18) Servicio de meseros.

IX) LA CENA DEBERÁ INCLUIR: 
17) Barra de 2 frutas diferentes. 

18) Cereal miel, yogurth y granola.

19) leche. al gusto

20) Como opción diaria huevos al gusto (con jamón, salchicha, tocino, a la mexicana, rancheros,  motuleños), quesadillas, sincronizadas

21) Pan dulce, pan blanco frijoles y tortillas.

22) Café americano.

23) Servicio de meseros.

24) Box lunch entregado en las instalaciones del comedor,  leche, tea, o agua de sabor en vaso desechable de 250 ml con tapa, loza desechable térmica, con una pieza de pan de dulce, fruta (una pza.), dos hot dogs, o una hamburguesa, o dos sincronizadas, o un sándwich.

Importante: el servicio de desayuno, comida y cena para cada comensal será a demanda libre. 

CARACTERÍSTICAS DEL PERSONAL

Los licitantes deberán:

7. Contar con el personal suficiente y capacitado para la prestación del servicio (chef, nutriólogas, dietistas, cocineras, ayudante de cocina, galopines, etc.)

8. El personal deberá estar inscrito en el Instituto Mexicano del Seguro Social

9. Proporcionar el uniforme y accesorios adecuados y completos a todo su personal, de acuerdo a las funciones a desempeñar y vigilar que su personal lo porte, de manera impecable.

	para cocina dama
	para meseras dama
	cocina y meseros caballero

	bata blanca
	bata corta
	camisola blanca

	mandil
	mandil pequeño
	mandil

	cofia blanca
	cofia
	cuartelera blanca

	zapatos blancos o negros
	zapatos blancos o negros
	zapatos negros

	
	medias blancas
	pantalón blanco


El licitante deberá indicar en su proposición el uniforme con el que se identifique su empresa, o si utilizará el arriba indicado.
10. Tener cocineros responsables para la elaboración y presentación adecuadas a los alimentos.

11. Contar con el personal suficiente para cubrir faltas y vacaciones del personal.

12. Contar con un programa de capacitación el cual presentara en su proposición.

Perfiles del puesto del personal que proporcionara el servicio de comedor

Dietistas o supervisoras de servicio:

Con amplio conocimiento en la elaboración de menús y gramaje, así como en el manejo de personal, con experiencia mínima de un año en cocinas o comedor.

Chef o cocinero en jefe:

Con amplio conocimiento de higienización, preparación y ensamble de alimentos y en el manejo de: personal auxiliar, galopines, tablajeros y auxiliares de cocina y alimentación.

Auxiliares y galopines:

Edad mayores de 18 años con hábitos bien establecidos de higiene personal (primaria, y secundaria concluida)

Plantilla de personal mínimo que se requiere para proporcionar el servicio de comedor.

	categoría
	PRIMER TURNO
	SEGUNDO TURNO
	TERCER TURNO

	supervisor
	1
	1
	1

	cocinero
	2
	2
	2

	mesero
	8
	9
	4

	auxiliar
	6
	7
	3

	total
	17
	19
	10


	NOTAS:    EN EL CASO QUE EL HOSPITAL ME OTORGUE LA DEMANDA SOLICITADA, ME OBLIGO EN NOMBRE DE MI REPRESENTADA A SUSCRIBR EL CONTRATO QUE SE DERIVE EN LOS TERMINOS, 
      


                CONDICIONES Y PORCENTAJES ESTABLECIDOS EN ESTA LICITACION.

	


NOMBRE:







CARGO:




     
                   FIRMA:

________________________                     
___________________________
               _____________________
	


ANEXO No. 19
Recibo De Muestras Presentadas

LICITACIÓN PÚBLICA INTERNACIONAL MIXTA ABIERTA No. 12NBD001-N12 MERGEFIELD No_CONVOCATORIA -2013
CIUDAD DE México, a ____ de   _____________ de 2013.
Recibimos de: __________________________________________________________

LAS MUESTRAS PRESENTADAS PARA EVIDENCIAR LA CALIDAD DE LOS BIENES QUE SE LICITAN, CONSISTENTES EN LO SIGUIENTE:

	DESCRIPCIÓN MENÚ No. 2

	

	

	

	

	

	

	

	

	


(Nombre del representante legal) en mi carácter de representante legal de la empresa (nombre de la empresa), manifiesto que la calidad y presentación de los alimentos durante la vigencia del contrato será la misma de la muestra aquí presentada en forma obligatoria.
	___________________________________

nombre y firma autógrafa del representante legal


	________________________________

subdirector de servicios generales y nutrición


ANEXO NÚMERO 20 (VEINTE)

HOJA DE REQUISITOS PARA ENTREGA DE FACTURAS
A TODOS LOS PROVEEDORES DEL HOSPITAL GENERAL DE MÉXICO:

CON EL PROPÓSITO DE TRANSPARENTAR, AGILIZAR Y EVITAR CONTRATIEMPOS EN LA RECEPCIÓN DE FACTURAS, SE LES INFORMA QUE SE DEBERÁ CUMPLIR CON LOS SIGUIENTES REQUISITOS:

1.- DEL HORARIO:

ENTREGAS:
 DE LUNES A VIERNES DE 9:00 A 18:00 HORAS.
2.- DEL CONTRATO:

A).- COPIA LEGIBLE DEL CONTRATO INICIAL O MODIFICACIONES, EN LA PRIMERA FACTURA Y COPIA DE CARATULA, FIRMAS Y SELLOS PRESUPUESTALES EN FACTURAS POSTERIORES.

B).- PRESENTAR FACTURA EN ORIGINAL Y QUE SEA COINCIDENTE CON LOS DATOS DEL CONTRATO. 
C).- ADEMÁS, LA FACTURA DEBERÁ CONTENER LOS SIGUIENTES DATOS:

1) 
     NÚMERO DE CONTRATO Y DATOS DEL PROCEDIMIENTO DE ADQUISICIÓN.

2)
     NÚMERO DE PARTIDA PRESUPUESTAL.

3)

RFC DEL HOSPITAL (HGM-950511-9FO).

4) 
LA CLAVE INTERBANCARIA DE 18 DIGITOS,(DE SU EMPRESA), EL NUMERO DE LA SUCURSAL Y EL NOMBRE DEL BANCO.

Página 2 de 125

